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Estudante portugués aperfeicoa
estudos sobre mandioca na Esalq

Tomaés Sassetti Coimbra, 23 anos, estuda
no Instituto Superior de Agronomia em Lis-
boa, Portugal (ISA/UTL). Apés ter terminado
a licenciatura em engenharia agrondmica,
ele faz 0 mestrado em agronomia tropical
e desenvolvimento sustentavel. Vale desta-
car que, diferente daqui, o termo mestrado
em Portugal remete ao 1ltimo ano do curso,
equivalente a residéncia ou projeto de fim de
curso, caracteristicos da graduagdo no Brasil.

Durante um almogo na casa de familia-
res, um brasileiro amigo da familia lhe disse
que, caso quisesse estudar no Brasil, deveria
procurar pela Escola Superior de Agricultura
“Luiz de Queiroz” (USP/Esalq). “E a melhor
do Brasil’, disse ele.

Como projeto de final de curso, o estu-
dante conta ser fundamental ter a experién-
cia de viver pelo menos um ano fora, em um
pais tropical. Para tanto, precisou selecionar
um produto cultivado em ambiente tropical
para aprofundar seus conhecimentos.

“Optei, entdo, pela mandioca e, pelo avan-
¢o tecnolégico, pela importancia social da
agricultura e pela dimensdo deste pafs esco-
Thi o Brasil e, claro, a Esalg, seguindo a suges-
tio daquele amigo”, conta Sassetti.

Mandioca

A escolha da tuberosa é justificada uma
vez que a mandioca tem imensa importéncia
na quase totalidade da area terrestre dos tré-
picos. “Para as sociedades mais pobres é um
bem de subsisténcia muito importante! Na
Africa, milhdes de pessoas sobrevivem dia-
riamente gragas ao consumo de mandioca,
sob vérias formas. Inclusive aqui no Brasil,
nos estados do Norte, a ingestdo in natura
ou da farinha é essencial para uma alimen-
tac3o adequada em calorias. Por outro lado,
para sociedades com niveis de renda mais

elevados, a raiz pode ser transformada na
industria do amido, para fabrico de muitos
produtos que conhecemos, como o chocola-
te, papas de crianga, ou ainda na alimentagdo
animal, perdendo, desta forma, importancia
no consumo in natura’, lembra.

Apesar destas intiimeras aplicagdes, Sas-
setti ressalva que a mandioca continua a ser
uma cultura pouco prestigiada, pouco estu-
dada e deixada aos agricultores de subsis-
téncia ou de pequena escala. “Sendo aluno
quase formado de Agronomia Tropical devo
me preocupar com este tipo de assunto. Cul-
turas onde as pessoas tém investido pouco
estudo, ou pouca aten¢do, sdo exatamente
aquelas que um engenheiro agrénomo deve
recair o olhar para aumentar a produgio, ou
melhorar pelo menos o conhecimento de
como produzir’”.

Em Piracicaba

No segundo semestre de 2012, o portu-
gués cursou disciplinas na Esalq e, essa se-
mana, chegou a Piracicaba pela segunda vez.
“Agora realizarei o trabalho sob o tema ‘A
cultura da Mandioca: a cadeia produtiva no
Brasil”, complementa.

Na Esalg, o graduando tera orientagéo
de Marcos Silveira Bernardes, docente do
Departamento de Produggo Vegetal (LPV) e,
concomitante, sera e co-orientado pelo pro-
fessor Bernardo Pacheco de Carvatho (ISA/
UTL). De acordo com o aluno, seu trabalho
serd composto, na primeira parte, por uma
descricdo da cultura, englobando- aspectos
da economia, histéria e carateristicas fisio-
l6gicas. Em uma segunda parte, seré feita
a avaliagio da cadeia produtiva deste bem,
quando o autor observara as vias dos produ-
tos e subprodutos da mandioca e o valor ge-
rado em cada uma. Para o professor Marcos

Bernardes, a vinda de um aluno estrangeiro
para um semestre letivo, participando das
aulas, é algo importante. “O fato de o Toméas
estudar o caso da cultura da mandioca, tipi-
camente tropical e ausente no pafs de origem

. (Portugal) trata-se de uma oportunidade de

trabalho e pesquisa em dmbito mundial, seja
no Brasil, seja em outros paises tropicais’,
comenta.

Bernardes refor¢a ainda a importancia
de o estudo ter apoio das duas instituices.
“Fundamental ainda a disposi¢do de profes-
sores, de ambas as intuigdes (ISA-Portugal
e Esalq), em diferentes departamentos, em
apoiar um estudo interdisciplinar envolven-
do producdo vegetal, agroindustria, admi-
nistragdo, economia, politica agricola, entre
outros’, complementa.

SolidarISA

Em Portugal, Tomas Sassetti Coimbra
participa do projeto SolidarISA. A iniciativa
teve inicio em 2011, com o objetivo de aju-
dar instituigées de cunho social a partir de
recursos disponiveis nas préticas agricolas
da Universidade.

“A finalidade é reverter os beneficios re-
sultantes de cada atividade agricola, quer
sejam bens alimenticios ou dinheiro resul-
tante da venda dos produtos finais para o
Banco Alimentar”. No primeiro ano, o projeto
ocupou-se da sementeira de trés hectares de
grios cedidos pelo Instituto.

A colheita foi a meados de setembro, com
uma colheita manual que juntou alunos e vo-
luntérios e resultou em 1.830 quilos de grao
de bico. Em 2013, o SolidarISA doara couve-
-lombarda. “Acredito que na Esalq é possivel
praticarmos algo semelhante, temos areas
produtivas e muita gente envolvida em gru-
pos de estudo e atividades préticas’, finaliza.

Campanha para fortalecer produc¢iao de mandioca

Uma das agaes sera o Festival Sabor Mandioca. Bares e restaurantes
apresentarao pratos a base da raiz

O projeto de campanha de
valorizagdo da mandioca foi
apresentado aos participantes
da Camara Setorial da cadeia
produtiva da raiz dia 7 de feve-
reiro, em Brasflia.

De acordo com o represen-
tante da Organizacdo das Co-
operativas Brasileiras (OCB),
Elofsio Barbosa Lopes, a pro-
mog3o da tuberosa no mercado
nacional ser4 feito por intermé-
dio do Festival Sabor Mandioca
2013, onde os bares e restau-
rantes poderdo apresentar di-
versos pratos de um alimento
tradicional.

“A.cadeia produtiva daman-

dioca enfrenta uma das mais
sérias crises, especialmente
no Nordeste, por causa da es-
tiagem. Isso exige a adogdo de
medidas de fortalecimento do
setor’, aponta Lopes. “E opor-
tuno aproveitar a visibilidade
do Brasil por causa dos gran-
des eventos esportivos, como a
Copa das Confederacdes, para
difundir alimentos tipicamente
brasileiros”, acrescenta.

A campanha da mandioca
vai valorizar além dos atribu-
tos culindrios e nutricionais,
aspectos sociais, econdmicos,
ambientais e histéricos para

consolidar.a produgéo agricola.

e industrial. Cerca de dois mi-
Ihdes de agricultores familiares
brasileiros vivem da produgio
da maniva.

Os organizadores do XV
Congresso Brasileiro de Man-
dioca, que ocorre de 21 a 26
de outubro, em Salvador, apre-
sentardo palestras e montardo
um estande da campanha de
valorizagdo da raiz. Esta previs-
to, para o dia 15 de junho, a pu-
blicagdo trilingue de um Guia
Internacional Sabor Mandioca,
em Brasflia. A obra contard
com 48 pratos e aproveitard
também a Copa do Mundo de

‘Futebol, em 2014.



