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Assunto: Pesquisadora falard sobre a relagdo entre madeira e aguardente

Pesquisadora falara sobre a relacdo entre madeirae  aguardente em canal agropecudrio

Em julho de 2011, a Escola Superior de Agricultura  "Luiz de Queiroz" (USP/ESALQ) firmou parceria
com o canal Terra Viva, midia do Grupo Bandeirantes de Comunicacédo que nasceu em 2005 com o
objetivo de divulgar tecnologias e mercados do agro negaocio brasileiro

Assessoria de Comunicacao

Essa parceria consiste em conceder entrevistas sobre
pesquisas realizadas na instituicdo, bem como divulgar
eventos técnico-cientificos.

Sob coordenacdo da Assessoria de Comunicacao
(ACOM) da ESALQ, todas as quintas-feiras, as 12h, em
transmissdo "ao vivo", docentes ou pesquisadores
participam do programa "Dia Dia Rural". Durante cinco
minutos, no bloco "Papo com a ESALQ", o apresentador
explora a pauta sugerida pela equipe da ACOM.

Nesta quinta-feira (01/08), a entrevistada sera Aline

Bortoletto, pesquisadora do Setor de Actcar e Alcool, do

Departamento de AgroindUstria, Alimentos e Nutricdo

(LAN). Aline ira falar sobre influéncia da tosta em barris de
carvalho na qualidade da cachaga. De acordo com a pesquisadora, a madeira de carvalho é a principal
madeira utilizada no envelhecimento de bebidas alcodlicas, adquirindo supremacia mundial, pois participa
ativamente do “flavor” da bebida de qualidade gracas a extracdo de moléculas aroméaticas, porém
demanda alto custo inicial e longo prazo. “O nivel de degradacdo térmica da madeira aumenta a
complexidade aromética a partir da degradacdo de polimeros, como polissacarideos e polifendis,
permitindo o surgimento de novas substancias arométicas, e influencia as caracteristicas fisicas, quimicas
e organolépticas da bebida. Porém, o emprego desta técnica deve ser estudado em cada tipo de bebida”,
salienta a pesquisadora.



