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Assunto: Simpésio certificacao do agronegécio

Esalq aborda em .simp()sio a
certificacao do agronegocm

processo de certificacio

de produtos agricolas =

norteard o Simposio so-
bre Certificagdo no Agronego-
cio que acontece nos proximos
dias 10 e 11, das 8h s 18h20, na
Esalq (Escola Superior de Agri-
cultura Luiz de Queiroz). Com
as exigéncias do mercado exier-
no e dos consumidores brasilei-
ros, 0 selo de certificacio se tor-
nou essencial para o desenvolvi-
mento do setor. “De uns cinco
anos para cd, a certificacio
cresceu e se constituin em uma
garantia tanto para o produtor
quanto para ¢ consumidor”, co-
menta um dos organizadores do
evento, o engenheire agrinomo
Eduardo Girardi.

Para obter o selo de qualida-
de, & necessério que o produtor
respeite uma série de normas,
entre elas a ndo utilizacio de
méo-de-obra escrava e o uso de
priticas sustentdveis. “Hoje se
discute a certificagio da produ-
¢d0 de biocombustivel. - Quem
utiliza a queima da patha da ca-
na-de-aciicar na produgdo, da
qui para a frente nio encontra-
ra as portas abertas no merca-
do”, observa o professor do De-
partamento de Produgio Vege-
tal, Jodo Alexio, outro organiza-
dor do encontro.

AlLexio destaca que o selo
de qualidade envolve toda a ca-
deia da produco de wm produ-
0. “Vai além das boas praticas
e isto envolve a parte legale a
social. Posso dizer que no futu-
ro, nio tio distante, esses pro-
cedimentos serdo cada vez
mais exigidos”.

Um outro exemplo citado
por Girardi é o produto organi-
co que, ao receber a certifica-
¢do de determinados organis-
mos, oferece a garantia de que
respeitou processos da legisla-
¢do trabalhista, minimizou im-
pactos ambientais e utilizou
procedimentos de seguranca
alimentar. “Os organismos que
certificam nio produzem, nio
compram e nio oferecem con-
sultoria. Eles apenas fazem au-
ditoria, oferecendo o selo so-
mente a quem estiver dentro do
patamar de qualidade. No Bra-
sil, a instincia maxima regula-
dora da certificacdo é o Inme-
tro (Instituto Nacional de Me-
trologia, Normalizacio e Qua-

0 engenheiro comenta que
o-gimpdsio pretende a.p:wenw
aos produtores rurais o campo
de atuacio do profissional, que

0s produtbs hortifritis e o café sdo os mais disponfveis no mercado nacional com certificagdo, sequndo Girardi

pode prestar consultoria ou fa-
zer auditoria, bem como o “pas-
s0 a passo da certificacio para
atingir o mercado”.

“A grande forcamotriz do se-
lo de qualidade s30 as exporta-
¢oes, mas o mercado brasileiro
estd se tornando exigente, a
exemplo das grandes redes de su-
permercados que ja possuem
programa de certificacdo pro-
pria”. Entre os assuntos discuti-
dosnoevento,eledestacaapalas-

¢ao do biocom-
bustivel e o

Inmetroéa

instancia o
mdxima

reguladora
no Brasil

implantacdo até o custo”,

Segundo Girardi, os produ-
tos hortifriti e o café sdo os
mais disponiveis no mercado
nacional com selo de qualifica-
¢A0. “A tendéncia é que a certifi-
cagio expanda com a chegada
de produtos novos, devido 4 glo-
balizagdo, e com a exigéncia
dos consumidores que t&m o po-
der de decisdo”, destaca o pro-
fessor Joao Alexio.

FISIOLOGIA - A tecnolo-
gia da pdscolheita de frutas e
hortalicas sera colocada em dis-
cussao amanha e
sexta-feira du-
rante o Simpdsio
sobre Fisiologia
Tecnologia
Pos-colheita na
Esalg. O evento,
que acontece das
8h &5 18h, preten-
de transmitir o
conhecimento

passo a passo
da certificacio,

ambas orientadas pela profes-
sora Rosemary Vianna, direto-
ra da empresa internacional
SGS. “A idéia é reciclar profis-
sionais e alunos, apresentando
0 panorama do mercado e as
etapas e condigoes para obten-
¢d0 do selo. £ importante que o
produtor saiba como funciona
0 processo, desde o tempo para

tedrico e a prati-
ca da pos-colhei-
ta com alunos, produtores e pro-
fissionais. Segundo o professor
do departamento de ciéncias
biologicas e um dos moderado-
res do evento, Ricardo Alfredo
Kluge, 0 armazenamento, que
aumenta a vida 0til dos produ-
tos, e a fisiologia — como o ali-
mento se comporta apds a co-
Theita - serdio apresentados no

simpésio. “Com o conhecimen-
to do funcionamento de deter-
minada planta, é possivel de-
senvolver tecnologias contra
doen¢as e danos mecanicos,
contribuindo para a legislacio
de inspegio de produtos de ori-
gem vegetal”, exemplifica.

Qutro aspecto por ele citado
& 0 prolongamento do prazo de
validade de um produto pela
embalagem. “Os processos de fi-
siologia e horménios vegetais
540 estudados para melhorar a
qualidade e a preservacio”.

A palestra Biodiversidade:
Um Caminho Para Seguranca
Alimentar, Nutricdo e Alimen-
tos Funcionais, com orientacio
da professora da Unicamp (Uni-
versidade Estadual de Campi-
nas), Delia Rodriguez Amaya,
que acontece no segundo dia do
simpésio, @ um dos destaques
citado por Kluge. “Os alimentos
funcionais, como a hortalica,
possuem antioxidantes e é ne-
cessario entender como preser-
var 0s componentes

Um outro assunto gue o
professor considera relevante é
a Legislacio Para Inspecio de
Produtos de Origem Vegetal,
conduzido no primeiro dia do
encontro por Fernando Pena-
riol, do Ministério da Agricul-
tura, Pecuaria e Abastecimen-
to (Mapa). Ainda estio progra-
madas para os dois dias do even-

to palestras sobre Poliaminas:
Grupo de Horménios Importan-
tes em Pos-colheita, com Giu-
seppina Lima, do Instituto Bio-
logico (Campinas); Certificagdo
de Produtos Hortifruticolas,
com Alessandro Rodrigues, dou-
torando em fitotecnia na Esalg;
Embalagens Ativas e Inteligen-
tes Para Frutas e Hortalicas,
com Claire Sarantopoulos, do
Ttal (Instituto de Tecnologia de
Alimentos, de Campinas); A Pa-
rede Celular e a Qualidade de

Instituto de Biociéncias da USP;
A Cadeia do Frio Para Frutas e
Hortaligas, com Lincoln de Ca-
margo Neves Filho (Unicamp) e
Processamento Minimo, com
Cristiano Psillakis, da Hydrosa-
lads (S30 Roque).

SERVICO - Simpésio sobre
Cerfificaggio no Agronegécio, 11 ju-
nhe, das 8h s 18h20, no anfitea-
tro do Pavilhdo da Engenharia da
Esalg. As inscrigdes confinuam
aberfos e os vogos disponiveis sdo
250. Mais informagdes pelo felefo-
ne 3417-6604. Simpésio sobre Fi-
siologia e Tecnologia Pés-colheita,
dias 5 e 6 de junho, dos 8 &s 18h,
no anfiteatro Dr. Urgel de Almeida
Lima, do Departamento de Agroin-
disiria, Alimentos e Nulngdo no
Esalg. Informogdes e inscrigbes pe-
lo telefone 3417-6604.




