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fabricagao de queijos K

Esalq investe em
tecnologia e boas praticas

Wisley Tomaz
Da Redacéa

cao de Queijos: do laboratério & mesa do consumidor, da

Esalg, que visa difundir conhecimentos construides den-
tro da Universidade entre pequenos produteres de queijos, recebe-
ré o investimento de R$98.800,00 do sistema de apoio financeiro
para projetos de preservacao de acervos documentais e museoldgi-
cos, memdria @ monumentos, concedidos pela Prd-Reitoria de Cul-
tura e Extensdo Universitéria (PRCEU) da USP. A categoria de Di-
fusdo e Intercdmbio Cultural e Cientifico recebeu um conjunto de
B1 inscricdes provenientes das mais diversas unidades da Univer-

0 projeto intitulado Tecnologia e Boas Praticas de Fabrica-

sidade de Sa0 Paulo e, entre os selecionados, encontra-se um da
Escola Superior de Agricultura "Luiz de Queiroz” (USP|Esalg).

Por meio de pesquisas na area de Tecnologia de Lacteos e Segu-
ranca dos Alimentos, que serdo desenvolvidas a partir de outubro
na Planta Piloto de Processamento de Alimentos e no Laboratdrio
de Higiene e Laticinios, ambos do Departamento de Agreinddstria,
Alimentos e Nutricio (LAN), além de workshops, palestras e mini-
cursos gue acontecerao em 2014, é esperado o intercambio entre
pesquisadores da Esalg e outras instituicdes de referéncia na drea.

Segundo Ernani Porto, professor do LAN e supervisor do proje-
to, foi observado uma necessidade de se trabalhar o assunto de-
pois da realizacdo de experimentos no Laboratdrio de Higiene e La-
ticinios. Sendo que foi verificado, a partir de uma linha de pesqui-

Producio de queijos é bastante comum nas pequenas propriedades rurais

Instituicdo de ensino e pesquisa quer difundir
conhecimentos para pequenos produtores

sa gue desenvolvemos sobre contaminacdo microbioldgica na pro-
dugao de queijos, que existem problemas nas producdes que geram
produtos de qualidade final baixa.

Em Mato Grosso a Frente Parlamentar da Agropecudria da As-
sembléia Legislativa tem se reunido para discutidos os problemas
que burocratizam a producdo e comercializacdo dos pequenos pro-
dutores, principalmente agueles que trabalham com produto gue
exigem fiscalizac@o, como o gueijo por exemplo. Uma das saidas
colocadas foi a implantacdo do Sistema de Inspecdo Municipal
(SIM) em todos os municipios do Estado. Atualmente os pequenos
produtores sd podem comercializar seus produtos apds o recebi-
mento do “selo” do SIM, mas, come a maioria dos municipios ndo
fornece o selo, o agricultor familiar tem duas opcdes: ou desiste
da atividade, ou age na ilegalidade. Na avaliacdo do presidente do
Sindicato dos Trabalhadores da Assisténcia Técnica, Extensao Ru-
ral e Pesquisa Piblica de Mato Grosse (Sinterp-MT), Gilmar Bru-
netto, é preciso, entre outras medidas, criar um laboratério esta-
dual para anélises sanitdrias de propriedades e produtos, além de
o0 Estado ajudar os consdrcios ja existentes. Ele diz ainda que os
produtores ndo tém o capital suficiente para investir. Dai a neces-
sidade que cada municipio tenha seu selo de inspecao, o que facili-
taria a inspecdo e fiscalizacdo e consequentemente a comercializa-
cao do seu produto e o aumento da oferta de emprego e renda dos




