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Estudo aponta abacaxi mais valorizado

Geléias, pedacos em cal-
da ou cristalizados, suco, li-
cor, vinho, vinagre e aguar-
dente. Todas essas delicias
podem ser feitas com uma
das frutas tropicais mais fa-
'mosas, -produzidas- e consu-
midas no mundo. Muito apre-
ciado nao so6 pelo aspecto sen-
sorial, mas também por suas
qualidades nutricionais, o
abacaxi é um fruto simbolo
de regioes tropicais e subtro-
picais e, que quer ao natural,
quer industrializado, agrada
de todas as maneiras. Porém
sua aquisicao baseada ape-
nas nos aspectos visuais pode
implicar em frutos extrema-
mente acidos e sem docura.

Os abacaxizeiros cultiva-
dos pertencem a espécie

Ananas comosus L. e a fami-
lia Bromeliaceae que com-
preende também plantas
ornamentais. O abacaxi é
uma cultura importante
para o Brasil e para o Esta-
-«do de-8do-Paulo,quesso-con-
segue produzir o Smooth
Cayenne. Pesquisa de mes-
trado realizada na Escola Su-
perior de Agricultura Luiz de
Queiroz (Esalq), pela enge-
nheira de alimentos Fabia-
ne Mendes da Camara, ava-
liou as caracteristicas do
abacaxi Smooth Cayenne no
momento da sua comerciali-
zacao no mercado atacadista.
A pesquisa demonstrou
que o mercado atacadista
considera 'mais valorizado' os
frutos com maior tamanho e

que a melhor época de com-
pra do abacaxi Smooth
Cayenne em relagao ao sabor
a0 0s meses novembro e de-
zembro. Comparando o cul-
tivar Smooth Cayenne de
Minas Gerais-e de Sdao Pau-
lo, observou-se que os aba-
caxis mineiros em média
apresentam maior teor de
solidos soluveis e maior aci-
dez titulavel, entretanto, os
abacaxis paulistas em média
sa0 mais firmes que os mi-
neiros. Nao foi possivel esta-
belecer uma boa correlacao
entre as caracteristicas in-
ternas e externas do abaca-
Xi, ou seja, a avaliacdo em re-
lagdo aos aspectos qualitati-
vos de sabor exige a utiliza-
cdo de medidas destrutivas.




