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Produtos e servigos

Comerciantes e
empreendedores
Eles inovaram
seus hegocios
para atender
clientes coreanos
que residem

na regido do

Sdo Dimas e
Cidade Jardim

regido entre os bairros
ASé"w Dimas e Cidade

Jardim, nas imedia-
¢oes das avenidas Carlos Bo-
telho e Saldanha Marinho,
foi adotada pelos coreanos
que passaram a residir em Pi-
racicaba, segunda cidade no
Brasil a ter uma col6nia gran-
de coreana — a primeira é
Sdo Paulo. Hd pouco mais de
um ano, com a chegada dos
novos moradores do Orien-
te, comecaram a surgir nessa
drea, estabelecimentos co-
merciais com foco nesse pi-
blico consumidor.

Em toda a cidade existem
aproximadamente 13 restau-
rantes de comida coreanas.
Somente nessa regiao de Pi-
racicaba preferida por eles,
ja comparada ao bairro Bom
Retiro, em Sdo Paulo — guar-
dadas as devidas proporgdes
-, 580 trés restaurantes proxi-
mos. Hia também uma loja
que comercializa produtos
para golfe, esporte dos execu-
tivos coreanos, uma mercea-
ria e a farmdcia da Rede Dro-
gal, que conta com intérpre-
te para atendimento, além
de outros pontos comerciais.

PRODUTOS
A mercearia especializada
em produtos orientais (corea-
nos, japoneses, vietnamitas)
teve inicio hd pouco mais de
um ano, por iniciativa de Ma-
ria Cristina Marcos Colonne-
se. Incentivada por uma ami-
ga, casada com coreano,
abriu a loja, que vende de tu-
do, até o fogdo e as panelas
que os coreanos utilizam pa-
ra preparar as refeigdes so-
bre a mesa. “Eles preparam
tudo na hora, como sopas,
macarrao e outras iguarias,
entre elas o Bougugui, um
churrasco feito na panela”,
explicou.

Os sorvetes Melona sdo os
campeoes de venda e hd sa-
bores estranhos para os bra-
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Maria Cristina na mercearia: produtos para atender os coreanos

sileiros, como de feijao, mas
o que agrada qualquer pala-
dar € o de melancia. “Tem
produtos que eu nio conhe-
cia e passei a utilizar, por-
que sdo sauddveis”, disse Ma-
ria Cristina. Um deles é a fo-
lha de arroz para fazer lan-
che.

Na loja sao encontradas be-
bidas, como o suco de uva
verde que vem com pedagos
da fruta, o macarrio tipo la-
men (com massa de batata

ou de arroz) e nao pode fal-
tar pimenta. A iguaria € utili-
zada praticamente em todos
0s pratos coreanos.

Entre os ingredientes bdsi-
cos da culindria coreana, Ma-
ria Cristina destacou os mo-
lThos de peixe, de ostra,
shoyo, xarope de milho e
éleo de gergelim, o arroz Mo-
ti, o branqueador de café
(creme ~ importado dos Esta-
dos Unidos), um tempero pa-
ra peixe, massa pronta para

preparo de tempurd e pan-
queca.

Hd também salgadinhos (a
maioria assados e de sabor
peixe ou frutos do mar), bola-
chinhas, biscoitos, chds, su-
cos, inclusive o suco de ar-
roz. “Tem gosto de canjica”,
comentou. A curiosidade é
que sdo poucos produtos
com chocolate. “Eles ndo
consomem muito esse doce,
mas hd um palito que é espe-
cial e 6 comum eles troca-
rem como presente no dia
da Amizade deles, que serd
no préximo dia 11 de novem-
bro”, comentou.

PEDIDOS

Maria Cristina procurou in-
cluir na loja produtos nacio-
nais e regionais, como o ovo
de galinha caipira, a cachaga
da Esalq, mas o campedo é o
acgai em po. “Eles adotaram
o agai e levam até para pre-
sentear outros coreanos. E
um produto nacional que
nédo pode faltar”.

Quando sentem falta de al-
gum produto coreano na lo-
ja, os clientes deixam um bi-
lhete, com o pedido. Foi as-
sim que ela descobriu o foga-
reiro que eles usam para pre-
parar os alimentos na mesa
e passou a ter o produto na
loja, inclusive a recarga de
gds.




