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Assunto: Pesquisa mundial

0 capim

e o gado
Pesquisador
do Cena
analisou
hamburgueres
de uma rede
mundial

de lanches em
varios paises

| ADRIANA FEREZIM
Da Gazeta de Piracicaba
adriana ferezim@gazetadepiracicaba.com.br

©@98® Os hambiirgueres de
um lanche, o principal de uma
rede mundial de fast-food, que
tem um critério rigoroso de qua-
lidade e preparo dos alimentos,
sao diferentes. As tradigoes lo-
cais no manejo com o gado e o
alimento dos bovinos indicam
que nem tudo é globalizado e
previsivel. Essa foi uma das con-
clusdes do pesquisador Luiz An-
tonio Martinelli, do Centro de
Energia Nuclear na Agricultura
(Cena/USP), na pesquisa sobre
as origens do Big Mac.

A carne utilizada no preparo
do hambiirguer tem carbono e
nitrogénio do local onde o reba-
nho é criado. Durante trés anos
ele analisou lanches provenien-
tes de 26 paises. "Criamos uma
verdadeira rede de colaborado-
res. Cada aluno, eu ou qualquer

Pesquisa

pessoa conhecida que ia para al-
gum lugar, tinha de trazer um
big mac. Como o foco da pes-
quisa era a carne, cada um, a
seu modo, descobria um modo
de preservar. Um deles foi dei-
xd-lo algumas horas na janela
de um hotel. A temperatura es-
tava muito baixa e ele endure-
ceu. Nesses trés anos de estu-
do, nunca perdemos um ham-
buirguer por ter estragado", co-
mentou.

A pesquisa comecou de uma
brincadeira em sala de aula.
"Foi pura curiosidade. Durante
uma aula de pés-graduagao do
curso de Is6topos Estaveis falei
sobre analisar os is6topos do
Big Mac. Os alunos gostaram e

paises fizeram parte do estudo
desenvolvido em pesquisa

a ideia se consolidou, porque
também se mostrou uma opor-
tunidade tinica de analisar um
alimento que é comercializado
no mundo todo". A influéncia
mundial do lanche é tanta que
existe o Big Mac Index, indice
econdmico que calcula o prego
do Big Mac em todos os paises
em que é consumido com intui-
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to de medir o valor de uma
moeda em relagao ao délar.

@AUTENTICO. No Brasil, 0 ham-
burguer é dnico no mundo.
Martinelli avaliou que a abun-
déancia de capim e grama faz
com que a base alimentar do ga-
do em todo o pais seja igual. "O
consumidor pode comer um
big mac em Manaus, Fortaleza,
Sao Paulo, Porto Alegre ou em
qualquer outra cidade, que o
hambirguer serd igual”.
Somente o Brasil e o Reino
Unido (Inglaterra, Escécia, Pais
de Gales e Irlanda do Norte)
tém essa mesma caracteristica.
No Reino Unido, o alimento ti-
pico para o gado é uma forragei-
ra, que na fotossintese produz
no processo fotossintético o C4.
No Brasil, o capim, como o mi-
1ho e a cana produz somente o

Martinelli explicou que os is6-
topos estdveis do carbono e do
nitrogénio da carne contida em
cada um dos Big Macs estuda-
dos mostraram, por exemplo,
"que o lanche consumido no Ja-
pao é proveniente da Australia,
com gado alimentado com gra-
mineas do tipo fotossintético
C4".

@ANALISE. O estudo nao consi-
derou a qualidade ou o sabor
do alimento. Segundo Martine-
11i, além do gosto pessoal de ca-
da consumidor, a rede adap-
tou algumas tradigoes cultu-
rais, além da origem do gado.
"Na Alemanha, por exemplo, o
lanche tem mostarda, diferen-
te do molho que é colocado no
lanche no Brasil", comentou. A
andlise avaliou a composi¢ao
isot6pica das moléculas da car-
ne.

Para o pesquisador, 0 mais im-
portante do estudo nao foi o
método utilizado que identifi-
cou 0s isétopos de carbono e ni-
trogénio, mas os resultados. "As
andlises dos is6topos estdveis
dos elementos carbono e nitro-
génio, contidos nos objetos de
estudo, forneceram trés impor-
tantes conclusoes. A primeira é
que com um simples hambuir-
guer € possivel rastrear o que o
gado come pelo mundo todo. A
segunda nos confere a possibili-
dade de estabelecer como car-
nes produzidas em diferentes
pafses viajam pelo mundo. E a
terceira € que, por uma questao
de mercado, o igual ndo € tao
semelhante assim", relata.




