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Assunto: Pesquisadora da ESALQ desenvolve iogurte com residuos da industria
de suco de maracuja

Rodrigo Argenton

Pesquisadora da ESALQ
desenvolve iogurte com
residuos da industria de
suco de maracuja

Fruto de estudo de Nataly Ma-
ria Viva de Toledo, pesquisadora
da Escola Superior de Agricultura
“Luiz de Queiroz” (6rgao da Uni-
versidade de Sao Paulo-USP), o
produto tem em sua composicao,
além de leite de vaca, uma farinha
feita de casca e sementes de ma-
racuja, residuos da indlstria de
suco daquela fruta. O estudo teve
por fim gerar uma alternativa para
agregar valor aos subprodutos de
maracuja, evitando desperdicio
desses residuos e aumentando o
valor nutricional do iogurte.

Conclusao do estudo: o novo
produto apresenta caracteristicas
nutricionais superiores ao iogur-
te comercializado, destacando-se
pelo seu elevado teor de fibra ali-
mentar. Com o trabalho, Nataly ob-
teve o titulo de mestre em Ciéncias
(Quimica na Agricultura e no Am-
biente) junto ao Centro de Energia
Nuclear na Agricultura da USP.




