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Assunto: Manipulagéo de pescado

Manipulacdo de pescado

Boas praticas para manipuladores de pescado: oguse o uso do frié o tema do exemplar recentemente langado
pela série “Produtor Rural”, editada pela EscolpeBior de Agricultura Luiz de Queiroz (Esalg), d&RJem
Piracicaba.

A edicdo aborda o que s&o doencgas transmitidaalipggntos (DTA), aspectos de higiene de produc&eoccuidados
com a agua e como deve ser o local de prepardidwentos.

Em um dos capitulos, que trata dos procedimenioiis ligados & manutencdo da qualidade da mapéniaa e

higiene na manipulagdo do pescado, € mostrada emigiscia didatica das etapas de controle da qdeli&dio textos
e imagens que ilustram desde a necessidade dmérata de bordo e desembarque do produto, os cudamo a

conservagdo no armazenamento, expedicéo e tramsparendo inclusive dicas de exposi¢ao na arearia.

A edicao também lista uma série de itens que ecier observador pelos consumidores nas peixAriggantidade
de gelo para a refrigeracdo, temperatura ideal,alrgbns com o selo do Sistema de Inspecdo Fed®fg ¢
caracteristicas organolépticas devem ser verifcadaato da compra.

O exemplar da colecdo pode ser adquirido na béu#otda Esalq ou por envio postal. Outros titulogujdlicados
podem ser obtidos pelo telefone (19) 3429.4140 wala210, email: bibpubli@esalg.usp.br ou site
www.esalg.usp.br/biblioteca.
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