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Coorratia. Estimativa é de que sejam produzidos 5.000 litros de leite até o final deste més

Coplac duplica producao
e leite em nove meses

CarLos Epuarpo Galap
gaiad @jpjornal.com.br

a nove meses, quando foi
Hoﬁcia]mente inaugurada,
a Coplac (Cooperativa de
Produtos Lacteos), que integra o

sistema Coplacana, tinha uma,

produgdo diiria de 2.500 li-
tros/dia do leite em saquinho ti-
po C, para uma capacidade insta-
lada apta a receber 15 mil li-
tros/dia. Hoje, segundo o técnico
em agropecuaria Fernando Stu-
rion Codo, gerente da unidade, a
producio é de 4.000 litros/dia
com meta determinada para che-
gar aos 5.000 no final do més.
Além disso, a cooperativa langou
no mercado o leite tipo B, cuja
produgdo diiria é de 700 litros.

Esse nimero, que Fernando
considera baixo, deve-se ao fato
de somente a Esalq (Escola Su-
perior de Agricultura Luiz de
Queiroz) produzir o leite tipo B,
que exige rigoroso controle da
higiene, com a utilizacdo de
uma sala especifica e ordenha
mecanizada, sem qualquer conta-
to manual.

Visando aumentar essa ofer-
ta, ele iniciou um trabalho na
busca de novos produtores do lei-
te B, que deverdo investir mais
em tecnologia para obter o pro-

duto. No entanto, nessa época do
ano ha uma queda na producdo, o
que pode influir no alcance do
aumento pretendido dentro do
cronograma pré-estabelecido.
Fernando explica que o cres-
cimento na demanda pelo leite
Coplac deve ser creditado a qua-
lidade do‘produto oferecido. “A
medida em que consumidor foi
experimentando o leite e compa-
rando com ou-
tras marcas exis-

um leite livre de contaminagao e
altamente nutritivo.

Dados estatisticos da Coplac
indicam que a bacia leiteira de
Piracicaba é formada por 31 pro-
dutores que entregam atualmen-
te 4.000 litros/dia para processa-
mento. O leite produzido é co-
mercializadoem padarias, super:
mercados, escolas, hospitais e
sorveterias de Piracicaba. Em

Charqueada, a
compra é feita pe-

tentes no merca- la prefeitura e pelo
do, constatou a Bacia hospital local.
melhor qualida- Aos dois ven-
de e fez a opgao”, Ieiteim da dedores proprios
destacou. que utilizam vei-
A qualidade, cidade é culos da cooperati-
de acordo com | formada por  va se somam ou-
ele, é a grande tros trés terceiri-
preocupagio da | 31 produtores  zados que formam
cooperativa que, a equipe responsa-
com esse objetivo, - vel pela comercia-
oferece ao produtor toda a assis-  lizagdo do leite Coplac e que esta
téncia técnica e veterindria, expandindo sua atuagdo, chegan-
além de determinar a remunera- do a cidades como Santa Barbara

¢do do produto entregue pela
qualidade, fato que leva alguns
produtores a receberem algo a
mais que 0s outros.

Com esse critério de paga-
mento e, visando nio perder ren-
da, os produtores investiram
mais, modernizando suas insta-
lagdes e utilizando mais os recur-
sos tecnologicos para produzir

D’ Oeste, Americana e Sumaré.

A totalidade da capacidade
instalada da Coplac ndo serd
atingida ainda este ano. De acor-
do com Fernando, a meta para o
final do ano é chegar aos 10 mil 1i-
tros/dia, o que implica em supe-
rar algumas barreiras.

Uma delas esti na redugéo do
rebanho bovino na bacia leiteira

de Piracicaba, tendo em vista que
alguns produtores estio reduzin-
do a area de pastagem para au-
mentar a drea plantada com ca-
na-de-acticar ou outras culturas.
Em alguns casos, a eliminacio do
rebanho foi total.

Outro fator que pesa na redu-
¢do da oferta é o aumento das ex-
portagdes, especialmente para a
China. “0Os chineses estio apren-
dendo a tomar leite, estdo com-
prando muito e investindo no
Brasil com a construgio de lati-
cinios”, explicou o gerente da
Coplac,

Quanto 4 estabilidade no pre-
¢o do produto, apés um periodo
de elevagdo no ano passado, Fer-
nando explica que é também re-
flexo da reducdo de oferta. Atual-
mente, a Coplac vende o leite C
ao varejista a R$ 1,20 o litro, en-
quanto o B fica R$ 0,5 mais caro.

Para quem consome o leite
em saquinho, o gerente da Coplac
da uma dica: o produto deve sem-
pre ser mantido sob refrigeragac.
Apbs a abertura, deve ser fervido
e, imediatamente depois retor-
nar a geladeira. O ideal é consu-
milo em 24 horas. Ele lembra
que quando o leite deve ser colo-
cado para refrigerar a 6°C, por-
que, pouco acima dessa marca, as
bactérias come¢am a se reprodu-
zir a cada 30 segundos.




