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Assunto: Pesquisadores estudam processo de 0zonizagao
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O professor Cl4udio Lima de Aguiar, do Depar-
tamento de Agroindustria, Alimentos e Nutricao
(LAN), da USP/Esalqg; juntamente com seus alu-
nos, tem trabalhado no estudo da clarificacao
do acucar por meio de processos oxidativos
avangados, como a ozonizagdo, associado a me-
lhoria do processo de caleagem, para produzir
o alimento sem residuos de sulfito. Com finan-
ciamento da Fapesp e CNPq, o projeto propée a
substituic@o do sulfito pelo ozénio, por meio da
oxidacdo.

Pelo processo de ozonizacdo, os pigmentos pre-
sentes no caldo sdo degradados, o que reflete na
redug¢do da coloragcdo do acgtucar produzido. Este
método mostra grande aplicabilidade, no entan-
to, os relatos encontrados na literatura sobre o
seu uso no tratamento do caldo para producdo
de acucar cristal branco ainda s@o escassos ou
tendenciosos. A proposta inicial do estudo é veri-
ficar a eficiéncia desse processo na clarificacao
do caldo e/ou xarope para producdo de acucar
e, também, monitorar a degradacdo da sacaro-
se, responsavel pelo resultado do produto acticar

cristal, utilizado para adocar a maioria dos ali-
mentos. “Se o ozdénio degradar a sacarose, torna-
se inviavel, pois estard diminuindo o rendimento
industrial e ninguém adotard esse processo”, es-
clarece o docente.

Aguiar ja péde comprovar que o sistema funciona
e que, em algumas condic¢ées, a sacarose é degra-
dada e que ajustes séo necessdrios para a ma-
nutencédo das caracteristicas do edulcorante. “Um
dos par@metros apontados como influéncia na de-
gradacdo da sacarose durante a ozonizagdo foi o
PH, que precisa ser corrigido para ndo ocorrer al-
teracgées abruptas, pois, se a sacarose decompoe,
o resultado é a formacao intensa de acucares re-
dutores, os quais inviabilizam a produgao do agu-
car comercial, destinados para adocar alimentos
e bebidas”, salienta Aguiar.

Ao término do projeto, a equipe espera ter conhe-
cimento suficiente para recomendar a aplicacdo
deste método alternativo de clarificacdo do caldo
para a producdo do agucar cristal branco, contri-
buindo com a melhoria continua da qualidade do
acucar brasileiro.




