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Assunto: Estudo indica metabolizagédo de xenobioticos
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Estudo indica
metabolizacao
dexenobioticos

Uma tese apresentada no pro-
grama de pas-graduagio em En-
tomologia, da Escola Superior de
Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalgq/USP) investigou os meca-
nismos que estio envolvidos na
metabolizacio de inseticidas por
bactérias do trato digestivode Spo-
doptera frugiperda, a lagarta mais
devastadora das lavouras demilho.

Além disso, Luis Gustavo de
Almeida, autor do trabalho, inves-
tigou a diversidade de bactérias
cultiviveis associadas 4 formiga
cortadeira Acromyrmex coronatus,
bem como a diversidade de meta-
hdlitos produzidos e o sen potenci-
al para descoberta de compostos
inseticidas. A onentacio doestudo
édo professor Fernando Luis Con-
soli, do Departamento de Entomo-
logia e Acarologia, coordenador do
projetotemitico Fapesp, que finan-
ciou parcialmente essa pesquisa.

Ashartérias intestinais desin-
toxicam as lagartas apos o conta-
to com os inseticidas pelo meca-
nismao de bioacumulagio, afetan-
do assim a eficiéneia dos pestici-
das no controle dessa praga. "A
descoberta da existéncia dessas
bactérias e do mecanismo pelo qual
elas limitam a acio dos pesticidas
tem implicagies importantes para
as estratégias de manejo de pra=
gas", destaca o pesquisador.

Adicionalmente, complemen-
ta, "esses microrganismos também
podem ser explorados biotecnolo-
gicamente em processos de biorre-
mediagio”. Outra descoberta rele-
vante, segundo o autor, foi a gran-
de diversidade de metabilitos pro-
duzidos por bactérias associadas
s formigas cortadeiras.

"0s metabdlitos produzidos
por essas hactérias apresentaram
elevada capacidade inseticida, cau-
sando mortalidade de até 100%
daslagartas de S. frugiperda. Dois
desses metabolitos foram identifi-
cados e sua nova atividade biolo-
gica foi descrita”, finaliza.

BOAS PRATICAS - O Depar-
tamento de Agroindistria, Ali-
mentos e Nutrigio, da Escola Su-
perior Luiz de Queiroz (Esalg/USP)
realiza, de 16 a 18 de outubro, das
18h s 22h, oevento Boas praticas
na Manipulacio de Alimentos. O
objetivo & capacitar os profissionais
sobre as boas praticas de higiene
na producio de alimentos, a fim
de garantir a qualidade higiénico-
sanitiria e a conformidade dos
alimentos com a legislagio saniti-
ria. A Programacio ocorrera no
auditdrio.Jaime Rocha - Departa-
mento de Agroindiistria, Alimen-
tos e Nutrigio - Prédio 1. Podem
participar profissionais manipula-
dores de alimentos, proprietirios,
gerentes e demais profissionais li=
gados i drea de processamento e
comercializagio de alimentos. Ins-
crigies nosite hitp:/ /fealg.orgbr/
eventos/ ; mais informagoes:

ct@fealg.com.brou(19) 3417-6604.



