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USP desenvolve tomate ‘melhorado’

Espécie roxa, obtida por meio de cruzamento genético, amplia as agbes antioxidantes do fruto
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volveram uma nova varie-
dade de romate. O tomate
roxo € rico em antioxidan-
tes, vitamina C e além do
licopeno, presente na espé-
cie vermelha, tem um pig-
mento chamado antociani-
na, também antioxidante,
que ajuda a prevenir o can-

O Institute Agrondémico de
Campinas (IAC) desenvolve
pesq melhoramen-
1o das caracteristicas dos m
mates que consumimos.
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o foco do instituto € o toma-

cer. te de mesa e que o trabalho
de melhoramento parte de
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A % s tomates foram pio

rando no sabor por conta
dos tomates longa vida, es-
ses dures que encontramos
no mercado. Eles duram
mais porque tém gene

dé maior tempo de pratelei
ra e isso facilita o transpor-

O coordenador da pes-
quisa, o professor Lizaro
Eustaquio Percira Peres,
do Departamento de Cién-
cias Bioldgicas da Esalq,

0" foco das pesquisas no
instituto é fornecer cultiva-
res de frutos que tenham
mais sabor e caracteristicas
funcionais. “O tomate jd
tem o licopeno, cujo princi-
pal beneficio é relacionado
& prevencdo de cancer de
prostata.0 setor de pesqui-
sa busca tomates mais do-
ces, com bastante polpa”,

zar da transgenia. Ela foi
produzida a partir de cru-
zamento de vdrias espé-
cies. “Na verdade, o que fi-
zemos foi criar um alimen-
to funcional. Ou seja, pro-
duzimos uma hortaliga
que faz parte, em larga es-
cala, da alimentagao huma-
na, Por meio de cruzamen-
tos, criamos uma varieda-
de com substincias e fun-
coes map&udms no orga-

conta,

Ela explica que ¢ muito
complexo adicionar compo-
nentes funcionais aos ali-
mentos usando 56 a melho
ria genética. “Isso leva mui-
to tempo. O melboramento
convencional cldssico ¢
mais vidvel porque nio ma
nipula tanto o genoma da
planta, o que pode gerar
uma série de caracterfsticas
negativas”, aponta. (PA/
AAN)

siste em tirar o pélen de
uma planta ¢ colocar em
outra, "E uma composi-
¢ao. E como se vocé sou-
besse que se quer fazer o
marrom precisasse com-
por 0 vermelho com ver-
de”, detalha.
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cardiovasculares e cancer, |  Porestudos cientificos. roxo transgénico.
Com a insercdo de antocia- | | Assim, elevamos
nina, 0 novo fruto flcou significativamente o
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sa, todo o processo de me- antocianinas nio
Ihoramento genético acon- prejudica a quantidade
teceu por meio de simples | de licopeno jd existente

na fruta. Tratam-se de
antioxidantes
diferentes e que niio
‘entram em contato por

cruzamentos. Por nio ser
transgénica, a fruta nAo pre-
cisa da andlise da Comis-
sao Técnica Nacional de
Biosseguranga (CTNBio).

ue la 0 tema no Pais. Jocais distintos na
et que hd uma planta. "Hd evidencias
perspectiva muito boa de de que alimentos que
mercado para o tomate ro- acumulam
xo. “E preciso ver se hi for- simultancamente
mas de produzir o tomate licopeno e antocianinas
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