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Assunto: Governo libera uso da radiacao para tratamento

Fitossanitario

Governo libera uso da

radiacao para tratamento

O Ministério da Agricul-
tura, Pecuéria e Abasteci-
mento publicou, em feverei-
" rodesteano, a Instrugdo Nor-

mativa namero 9, a qual li-
bera e regulamenta o uso da
radiacdo ionizante como tra-
tamento fitossanitario no ge-
renciamento do risco de pra-
gas em todo territorio brasi-
leiro. A técnica é muito utili-
zada nas pesquisas realizadas
no Centro de Energia Nucle-
ar na Agricultura (Cena/
USP), que, no préximo més,
completa 45 anos.

A radiagdo ionizante, ou
irradiacio, é uma técnica efi-
ciente na conservacao de ali-
mentos, pois reduz as perdas

‘naturais causadas por proces-

sos fisiologicos, maturagdo e
envelhecimento, além de eli-
minar ou reduzir microrganis-
mos, parasitas e pragas, sem
causar qualquer prejuizo ao
alimento, tornando-os mais
seguros ao consumidor.

Também conhecidacomo
pasteurizacao a frio, a técnica

¢ um método fisico de conser-
vacdo, semelhante a tantos
outros, como a refrigeracao,

congelamento e o tratamento
térmico. Por ser livre de resi-
duos, o tratamento com radi-

~agaojafoiamplamente estu-

dado por diversas instituigoes
de pesquisa. Porém, sua utili-
zacao com fins quarentenari-
os nao eraregulamentada.
"AIN g reconhece airra-
diacao como um tratamento
fitossanitario. Antes dela ndo
existia uma legislacao espe-
cifica sobre esse procedimen-
to e as antigas leis se referi-
am as técnicas de combate a
pragas como inseticidas, ou
seja, produtos quimicos, o
que ndo é verdade", informa
Jilio Marcos Melges Walder,
professor do Laboratorio de
Irradiacao de Alimentos e
Radioentomologia do Cena.
No Cena, a radiacdo ioni-
zante utilizada nesse tipo de
tratamento é fornecida por
equipamentos que emitem
raios gama de cobalto-60,
pois este proporciona maior
seguranca ambiental. "Te-
mos um procedimento de
tratamento no qual assegura-
mos que a dose aplicada atin-
jatodo o produto em questao,

garantindo o nivel de eficicia
prescrito", completa.
O processo consiste em

“'submeter o produto a uma

quantidade minuciosamente
controlada dessa radiacéo,
por um tempo prefixado e
com objetivos bem determi-
nados. A irradiacao pode im-
pedir a multiplicacio de mi-
Crorganismos que causam a
deterioracdo do alimento,
tais como bactérias e fungos,
pela alteracio de sua estrutu-
ra molecular, e também ini-
bir a maturacio de algumas
frutas e legumes, por meio de
alteracdes no processo fisiol6-
gico dos tecidos da planta.
Osestudos do Cena deter-
mina a praga de cada fruta, a
qual possui sua respectiva
dose de radiag@o. "Ap6s anos
de estudo, possuimos um es-
tudo para as principais com-
modities agricolas brasileiras,
perante as leis internacionais
de cadauma delas. Asmais co-
merciais, como manga, ma-
mado, banana, maca, uva e ci-
tros, passaram por este pro-
cesso e ja poderiam ser expor-
tadas", acrescenta Walder.
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Julio Walder é
professor do Cena

Atualmente, com legis-
lacOes mais avancadas, pai-
ses como México, india,
Tailandia e Australia ja ex-
portam frutas irradiadas
para os Estados Unidos. "A
IN g permite nova alterna-
tiva para a desinfestacio de
pragas. Com isso, 0 agrone-
gocio brasileiro conta com
uma alternativa tecnoldgica
limpa, segura e nao térmi-
ca, aceita pelos paises im-
portadores, o que deve au-
mentar nossas exportagoes.
Agora, s6 faltam os acordos
bilaterais com os paises in-
teressados", finaliza.




