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Assunto: Colostro bovino é testado em racdo para pescado

Colostro bovino é testado em racdo para pescado

A viabilidade da adigéo de colostro bovino liofilizado (CBL) como fonte proteica suplementar a ragéo de
peixes endémicos e neotropicais com diferentes habitos alimentares é testada em pesquisa da Escola
Superior de Agricultura Luiz de Queiroz (Esalq) da USP, em Piracicaba. O foco do projeto sdo pacus e
dourados, que apresentam dieta onivora e carnivora, respectivamente. Um dos estudos, coordenado pelo
professor Raul Machado Neto, do Departamento de Zootecnia (LZT) da Esalq, envolve pesquisadores do
Laboratério de Anatomia e Fisiologia Animal e do Setor de Piscicultura do LZT, este sob lideranca do
professor José Eurico Possebon Cyrino. As pesquisas contam com apoio da Fundag¢éo de Amparo a
Pesquisa do Estado de S&o Paulo (Fapesp) e do Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e
Tecnolégico (CNPQ).

O colostro € a primeira secrecao lactea produzida pelos mamiferos, constituindo uma mistura de
secrecgbes produzidas pela glandula mamaria e de elementos originados no soro sanguineo. “Trata-se de
uma rica fonte de proteina de origem animal e peptideos bioativos, excedente em regides produtoras de
leite, constitui-se em uma alternativa complementar a ser considerada para a nutricdo de peixes, podendo
vir a ser inovador quando acrescido como fonte parcial de proteina para espécies nacionais como o pacu
e o dourado”, comenta a zootecnista Thaline Maira Pachelli da Cruz, autora da disserta¢do defendida no
Programa de P6s-Graduacao em Ciéncia Animal em Pastagens (PPG-CAP) que estudou caracteristicas
do tecido intestinal dos peixes alimentados com dietas contendo colostro.

Segundo o professor Raul Machado, o colostro é essencial para 0s animais domésticos, porque toda
imunidade inicial vem dessa secrecéo lactea. “Nas regides leiteiras, as vacas produzem uma grande
guantidade de colostro e a utilizacdo do excedente vem sendo estudado por pesquisadores para que
possam transferir esse potencial de protecdo para outros animais”, conta o professor Machado. “A
importancia do colostro para recém-nascidos caprinos, equinos, suinos e bovinos ja foi estudada, mas a
adicao de colostro bovino na dieta de peixes é uma proposta inovadora.”

Absorcao intestinal

Uma das etapas do projeto esta sob responsabilidade da p6s-doutoranda Débora Botéquio Moretti, que
investiga o colostro como fonte de macromoléculas (no caso, a imunoglobulina G -lgG) marcadoras da
absorcao intestinal. Na iniciacdo cientifica, Jessica Pampolini (graduanda em Ciéncias Bioldgicas) e Mayra
Maniero Rodrigues (graduanda em Engenharia Agrondmica) realizam o trabalho de divisdo de células no
epitélio intestinal e atividade da lisozima no soro sanguineo dos juvenis de pacu e dourado alimentados
com colostro bovino, respectivamente.

Também no PPG-CAP, doutoranda Wiolene Montanari Nordi esta avaliando, em seu doutorado, a
influéncia do fator bioativo IGF-I presente no colostro bovino liofilizado sobre as caracteristicas do epitélio
intestinal. “O colostro é rico em proteinas, principalmente as imunoglobulinas e fatores bioativos, como o
fator de crescimento semelhante a insulina (IGF-1) e o seu armazenamento na forma liofilizada preserva a
sua qualidade e caracteristicas originais”, conta Thaline. Ficou por conta de orientados do professor José
Eurico o auxilio logistico para a realizacdo dos ensaios.

Para coleta das informacdes, juvenis de pacu e dourado foram alimentados com trés dietas experimentais
contendo 0,10 e 20% de colostro bovino liofilizado. O fornecimento de dietas contendo anticorpos bovinos
possibilitard, através da determinacédo sérica de imunoglobulina G bovina, utilizar estas macromoléculas
como marcadores bioldgicos da absor¢ao intestinal, pois trata-se de uma proteina heterdloga e
filogeneticamente distante dos peixes. Serdo ainda investigados aspectos citoldgicos e morfoldgicos do
epitélio intestinal, bem como a absorcao do IGF-I. Com a proposta de avaliar o desenvolvimento dos



tecidos entérico, muscular e hepético estdo sendo analisadas as altera¢cfes da atividade de enzimas da
parede intestinal, no contetdo proteico e de nucleotideos.

Alternativas de dietas

O professor Cyrino comenta sobre a importancia de buscar a melhor dieta ou alternativas de dietas para
espécies tanto nacionais como as de origem estrangeira. “Nao s6 para as espécies nacionais, definir
dietas de alta eficiéncia nutricional para qualquer espécie € fundamental para reduzir os custos e
aumentar a produtividade dos sistemas de piscicultura”, ressalta. Sobre espécies endémicas como pacu e
dourado, a relevancia na obtencéo de informagdes sobre dietas e ainda mais aguda. “A importancia €
mais acentuada para as espécies nacionais porque o “corpo” de informagdes sobre que temos sobre elas
€ ainda incipiente, ou seja, qualquer pequeno avancgo é consideravel.”

Para chegar as informacdes assertivas sobre os niveis de inclusdo do CBL e seus efeitos no
comportamento dos peixes, a equipe do professor Raul Machado continuard mapeando as reacdes no
intestino. “Queremos conhecer o mecanismo intestinal em sua plenitude, considerando todos os
elementos que permitem avaliar as diferentes dietas fornecidas para diferentes espécies e que isso possa
representar, ao final desse processo, esperamos contribuir para o estabelecimento de alternativas de
melhor custo e eficiéncia para o produtor”, conclui Machado.



