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Assunto: Empresa cria bebida a base de améndoa e comprova sucesso da inovacao

Empresa cria bebida a base de amendoa
e comprova sucesso da inovacao

A inovacdo também pode
ocorrer por meio da criacio de
um novo produto. Este é o caso
do casal Adriana e Roberto Ba-
roni. Eles montaram a Baycom
Nuts Alimentos, na Incubadora
de Empresas de Piracicaba,
com o0s socios Angelica Aquili-
no e Jorge Carvalho, onde de-
senvolveram uma bebida feita a
base de améndoas, recomenda-
da para todas as pessoas, em es-
pecial para aquelas com intole-
rancia a lactose e gliiten.

O produto sera lancado até
o final do ano com sabor origi-
nal. A empresa fard o concen-
trado que serd envasado em em-

presa terceirizada em Jabotica-
bal. A meta é langar o produto
para atender a regido e depois
expandir para as cidades da
RMC (Regido Metropolitana de
Campinas) e Sdo Paulo. A bebi-
da sera vendida em empdrios,
casas de produtos naturais e su-
permercados com apelo por
uma alimentacdo saudavel. O
publico-alvo serdoas classes A e
B.

Segundo Adriana, esta sera
a primeira bebida feita 4 base
de améndoas com origem nacio-
nal. £ uma férmula alternativa
4 soja. A bebida sera vendida
em embalagem da Tetra Pak de

um lifro e é isenta de conservan-
tes, de gliten, agiicar e lactose
na sua composicdo. Segundo
Adriana, a aceitacdo tem sido
bem positiva nas degustagoes.
Adriana é vegetariana ha 27
anos e 0 marido também partiu
para uma alimentagdo mais
saudavel. Desde os 15 anos, a
empresaria preparava alimen-
tagdo informal para vegetaria-
nos. A ideia de desenvolver a be-
bida surgiu por causa de proble-
mas de satide do casal. Eles con-
sumiam leite de soja. Vez ou ou-
tra, um produto importado a ba-
se de améndoas era op¢éo, mas
0 prego era proibitivo e o produ-

to estava sempre em falta.

A nova bebida esta sendo
desenvolvida ha dois anos. A
intengdo também é criar novos
produtos & base de outros ali-
mentos. Os empresarios conta-
ram com apoio do Ital (Institu-
to de Tecnologia de Alimentos)
da Unicamp, que ajudou a for-
mular a tabela nutricional, e da
Esalq Tec, uma incubadora da
Esalg. A Incubadora tem apoio
da Prefeitura de Piracicaba,
Acipi, Simespi (Sindicato Pa-
tronal da Indistria) e conta
com o apoio do Sebrae, que rea-
liza consultorias, palestras e
cursos. (CC)




