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Assunto: Restaurantes serdo capacitados gratuitamente

Restaurantes serao
capacitados gratuitamente

Até o momento,
apenas sete estao
inscritos para o
manejo do pescado

EVELINE ZERIO
Da Gazeta de Piracicaba
eveline.zerio@gazetadepiracicaba.com.br

Com o principal objetivo de
qualificar os restaurantes pa-
ra produzirem alimentos com
maior higiene e livres de con-
taminacao, a Secretaria de Tu-
rismo e a Esalq (Escola Supe-
rior de Agricultura Luiz de
Queiroz) estdo certificando os
restaurantes de Piracicaba. O
projeto “Boas préticas de fa-
bricacdo de restaurantes de
comercializarem o pescado
na Rua do Porto” € gratuito e
a'principio serdo oferecidas

30 vagas. No entanto, somen-
te sete aceitaram participar:
Dourados, Remador, Porto do
Sol, Navegantes, Arapuca, Por-
to das Aguas e Roda dos Ven-
tos.

De acordo com Luciana Ki-
mie Savay da Silva, cientista
dos alimentos, ontem (16)
aconteceu a primeira etapa
com gerentes e proprietdrios
dos restaurantes. “Abordamos
temas como legislagdo, mane-
jo do pescado afim de evitar
perdas, aumentar a qualidade
e consecutivamente a aumen-
tar a clientela”, disse Luciana,
uma das responsdveis pelo
projeto.

Para Rose Massaruto, secre-

, taria de Turismo, é de extre-

ma importéncia que os restau-
rantes participem, pois além
de ser um oportunidade gra-
tuita, aumenta as opgdes de

estabelecimentos de boa qua-
lidade em nossa cidade.

A 2° etapa do projeto, que
foi desenvolvido pelo Grupo
de Extensdo em Inovagéo Tec-
nolégica e Qualidade do Pes-
cado consiste em desenvolver
um trabalho para cada restau-
rante, de acordo com as neces-
sidades de cada um, todos os
funciondrios serdo capacita-
dos.
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Para aqueles que desejarem
se capacitar, o contato é
Luciana (kimie@usp.br) ou
Aline
(goliveira.aline@hotmail.
com). Mais informagdes pelo
telefone: 3429-4150 Ramal
36.




