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Processamento minimo de hortalicas é tema de publicacao

da ESALQ

Serie Produtor Bural € editada pela Divisdo de Biblioteca e atende produtores com temas
diversificados e informacdes praticas

Editada pela Divisio de Biblioteca da Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”
(USP/ESALQ), foi lancada a edicio n® é2 da Série Produtor Rural. O novo exemplar aborda
Processamento minimo de hortalicas: principios e praticas.

A publicagdo atende uma tendéncia do mundo moderno, que reduziu o tempo para preparo dos
alimentos e, ao mesmo tempo, motivou a busca por uma alimentacio mais sandavel. A
configuracido mais enxuta das familias também propicion a comercializacio de pequenas
porcdes rapidamente consumidas, atendendo parametros de conveniéncia e alimentacao segura.

Com objetivo de apresentar principios e praticas sobre o tema, a cartilha traz informacdes sobre
aspectos fisiologicos, sanitarios e cuidados para evitar a deterioragdo de alimentos, métodos de
processamento, acondicionamento, conceitos de embalagem e referéncias de legislacio para os
produtos minimamente processados.

Assim a obra Ricardo Alfredo Kluge, professor do Departamento de Ciencias Biologicas da
ESALQ, Ana Cecilia Silveira, professora adjunta da Faculdade de Agronomia da Universidade da
Republica do Uruguai, Carlos Inestroza Lizardo, professor da Universidade Nacional de
Agricultura de Honduas e Natalia Dallocca Berno, doutoranda em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da ESALQ.



