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Macadamia
Macadamia: noz de alto valor agregado no mercado
Cultura pesquisada pela Esalg pode chegar a rend@0 quilos por planta

O projeto de caracterizacdo fenologica, produtiyaopagativa de nogueira macadamia, no Estado de Sa
Paulo, desenvolvido na Escola Superior de AgricalttLuiz de Queiroz” (Esalg), deve recomendar
variedades mais adaptadas a regido até o finad @est Objeto da tese de mestrado do professoo Fabi
Albuquerque Entelmann, o trabalho visa ainda didgplimar técnicas para acelerar a producao de modas
preco reduzido e estimular o plantio.

Fruteira introduzida no Brasil na década de 19308aeadamia é uma noz de alto valor agregado ncach@rc
gue tem aptiddo para as industrias cosmeética esiadinia. Produzida em Minas Gerais, Espirito Santo
Bahia, a cultura esta concentrada em territoridigtau Porém, comparado ao potencial de rendimente,
pode chegar a 30 quilos por planta, o desempermhbddaixo, atingindo no maximo sete quilos.

Entelmann salienta que as doencas mais preocupsfidess fungicas e normalmente estdo relacionadas a
florescimento. Estudos recentes para identificagés patdégenos especificos a cada fase encontramn
dificuldades pela multiplicidade de microrganisreoasontrados nas flores. De acordo com ele, a pratas
comum € a aplicagéo preventiva de fungicidas. BBseticidas curativos sdo um recurso utilizado esoae
ataques muito severos.

— A produtividade em Séo Paulo varia muito, dedddiversidade de tecnologias utilizadas. O sucesso
depende basicamente da nutricdo e adubacgao cdagtianta, sem deixar de fazer entre um ano e.ddtro
principalmente controlar pragas e doencas durafirada, ocasido em que se define a produtivigeae
planta e por hectare. A macadamia ndo é uma cujigapresente muitas moléstias fora da épocacalé

— explica.

Ensaios com os resultados parciais de comparag¢é® & variedades serdo repetidos o maior nimero de
vezes possivel. Dentre as nove variedades estydagmapresentam as melhores caracteristicas. dé&m
conseguir uma germinacdo mais homogénea e frutc@enaos experimentos também buscam soluc¢des
alternativas para substratos.

— O maior destino da macadamia € a utilizacdo earitgyps como bolacha, mix de cereais, bolos e
sorvetes. O estimulo ao consumo se deve tambéno@sgulades medicinais. Estudos indicam que o poodu
rico em acido palmitoleico, relacionado ao metameti em lipideos, diminui o colesterol ruim e auraemt
bom. O alimento antioxidante contém selénio, bendfara tiredide — revela.




"Noz de alto valor
agregado no mer-
cado tem aptidao
para industrias cos-
mética e alimenticia”

Fabio Entelmann,
da Esalg/USP



