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EsaiQ Assunto: A qualidade do morango no pos-colheita

A qualidade do morango no pos-colheita

O morango (Fragaria spp) € um fruto apreciado no mundo
inteiro. Com o objetivo de determinar as diferengas na
qualidade pds-colheita de morangos produzidos no sistema
de cultivo argdnico e no sistema de cultivo convencional, a
Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”
(USP/ESALD), promoved a pesquisa “Pos-colheita de
morangos produzidos no sistema de cultivo organico versus
sistema convencional em repetidas avaliagdes”. O trabalho
foi coordenado pela engenheira-agrinoma Carolina Amanda
Wippich Andrade.

O estudo relata que os fatores de pré-colheita afetam o
cultivo de morango no campo e condicionam o bom estado
do fruto na pods-colheita, Assim, as praticas como a
adubacdo, os tratamentos fitossanitarios, a qualidade da
muda, as condigdes climaticas e a disponibilidade de dgua,
o fatores importantes para se obter um produto com
caracteristicas aceitawveis,

& pesquisa descreve que, de acordo com os sistemas de
produgdo empregados, a qualidade pas-colheita tambem
pode sofrer diferentes influéncias. “Muitos estudos se
propdem a realizar avaliagdes de tal caracteristica, porém,
za0 estudos dificeis de serem conduzidos devido a
multiplicidade de fatores externos que podem ter influéncia
sobre a condigdo dos frutos”, declara a pesquisadora,

De acordo com os estudos constatou-se que ha diferencgas
na qualidade entre frutos orgdnicos e convencionais e gue
essas diferengas podem ser confirmadas ao se estimarem,
separadamente, os diferentes pares de propriedades
utilizados para o estudo, Morangos produzidos no sistema
organico possuem maior teor de solidos soldveis e maior
firmeza de polpa que agueles produzidos no sistema
convencional. Esses morangos apresentam, também, maior
intensidade da cor vermelha, qundo avaliado objetivamente
por um equipamento chamado colorimetro, embora essa
caracteristica tenha sido pouco evidente ao olho humano,
Ohservou-se, também, maior teor de matéria seca, embora
haja wariacdo na analise individual de cada par de
propriedades estudado, & perda de massa fresca, a
densidade e os teares e acidez titulavel e de acido
ascarbico ndo 530 influenciados pelo sistema de cultivo, Os
frutos produzidos no sistema convencional apresentam maior
teor de antocianina e menar indice de podriddo que agueles
produzidos no orgdnico. Para a maioria das variaveis
estudadas, morangos orgdnicos e convencionais nao
diferenciam entre si durante o periodo de armazenamento,

“Espera-se que os resultados da pesquisa tragarm
contribuic@ies para a conscientizag3o dos trabalhadores
envolvidos na produgdo e na manipulagdo dos morangos em
relagdo aos cuidados pos-caolheita que devemn ser adotados,
de maneira a diminuir indices de perdas do fruto devido &
inadequada manipulagdo, E espera-se, ainda, que possa ter
utilidade como material de apoio para consulta na confeccao
de projetos que busquem apoio financeiro e institucional
para melhorias da cadeia e desenvalvimento de um produto
diferenciado, como € o orgdnico”, conclui 8 pesquisadora
Carolinag Amanda.
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