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Produtores querem criar cooperativa

bmin&a&u das duas comunidades esperam aumentar a produgdo de vinbos e transformar bairro em atrativo turistico

Henrique SpavidrVJP

Camia Ancona =

camila.ancona@jpjornal.com.br

umentar a produgdo de vi-

0s e transformar os bair-

ros de Santana e Santa Olimpia
em atrativo turistico. Esta é a pro-
posta elaborada por 15 agriculto-
res para a criagdo da Cooperativa
dos Produtores de Vinho. Ainda
em fase de implantacdo, e com
uma pequena produgdo, 0s mora-

dores dos bairros de origem ita-

liana pretendem implantar a coo-

perativa até o final de 2008. Eles §

esperam a finalizacio de um pro-
jeto arquitetonico para alcangar
0 sonho iniciado ha cinco anos. 0
investimento & de R$ 100 mil.

De acordo com o produtor e
microempresario, Jonas Valério
Vasca, 50, a vontade ainda é
maior que a capacidade financei-
ra para criagdo da cooperativa.
“Nio temos um local adequado
para a produgdo em grande esca-
la, 0 que é um problema. A de-

manda é grande, mas nio temos §

como supri-la”, diz. Até hoje os

agricultores produzem vinho, ge- [

1éia, suco de uva e a jurupiga (es-
pécie de vinho licoroso mistura-
do & grapa da uva) somente para
consumo da comunidade.

Antigamente, cada um destes
produtores comprava uva para
produzir o vinho separadamente.
Agora, eles se uniram e decidi-
ram plantar e produzir os deriva-
dos da fruta. “Es-

tamos fazendo os
testes e verifican-
do quais serdo as
melhores uvas
para utilizar na
produgdo do vi-
nho”, conta. Vas-

de uva ja testados. -
estdo nidgara (ro-

A producio
de vinbo
artesanal é
de 4.000 litros
‘por ano

sada e branca), moscatel, bordd,
entre outros. “Nao decidimos,
ainda, qual serd melhor para a

cooperativa, E
preciso verificar
como 0 solo rea-
ge”, conta Vasca.
A producio de
vinho artesanal da
cooperativa ainda
é muito pequena.
Sdo produzidos
4.000 litros de vi-
nho por ano, se-

gundo Maria Vitti, 51, também
produtora da cooperativa. “Agora
vendemos as garrafas com con-
trole de qualidade garantida e a
quantidade exata de agficar e &l-
cool”, conta. A cooperativa tem
ajuda do Sebrae (Servico Brasi-
leiro de Apoio ds Micro e Peque-
nas Empresas) de Piracicaba e da
Esalq (Escola Superior de Agri-
cultura Luiz de Queiroz). A gar-
rafa de 750 ml é vendida.a R$.10.-

.. . Maria explica que, como o vi:
nho era produzido apenas para

Jonas Valério Vasca explica que os produtores estio verificando quais serdo as melhores uvas para util

consumo proprio, nio havia um
controle exato do grau alcodlico.
“Com a ajuda do Sebrae e da
Esalg, estabelecemcs um padrio,
entre 10% e 13%. Temos a ajuda
de endlogos também”, afirma. O
proximo passo da cooperativa é
montar a nova estrutura em um
terreno localizado ao lado do Cen-
tro Social da comunidade. “Para
isso precisamos do apoio da Pre-
feitura de Piracicaba também”,
ressalta Maria.

Com o projeto finalizado, os

izar na produgio do vinho

produtores pretendem criar a
Festa do Vinho nas duas comuni-
dades e impulsionar o turismo lo-
cal. “Vamos implantar esta idéia
nem que seja na ra¢a”, ressalta
com garra Maria. O novo projeto
da cooperativa serd amplo para
receber a producio em larga esca-
la e também para armazenamen-
to do vinho apbs ser engarrafado.
“Estamos nos profissionalizando

-para melhorar cada vez mais nos-

s0 vinho e fazer desta uma gran-
de cooperativa”, diz Maria.



