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EsaiQ Assunto: USP testa colostro bovino como racéo para peixe

USP testa colostro

bovino como
racao para peixe

A viabilidade da adig#o de co-
lostro bovino liofilizado (CBL)
como fonte proteica suplemen-
tar a ragdo de peixes endémi-
cos e neotropicais com diferen-
tes hdbitos alimentares é testa-
da em pesquisa da Escola Su-
perior de Agricultura Luiz de
Queiroz (Esalq) da USP, em Pi-
racicaba. O foco do projeto sdo
pacus e dourados, que apresen-
tam dieta onivora e carnivora,
respectivamente. Um dos estu-
dos, coordenado pelo professor
Raul Machado Neto, do Depar-
tamento de Zootecnia (LZT) da
Esalq, envolve pesquisadores do
Laboratério de Anatomia e Fi-
siologia Animal e do Setor de
Piscicultura do LZT, este sob li-
deranga do professor José Euri-
co Possebon Cyrino. As pesqui-
sas contam com apoio da Fun-
dagdo de Amparo a Pesquisa do
Estado de Sao Paulo (Fapesp) e
do Conselho Nacional de n-
volvimento Cientifico e Tecnolé-
gico (CNPq).

O colostro é a primeira se-
cregiio lactea produzida pelos
mamiferos, constituindo uma
mistura de secregdes produzi-
das pela glandula maméria e
de elementos originados no soro
sanguineo. “Trata-se de uma
rica fonte de proteina de ori-
gem animal e peptideos bioati-
vos, excedente em regides pro-
dutoras de leite, constitui-se em
uma alternativa complementar
a ser considerada para a nutri-
¢io de peixes, ndo vir a ser
inovador acrescido como
fonte parcial de proteina para
espécies nacionais como o pacu
e 0 dourado”, comenta a zootec-
nista Thaline Maira Pachelli
da Cruz, autora da dissertagio
defendida no Programa de Pés-
-Graduagéo em Ciéncia Animal
em Pastagens (PPG-CAP) que
estudou caracteristicas do te-
cido intestinal dos peixes ali-
mentados com dietas conten-
do colostro.

“O colostro é rico em protei-
nas, principalmente as imuno-
globulinas e fatores bioativos,
como o fator de crescimento se-
melhante & insulina (IGF-I) e 0
seu armazenamento na forma
liofilizada preserva a sua qua-
lidade e caracteristicas origi-
nais”, conta Thaline. Ficou por
conta de orientados do professor
José Eurico o auxilio logistico
para a realizagao dos ensaios.

Para coleta das informa-
goes, juvenis de pacu e doura-
do foram alimentados com trés
dietas experimentais contendo
0,10 e 20% de colostro bovino
liofilizado. O fornecimento de
dietas contendo anticorpos bo-
vinos possibilitara, através da
determinagdo sérica de imuno-
globulina G bovina, utilizar es-
tas macromoléculas como mar-
cadores biolégicos da absorgdo
intestinal, pois trata-se de uma
proteina heterdloga e filogene-
ticamente distante dos peixes.
Serdo ainda investigados as-
pectos citolégicos e morfologi-
cos do epitélio intestinal, bem
como a absor¢do do IGF-I. Com
a froposta de avaliar o desen-
volvimento dos tecidos entérico,
muscular e hepético estéo sendo
analisadas as alteragbes da ati-
vidade de enzimas da parede in-
testinal, no conteudo proteico e
de nucleotideos. (Agéncia USP)



