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Assunto: Pesquisa da Esalg-USP avalia qualidade do carvao e como consumidor

escolhe produto no mercado; veja dicas

Pesquisa da Esalg-USP avalia qualidade do
carvao e como consumidor escolhe
produto no mercado; veja dicas

Maioria dos consumidores nao sabe avaliar qualidade do carvao, que influencia diretamente no
churrasco; pesquisador da dicas de como reconhecer um bom carvao.
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Por Samantha Silva, G1 Piracicaba e Regido

hega o fim de semana e a turma
C do churrasco separa a carne, sal
grosso, o tempero, a bebida. Tem ainda
0 carvao, que nao pode faltar até o fim
do assado. S6 que segundo
pesquisadores da Escola Superior Luiz
de Queiroz (Esalg-USP), mais
importante que quantidade é a
qualidade e uma pesquisa feita no campus em Piracicaba (SP) revela que
a maioria das pessoas nao sabe escolher os melhores - e ele faz toda a

diferenca no churrasquinho do fim de semana.

Basta puxar na memdria: vocé consegue citar as marcas de carvao que
sao as suas preferidas no mercado? “A gente consegue discutir com muita
propriedade que nenhum consumidor poderia listar ao menos duas
marcas de carvao vegetal. Enquanto que, se for pra citar cerveja, ele fala
até se é importada, ou o tipo de carne, como achar a carne”, afirma

Ananias Junior, responsavel pelo levantamento.
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Pesquisa avaliou qualidade do carvio e se consurnidor sabe escolher o melhor para o churrasco (Foto:
Divulgacio)

A pesquisa foi desenvolvida pelo programa de doutorado em Recursos
Florestais da Esalq e aborda os principais aspectos da qualidade do
carvao vegetal atribuidos pelo consumidor. A equipe entrevistou cerca de
mil pessoas, que foram questionadas sobre o que seria um carvao bom

para elas. As respostas variavam entre a duracdo, se fazia fumaca, entre
outras.

“Nesse ponto a gente detectou que, primeiro, 0 consumidor se atenta
muito pouco ao produto. A gente acredita que, na hora do churrasco, ele
vai la no supermercado, compra carne, compra tudo e ai quando ele esta

pagando as coisas, ele lembra: ‘nossa, cadé o carvao, esqueci o carvao'.”

O segundo ponto foi justamente o fato de que ninguém conseguia se
lembrar de marcas de carvao que considerava de qualidade, o que para o

especialista, revela uma falta de valorizacao do setor no mercado.

Na hora de comprar, os consumidores apontaram a embalagem como
uma das principais caracteristicas para a compra. A presenca de alca,

embalagens resistentes e acendedores combustiveis foram considerados
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atributos muito relevantes.



Na anélise, os pesquisadores focaram em aspectos de qualidade e
mercadolégicos, como prego, sazonalidade, caracteristicas da
embalagem, e depois, avaliaram as caracteristicas do produto, como
densidade e se ele pega fogo muito rapido, por exemplo. Com isso, foi
possivel também avaliar se a relacdo entre embalagem e qualidade do

produto sdo compativeis com o preco de mercado, e como o consumidor

faz suas escolhas a partir disso.

explica como o bom carvlo influencia na qualidade do churrasco (Foto: Festival Braseiro/

Qualidade x prego

A equipe avaliou mais de 300 embalagens de 53 marcas de carvdo
vegetal, que foram adquiridas em todos os tipos de comércio. Segundo
Ananias, no geral, uma minoria dos produtos nao atende aos requisitos
minimos de qualidade exigidos pela legislacao federal, mas elas ndo
incluem recomendacdes de qualidade socioambiental, em que a adesdo &
voluntaria e os produtos adquirem status de “premium” ao serem

vendidos no mercado.

Em termos de valor, a pesquisa revelou que o produto mais caro ndo
necessariamente era o que tinha mais qualidade. Uma embalagem mais
elaborada em termos de design, por exemplo, influenciava no preco mais
alto, mas alguns carvdes eram equivalentes ou de qualidade até inferior a

outros produtos mais baratos.



Na hora da compra, os pesquisadores perceberam que, geralmente, os
produtos de mais qualidade podem ser encontrados nas grandes redes
de mercado, que costumam exigir um nivel mais alto de qualidade dos  _

fornecedores.

Segundo Ananias, o Brasil & o maior produtor e consumidor de carvao
vegetal do mundo. “56 este ano, foram produzidas mais de 6 milhdes de
toneladas de carvao, e o Estado de Minas Gerais lidera o consumo do

produto.”

Justamente por isso, o pesquisador acredita que é necessario se atentar a
qualidade dos produtos que sao oferecidos no mercado, inclusive em
COmMO esse carvao é produzido, em termos de producdo sustentavel e de
acordo com as leis trabalhistas. “Quando se fala de carvao, muita gente
pensa na escravidao [da mao de obra]. Mas se o consumidor ndo valoriza,

fica dificil exigir [qualidade].”

B Para pesguisador, consurnidores precisam exiger qualidade do carviio para valorizar setor (Foto: Divulgacia)
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O carvao e o churrasco

Ananias explica que a principal influéncia de um bom carvao na hora de
fazer o churrasco é a facilidade e a rapidez com que a carne é assada. Os
melhores facilitam o cozimento. “Se ele faz muitas chamas, por exemplo,

a carne fica queimada por fora e crua por dentro.”

A qualidade do carvao influencia diretamente na temperatura que o
produto atinge. Outros fatores negativos de um carvao de pouca
qualidade sao que a fumaca e as chamas também podem entrar em

contato com a carne, sendo um risco de contaminacao do alimento.

Uma embalagem inadequada também é prejudicial. Pode entrar
umidade, gue é absorvida com rapidez pelo carvao e interferir na

qualidade dele.

A seguir, o especialista fez uma lista de dicas ao G1 para que o
consumidor saiba escolher o produto e avaliar a qualidade do carvao na

hora da compra. Confira:
EMBALAGEM:

* Observar se ele é registrado em orgaos ambientais, como o Ibama, e

se tem numero do lote

“Os selos dos drgdos ficam na embalagem, e quando indicativo de lote,

geralmente indica que a empresa tem controle de qualidade.”
CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

* Quantidade de po (as cinzas) ndao pode ser superior a 5% do peso da

embalagem.

“Se tiver muito po, quer dizer que é um carvao friavel, de rapida

combustao, vai ter que encher a churrasqueira varias vezes.”

* Tamanho de cada peca de carvao deve ser maior que 10 centimetros e
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retilineo.



“Um carvao de qualidade no ponto de vista ambiental é produzido de
madeira de eucalipto, de florestas plantadas e ndo nativas. Se o carvao for

muito pequeno, muito irregular, sao de florestas nativas.”

» Ao bater uma peca na outra, ele tem que lembrar um som de vidro ou

metalico.

“O carvado é um produto intermediario entre o grafite e diamante, s6 nao
vira diamante por causa de pressdo (risos). Isso indica uma boa

producado.”
» Observar se ele tem um tom negro e brilhante ao mesmo tempo.

“Ao quebrar uma peca, gera um brilho negro. Essa é também uma

caracteristica da madeira de eucalipto.”

= (Carvao bom tem que pegar fogo com facilidade, sem ter que usar

alcool ou oleo.

“Dificuldade de pegar fogo significa que ndo € bom. Se ele solta muita

fumaca também, quer dizer que ele tem a umidade alta.”
* Ao pegar fogo, se ele solta muitas chamas, também ndo é bom.

"0 carvao pega fogo no campo soélido, nao tem chamas. A madeira pega
fogo no estado gasoso, com chamas. E se ele solta muitas chamas, vai

sapecar a carne.”
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