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Estudo reduz
50% da vinhaca
na destilacao

Um estudo iniciado ha quatro
anos pela empresa piracicabana
Fermentec em parceria com a Esalq
e a Universidade Federal de Santa
Catarina conseguiu reduzir pela me-
tade a quantidade de vinhaca resul-
tante da destilacao do etanol, o que
deve gerar economia de R$ 1 bilhao
por ano para o setor. lcconomin -




Pesquisa reduz residuo do etanol

Roorico Guiot
guidi@jpjornal.com.br

'm estudo iniciado ha qua-

tro anos pela empresa pi-

racicabana Fermentec em
parceria com pesquisadores da
Esalq (Escola Superior de Agri-
cultura Luiz de Queiroz) e da
Universidade Federal de Santa
Catarina conseguiu reduzir pela
metade a quantidade de vinhaga
resultante da destilagio do eta-
nol. O resultado foi obtido pelo
aumento do teor alcodlico duran-
te a fermentacdo e a pesquisa rea-
lizada em uma planta piloto na
Usina da Pedra, em Serrana (SP).
Segundo Henrigue Vianna de
Amorim, presidente da Fermen-
tec, a reducdo estimada na produ-
¢do do residuo - composto por
Agua, matéria orginica e sais - é
de 160 bilhdes de litros por ano
em todo o pais, 0 que geraria uma
economia para o setor sucroal-
cooleiro de R$ 1 bilhdo anual.

Amorim explica que além do
impacto econdmico, a descoberta
tem um impacto ambiental mui-
to forte, ja que a vinhaca pode
contaminar Aguas subterraneas
e tem seu despejo no meio am-
biente proibido por legislagio.
“Na parte agricola, que envolve a
distribuigdo da vinhaga, estima-
mos uma economia de R$ 650 mi-
lhées por ano. Ja na parte indus-
trial, como ha menos Agua mistu-
rada ao dlcool, as usinas gastam
menos para evaporar o combusti-
vel e separd-lo ao final da fer-
mentacdo. A economia na indas-
tria deve ser em torno de R§ 450
milhdes anuais. 1sso se todas as
385 destilarias que produzem al-
cool no Brasil adotassem esse
processo”, diz.
De acordo com o pesquisador,

a idéia inicial era economizar
energia no processo de destila-
¢do, mas a redugdo na producio
da vinhaga acabou se sobrepon-
do. “Ja faz uns dez anos que as
usinas comega-

Henrique Amorim, presid

t da.(nb'

tro Silva Filho, da Esalg; Pio Co-
lepicolo, do Instituto de Quimica
da USP (Universidade de Sao
Paulo) e Boris Stambuk, da Uni-
versidade Federal de Santa Cata-

tec, e os pesquisadores Mdrio Laicio Lopes e Luiz Carlos Basso comemoram resuitado
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Entenda como é o processo

A solugdo utilizada pelos

rina. Desde 0 ano p 0 pro-
jeto recebeu apoio do CNPgq (Con-
selho Nacional de Desenvolvi-

mento Cientifico e Tecnologico).
“Depois de dois anos, necessi-
tamos otimizar o processo e foi ai
que entrou a participagdo do pro-
fessor Basso, Em 2008, vimos a
necessidade de resolver alguns
detalhes do processo e que preci-
sariamos de gente especializada,
como geneticista, por exemplo,
para entender a

ram a co-gerar . parte de estresse e
ergne sevood | Descoberta SR
Ul;:ir aﬁ::'ulm ftem um 0s outros pesquisa-
muito baixo na dores, solicitando
fermentagéo, gas- impacto E?I'll:a para o
ta muite mais q, que apro-
energia para des- ambiental vou esse projeto
i ara estudarmos
E]ltai:;:aﬁ?;tlénéa: muﬂof orte l::;ertos detathes da

fermentagio que

tectamos que a
vantagem pendeu
muito mais para a questio agri-
cola do que industrial em si. Po-
rém vocé economiza energia de
qualquer jeito porque esta otimi-
zando a logistica para o descarte
da vinhaca e economiza trans-
porte e diesel, por exemplo”, diz.

Amorim afirma que a opgdo
pela usina de Serrana foi natural.
“Comegamos diretamente na usi-
na de forma piloto porque eles
s40 nossos clientes ha mais de 30
anos e tém as condigdes ideais, ja
que possuem duas dornas para
fermentagdo de 2.000 litros cada,
com sistema completamente se-
parado e resfriadas. Por isso
montamos 14.”

Além da Fermentec, partici-
pam do projeto os professores
Luiz Carlos Basso e Marcio Cas-

estavam nos tra-
zendo dificuldades”, diz Amorim.
O empresério explica que a
idéia é reproduzir o processo em
escala industrial. O projeto ndo
pode ser patenteado por ja ter si-
do apresentado em uma reunido
aberta da empresa, em 2008. “I-
riamos colocar o projeto em es-
cala industrial no ano passado e
escolhemos uma usina em Jardi-
nopolis porgue a unidade tinha
dornas fermentadoras disponi-
veis, mas houve uma fusio do
grupo proprietrio e agora esta-
mos aguardando. Fizemos um
pedido de verba para a Finep (Fi-
nanciadora de Estudos e Proje-
tos) e agora estamos esperando.
Mesmo sem ter testado em esca-
la industrial, tenho 99,9% de cer-
teza que dé certo.”

pesquisadores foi dobrar o teor
alcodlico dos tanques de fer-
mentacio, 0 que concentrou o
volume de vinhaga. No Brasil,
as usinas produtoras de dlcool
trabalham atualmente com um
teor alcodlico entre 8% e 10%
na fermentacio. Trabalhando
com um teor alcodlico superior,
as leveduras responsdveis pela
fermentagdo acabam morrendo
intoxicadas.

As destilarias brasileiras
produzem entre dez e 12 litros
de vinhaca por litro de etanol ao
usarem esse teor alcodlico. Du-
rante a pesquisa, os técnicos
conseguiram realizar a fermen-
tagéio com 16% de teor alcoblico,
reduzindo a produgdo de vinha-
¢a para seis litros por litro de al-
cool. Com 0 novo método, é pos-
sivel injetar um caldo de cana

com mais aglicar nas dornas,
sem matar as leveduras. “ 0 fato
de conseguirmos reciclar as le-
veduras é algo inédito, que ndo
existe até hoje no mundo. Os
EUA, por exemplo, produzem
etanol a partir do milho com
teor alcodlico em torno de 18% e
20%, mas fazem iss0 entre 70 e
100 horas de fermentagdo. Com
essa pesquisa, produzimos com
teor alcodlico de 16%, em: 16 oun
17 horas. Isso dd muito menos
chance de contaminagdo”, disse
Henrigue Vianna de Amorim,
presidente da Fermentec.

A principal adaptagdo para
trabalhar o processo com o teor
aleodlico de 16% é o controle da
temperatura de fermentagio.
“Descobrimos que a levedura
tem um sinergismo com @ tem-
peratura. Para compensar o
efeito do teor alcodlico maior,

reduzimos a temperatura de
33°C para 27°C", disse Mario Lu-
cio Lopes, coordenador cientifi-
co da empresa.

Também conhecida por vi-
nhodo, a vinhaga é a dgua que
sobra da fermentacdo, depois
que o alcool é separado por eva-
poragio — cerca de 70% do cal-
do da cana é dgua e 30%, aglicar.
E um liquido rico em sais mine-
rais que podem ser usados nos
plantios de cana.

Rica em potassio, a vinhaca
€ reaproveitada como adubo pe-
las usinas, mas como a quanti-
dade do produto é grande na
produgdo convencional, o custo
para essa dispersdo também é
elevado. Com o volume do resi-
duo caindo pela metade, fica
vidvel o transporte e a disper-
sdo da vinhaca, com menor im-
pacto sobre 0 meio ambiente.



