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Assunto: ESALQ é contemplada em prémio “Mercosul”

Esalq é contemplada em prémio "Mercosul"

A Comissdo Julgadora do Pré-
mio Mercosul de Ciéncia e Tecno-
logia 2009 anunciou os vencedores
da sexta edicio do concurso, que
este ano contemplou pesquisas in-
seridas no tema "Agroindustria”. Na
categoria Integrazo, o ganhador da
MengZo Honrosa foi o projeto "Eleito
de extratos de residuos de uva (Vitis

labrusca) na inibicdo da oxidacio

lipidica em carne de frango cozi-
da armazenada sob refrigeraczo”,
desenvolvido no programa de Pos-
graduagdo em Ciéncia e Tecnolo-
gia de Alimentos, da Esalq.

~ De autoria da professora Car-
men Josefina Contreras Castillo, do
departamento de Agroindistria, Ali-
mentos e Nutri¢ao (LAN) e das alu-
nas Ligianne Din Shirahigue e Miri-

_ am Mabel Selani, a pesg

antioxidante dos extratos de semen-
te e casca de uvas Isabel e Nidgara
(Vitis labrusca), além de avaliar o
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Daniel Damascena

Pesquisa foi desenvolvida pela roiessora Carmen Casilio e
pelas alunas Ligianne Shirahigue e Miriam Mabel Selani

efeito destes extratos sob a esta-
hilidade oxidativa e qualidade da
carne de comembrecaxadeﬁan

"A omddgo hpldluu'm cames
e seus derivados € considerada um
grande problema na tecnologia de

AL ,daoxldﬂ@odosamdos osmm

alimentos, jd que limita sua estabi-
lidade e vida-util devido 2 deteriora-
¢0o de gorduras em conseqiiéncia

ne de fmngo, auldo as dJIemqﬁes
no sabor e aroma as mais notaveis",

comentam as pesquisadoras.



