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Assunto: Processo oxidativo € aprimorado para clarificar aclcar

Processo oxidativo é aprimorado para clarificar agucar

Carla Oliveira, da Assessoria de Comunicacdo da ESALQ imprensa@esalqg.usp.br

Na Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz (Esalq) da USP, pesquisa coordenada pelo professor
Claudio Lima de Aguiar desenvolve uma técnica de clarificagdo do agUcar por meio de processos
oxidativos avangados como a ozonizagdo, associado a melhoria do processo de caleagem
(processamento do acucar com cal). O projeto realizado por Aguiar com seus alunos no Departamento de
Agroindustria, Alimentos e Nutricdo (LAN) da Esalg prop6e a substituicdo do sulfito, derivado do enxofre
usado na clarificacdo por sulfitacdo, que pode deixar residuos no agucar, pelo ozdnio, por meio da
oxidacao.

Pelo processo de ozonizacédo, os pigmentos presentes no caldo sdo degradados, o que reflete na reducéo
da coloracdo do acUcar produzido. Este método mostra grande aplicabilidade, no entanto, os relatos
encontrados na literatura sobre o seu uso no tratamento do caldo para producéo de agucar cristal branco
ainda sdo escassos. “Ha varias opcoes para a substituicdo, mas optou-se por estudar a oxidagdo por meio
de ozbnio, porque os fabricantes do produto tém dado sinais de que pretendem seguir essa via”, explica o
professor.

A proposta inicial do estudo é verificar a eficiéncia desse processo na clarifica¢céo do caldo ou xarope para
producdo de acUcar e, também, monitorar a degradacdo da sacarose, responsavel pelo resultado do
produto acUcar cristal, utilizado para adocar a maioria dos alimentos. “Se o0 ozénio degradar a sacarose,
torna-se inviavel, pois estara diminuindo o rendimento industrial e ninguém adotara esse processo”,
esclarece Aguiar.

Ajustes

Ha dois anos trabalhando no projeto, que tera uma duracdo total de quatro anos, Aguiar ja pbéde
comprovar que o sistema funciona e que, em algumas condicdes, a sacarose é degradada e que ajustes
s80 necessarios para a manutengdo das caracteristicas do edulcorante. “Uns dos parametros apontados
como influéncia na degradacdo da sacarose durante a ozonizac¢do foi o pH (acidez), que precisa ser
corrigido para ndo ocorrer alteracdes abruptas, pois, se a sacarose decompde, o resultado € a formacao
intensa de acuUcares redutores, os quais inviabilizam a producdo do agucar comercial, destinados para
adocar alimentos e bebidas”, salienta.

Ao término do projeto, Aguiar espera ter conhecimento suficiente para recomendar a aplicacdo deste
método alternativo de clarificacdo do caldo para a producdo do acguUcar cristal branco, contribuindo com a
melhoria continua da qualidade do agUcar brasileiro. “O setor hoje encontra barreiras sanitarias impostas
por paises da Europa, pelos Estados Unidos e Asia, que ndo compram nosso agucar branco sendo um
dos aspectos a presenca de derivados de enxofre. A proposta & contribuir para a queda dessa barreira,
aumentando as exportacdes de um aglcar com maior valor agregado”, conclui.

Cerca de 60% do acucar produzido no Pais encontra-se na forma de VHP (acgUcar bruto para exportacao)
e 0s 40% restantes sdo distribuidos entre os outros tipos, entre eles o cristal tipo 1, aquele que



normalmente encontramos nos mercados. Como medida da producdo nacional, basta afirmar que, nas
Ultimas safras, cerca de 30% do acUcar consumido no mundo foi de origem brasileira.

Existem varios pardmetros para a classificacdo do acUcar, entre a quantidade de sacarose e a cor. Quanto
mais branco for, maior seré o valor agregado.

No entanto, atualmente o processo de clarificacdo do acucar é feito, na maioria das usinas, pela sulfitacdo
do acucar, etapa de adicdo do gas sulfuroso (SO2) ao caldo, que reage quimicamente com as principais
substancias pigmentosas, conferindo, ao final do processo, cor branca ao produto. Gerado por meio da
combustdo do enxofre, o processo, além de ser agressivo ao meio ambiente e ser considerado insalubre
aos operadores por trabalharem em temperaturas altissimas, h& indicios de que o sulfito prejudique a
saude humana.
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