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Semana do Alimento Organico na Esalq/USP

Semana de debates na
Esalq destaca manejo
de alimentos sem uso
de agrotoxicos

FELIPE RODRIGUES

Da Gazeta de Piracicaba
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©888® O Grupo de Agricultu-
ra Orgénica de Piracicaba
(Gaopira) realiza a partir do
préximo dia 30 - com encerra-
mento no dia 6 de junho - a Se-
mana do Alimento Orgénico
2008, evento de abrangéncia
nacional conduzido pela Coor-
denagdo Nacional de Agroeco-
logia do Ministério da Agricul-
tura, Pecudria e Abastecimen-
to (Mapa). Seu principal objeti-
vo € informar as caracteristi-
cas, modo de produgzo e bene-
ficios dos alimentos orgénicos

para a-satide-dos consumido-:

res, produtores e meio ambien-

T e T e LT AR R TR AR TR RE TSN IT

HFLOSOFIA
Slow food:
prazer na
alimentacao

@ 0 slow food preconiza o
reconhecimeénto da importincia
do prazer aliado a alimentagao.
Devemos aprender a apreciar a
larga gama de receitas e sabores
e reconhecer a variedade de

= lugares e pessoas cultivando e

< produzindo alimentos. Devemos
= respeitar os ritmos das estagdes e
< da convivialidade.

Ainda dentro do principio da
ecogastronomia, o slow food
apéia um novo modelo de
agricultura, que é menos
intensivo e mais saudavel e
sustentivel, com base no
conhecimento das comunidades
locais. Este é o unico tipo de
agricultura capaz de oferecer
formas de desenvolvimento para
as regides mais pobres do nosso
planeta.
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Como explica o coordenador
do Gaopira, Paulo Eduardo
Moruzzi Marques, o alimento
orgénico € muito mais que um
produto sem agrotéxicos. E o
resultado de um sistema de
.produgdo agricola que busca
. manejar de forma .equilibrada

o solo e demais recursos natu-
rais (dgua, plantas, animais, in-
setos, etc.), conservando-os a
longo prazo e mantendo a har-
monia desses elementos entre
si e com os seres humanos.
Para se obter um alimento
_.verdadeiramente orgénico, €
. ieeessarip: administrar. conhe-
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®=p A solenidade de
abertura acontece no -
Anfiteatro do Pavilhao de
Engenharia da Esalg, no dia
30,z e as atividades ocorrem
na Estacdo da Paulista, Sesc
Piracicaba e Esalq. Inscri¢tes
e informagdes pelo telefone
3417-8729 ou pelo e-mail
gaopira@grupos.com.br ou
pelo site
www.gaopira.blogspot.com

cimentos de diversas ciéncias
(agronomia, ecologia, sociolo-
gia, economia, entre outras)
para que o agricultor, através
de um trabalho harmonizado
com a natureza, possa ofertar
ao consumidor alimentos que
promovam nao apenas a sau-
de deste tltimo, mas também
do planeta como um todo. - .

A cultura de alimentes-orgé-

nicos faz parte do movimento
slow food - contririo de fast
food - que busca a unizo entre
ética e prazer da alimentagao
com uma palavra: ecogastrono-
mia. "Restitui ao alimento sua
dignidade cultural, favorece a
sensibilidade do gosto e luta
pela preservagao e uso susten-
tével da biodiversidade", co-
menta Marques. Busca-se pro-
teger espécies vegetais e racas
animais, contribuindo com a
defesa do meio ambiente e da
cozinha tipica regional.

OATIVIDADES. Entre os desta-
ques da programacao da Sema-
na, estd o festival de ecogastro-
nomia, em que as pessoas po-
dem inscrever receitas. Ofici-
nas de 'descoberta do gosto'
vao abordar a importéncia do
paladar na apreciagio de ali-
mentos.

O evento também contard

.com atividades nas escolas e
 exibi¢de de filmes.. .



