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Assunto: Processamento € estudado em ciéncias dos alimentos

Processamento é estudado em ciéncias dos alimentos

Outra formacéo, menos tradicional que as demais, € a de ciéncias dos alimentos.
Segundo Ernani Porto, vice-coordenador da graduacdo da USP Piracicaba, o foco é o proprio alimento.

A énfase é na producéo e nas transformacdes que ocorrem com ele durante o processamento --como
reacoes quimicas, durabilidade e necessidade de aditivos.

A graduacao também tem em sua grade aspectos de logistica e marketing.

O profissional esta habilitado para lidar com os alimentos ao longo de toda a sua cadeia produtiva, desde
0 campo até o momento em que chega ao consumidor.

Pode atuar fazendo andlises quimicas, bioquimicas, microbioldgicas e toxicoldgicas, além de fazer a
gestéo e o controle de qualidade dos produtos ja finalizados.

O cientista de alimentos poderd ainda trabalhar em pesquisa e em desenvolvimento de produtos e
tecnologias, especialmente para a industria.

O curso de ciéncias dos alimentos é bastante recente --o da USP, o mais antigo, foi criado em 2001.
Atualmente, esse profissional esta submetido aos Conselhos Regionais de Quimica.



