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Esalq produz cachaca com
nivel de whisky escocés

Trabalho desenvolvido em Piracicaba foi aprovado
em conferéncia em Edimburgo, capital da Escdcia

0 Laboratério de Aci-
car e Alcool, da Esalq/USP,
desenvolveu uma cachaga
especial, com a mesma me-
todologia utilizada na pro-
dugdo de um Single Malt
Scotch Whisky (uisque es-
cocés puro malte). Além de
inovar na producdo da be-
bida, o mérito maior dos
pesquisadores envolvidos

deve-se a importante clas-
sificacdo conquistada em
Edimburgo (Escécia). Na
capital escocesa, docente
do Departamento de Agro-
inddstria, Alimentos e Nu-
tricdo (LAN) participou da
Conferéncia Mundial de
Aguardentes Destilados,
onde apresentou resultados
da pesquisa. A2

Método do puro escocés produz
cachaca com nivel de whisky

Pesquisa estd sendo desenvolvida no Laboratério de Agticar e Alcool
(LAA) e foi apresentada em conferéncia mundial em Edimburgo

Uma cachaga especial de-
senvolvida no Laboratério de
Agiicar e Alcool, da Escola Su-
perior de Agricultura "Luiz de
Queiroz" (Esalg/USP), motiva
pesquisadores a continuar
aplicando esforgos em projetos
sobre desenvolvimento de aguar-
dentes de qualidade. A metodo-
logia utilizada na produgio foi
a de Single Malt Scotch Whisky
(uisque escocés puro malte), o
que agregou 4 bebida importin-
cia particular, despertando o
interesse de produtores nacio-
nais e internacionais.

Diferente daquela que vem
sendo produzida na instituigio
em coluna de destilagio, essa
‘cachaca € destilada em alam-
bique com a mesma qualidade
quimica da anterior, porém
com metodologia inovadora e
com periodo maior de envelhe-

cimento. Assim, o resultado da
pesquisa de André Ricardo Al-
carde, docente do departamen-
to de Agroindustria, Alimentos
e Nutrigdo (LAN) e da aluna de
mestrado em Ciéncia e Tecno-
logia de Alimentos, Paula Ara-
tjo de Souza, serd publicado
ainda neste ano.

Além de inovar na produgio
da bebida, o mérito maior dos
pesquisadores envolvidos deve-
se a uma importante classifica-
¢ilo conquistada em Edimburgo
(Escécia). Na capital escocesa,
Alcarde participou da Worldwi-
de Distilled Spirits Conference
(Conferéncia Mundial de Aguar-
dentes Destilados, em tradugio
livre), onde apresentou resulta-
dos dessa e de outras pesquisas
sobre producfo de cachaga por
bidestilagdo em alambique. Na
ocasido, a cachaga de pesquisa

realizada na Esalq foi avaliada
por painel de degustadores da
Scotch Malt Whisky Society
(SMWS, sigla em inglés para
Sociedade do Malte de Uisque
Escocés) e considerada superi-
or aos whyskys disponiveis no
mercado mundial e similar aos
puros maltes de 8 a 12 anos.
Apds degustacdo da bebida,
os provadores demonstraram
interesse em avaliar a cachaga
com periodo maior de matura-
¢Ao, acreditando que ela possa
atingir a qualidade de um ufs-
que maturado por 18 anos ou
mais. A bebida apresentada em
Edimburgo trata-se de cachaga
bidestilada, que segue a meto-
dologia na produgio de uisque
escocés puro malte, envelheci-
da em tonéis de carvalho de
50L. "0 importante é que ficou
comprovado que sabemos fazer

cachaga com categoria de ufs-
que”, diz Alcarde. "Esse reco-
nhecimento me motiva ainda
mais a dar continuidade nos
projetos sobre desenvolvimen-
to de cachagas de qualidade”,
finaliza o pesquisador. )

A mestranda Paula, gradu-
ada em Nutrigdo pela Universi-
dade de Uberaba (MG), reitera
as palavras do orientador, res-
saltando que ingressou na drea
de fermentagdo de bebidas por
acreditar que esteja em expan-
sa0, "Fizemos experimentos.
para produzir aguardente por
bidestilagio em alambique si-
mulando a produgfio de uisque,
com padronizagdo do processo
de produgio. Os resultados das
andlises fisico-quimicas e sen-
soriais mostram que consegui-
mos produto final satisfatério”,
revela a pesquisadora.



