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Venha fazerVenha fazer  
  parte doparte do    

Bolsista TTIV e TTI 
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OBJETIVO DO PROJETO
Caracterização química de grãos de café como
teor de gordura, teor de umidade, teor de
cafeína por métodos espectroscópicos, como
também identificar a ocorrência de ataques por
bactérias e fungos que prejudicam a qualidade
sensorial do produto final.

Projeto em parceria com 
a Empresa Hope Kphé
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Local da pesquisa 
ESALQ – Piracicaba/SP

Laboratório
LAQA – Laboratório de Analítica 
e Química de Alimentos

Responsável
Profa. Dra. Wanessa Melchert Mattos
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Execução de análises físico-químicas de alimentos;
Operação de métodos instrumentais de análises,
principalmente espectroscópicos;
Elaboração de relatórios científicos.

Mestrado em Química Analítica ou Ciência e Tecnologia de
Alimentos ou áreas correlatas;
Dedicação 30 - 40 horas/semanais (o valor da Bolsa a ser
paga será proporcional ao número de horas semanais) às
atividades de apoio ao projeto de pesquisa;

Experiência:

Atividades: Desenvolvimento técnico-científico do projeto,
englobando todos os requisitos da experiência exigida.

Exigência:

Valor da bolsa: Pode chegar a R$ 3.570,80 (40 horas/semanais)

Duração: 24 meses.
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Alunos cursando graduação em Ciências dos
Alimentos ou Química ou áreas correlatas, sem
reprovações em seu histórico escolar; 
Dedicação de 15 horas semanais às atividades de
apoio ao projeto de pesquisa, sem que haja prejuízo
em seu desempenho acadêmico.

Atividades: Auxiliar em todas as atividades do            
bolsista TTIV.

Exigência:

Valor: R$ 505,60

Duração: 18 meses.
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Inscrições
Até 10/02/2023

 
Entrevistas online dos selecionados 

após avaliação curricular
 De 15 a 17/02/2023

 
Resultado

 24/02/2023
 

Início
 Imediato, após aprovação da FAPESP

CRONOGRAMA DO 
PROCESSO SELETIVO



INTERESSADO?

 


