RELATORIO DAS ALTERACOES PROPOSTAS PARA O ANO DE 2014

Curso: Ciéncias dos Alimentos

a) criacdo de disciplinas obrigatdrias

a.1) LAN1000 Trabalho de Conclusdo de Curso em Ciéncias dos Alimentos | — 2-3 — 92 sem. - sem
requisito

Adaptacdo: para ingressantes a partir de 2012.

Em 2016 a disciplina LAN3000 Trabalho de Conclusdo de Curso em Ciéncias dos Alimentos —
obrigatoria — 2-5 — 10° sem. serd extinta devido a cria¢éo das novas disciplinas LAN1000 e
LAN2000.

a.2) LAN2000 Trabalho de Conclusdo de Curso em Ciéncias dos Alimentos Il — 2-5 — 102 sem. -
Requisito LAN1000 Trabalho de Conclusao de Curso em Ciéncias dos Alimentos |

Adaptacdo: para ingressantes a partir de 2012.

Em 2016 a disciplina LAN3000 Trabalho de ConclusGo de Curso em Ciéncias dos Alimentos —
obrigatoria — 2-5 — 102 sem. sera extinta devido a criagdo das novas disciplinas LAN1000 e
LAN2000.

b) alteracdo de créditos e outras alteracoes

b.1) CEN0002 Conservagao de Alimentos por Métodos Nao Convencionais — obrigatéria — 82 sem.
De 3-1 para 2-1
Programas analitico/resumido, objetivos e bibliografia

b.2) LAN0188 Gastronomia Molecular — optativa — 92 sem.
De 4-1 para 4-0
Objetivos, programas analitico/resumido e avaliagdo da aprendizagem.

b.3) LAN0250 Desenvolvimento de Produtos Il — obrigatéria — 92 sem.

De 2-3 para 1-3
Programas analitico/resumido, avaliagdo da aprendizagem e bibliografia.

b.4) LAN3000 Trabalho de Conclusdo de Curso em Ciéncias dos Alimentos — obrigatéria — 102 sem.
— sem requisito

De 1-5 para 2-5

Objetivos, programa analitico e avaliagdao da aprendizagem.

c) inclusdo de disciplinas optativas eletivas

c.1) LAN1616 Tecnologia de Bebidas — 4-1 — 92 sem.
Requisito LANO451 Aglcar e Bebidas

c.2) LAN1626 Qualidade Quimica de Bebidas — 4-1 — 102 sem.
Requisito LAN1616 Tecnologia de Bebidas




c.3.) LCB0222 Topicos em Ciéncias Bioldgicas — optativa — 2-0 - 82 sem. sem requisito
(oferecimento também em inglés)

d) alteracdo de requisito

d.1) A disciplina obrigatoria LANO112 Epidemiologia e Toxicologia dos Alimentos — 4-1 - 32 sem.
teve a exclusdo do requisito LFN0325 Principios de Microbiologia

d.2) A disciplina obrigatdria LAN2690 Laticinios — 4-1 - 62 sem. teve o requisito LAN2660
Principios de Conservagdo de Alimentos substituido por LCB0218 Bioquimica.

d.3) A disciplina optativa LCB1555 Seminarios em Biotecnologia Il — 2-0 — 82 sem. teve a exclusido
do requisito LCB1500 Semindrios em Biotecnologia I.

d.4) A disciplina optativa LES0615 Estagio Supervisionado em Economia, Administracdo, Ciéncias
Humanas e Extensao | - 72 sem. 1-3 teve a inclusdao do requisito LES0144 Introduc¢ao a Economia.

d.5) A disciplina optativa LZT1495 Gestdo de Negdcios Agropecuarios — 4-0 — 82 sem. teve a
exclusdao do requisito LAN02690 Laticinios.

e) alteracdo de requisito e pequenas alteracoes

e.1l) A disciplina obrigatéria LAN0152 Desenvolvimento de Produtos | — 4-2 - 82 sem. teve a
disciplina requisito LAN0310 Bioquimica Nutricional substituida por LAN0166 Andlise Sensorial. O
req. LAN2660 sofreu alteragdo no nome (itemi.1)

Programa resumido e bibliografia.

e.2) A disciplina obrigatéria LAN0451 Aclcar e Bebidas — 4-1 - 82 sem. teve a exclusdo da
disciplina requisito LFN0O325 Principios de Microbiologia.
Bibliografia.

e.3) A disciplina obrigatdria LCE0100 Gestdo da Qualidade no Setor Agroalimentar — 4-0 - 52 sem.
teve a exclusdo da disciplina requisito LCE0O134 Sistemas de Informacdo para Pesquisa e Gestao
de Produgdo
Bibliografia.

f) alteracdo nome, semestre e outras alteracoes

f.1) de LAN1880 Garantia da Qualidade no Sistema Agroalimentar - obrigatdria - 92 sem. 2-2
para: Seguranca do Alimento no Sistema Agroalimentar — 82 sem.

Programas analitico/resumido, avaliagdo da aprendizagem e bibliografia.

Adaptacdo: Em carater de adaptagdao em 2014 sera oferecida no 12 e 22 semestres.



g) alteracdo de nome e outras alteracées

g.1) LAN2660 de: Principios de Conservacao de Alimentos para: Operagdes unitdrias na industria
de alimentos - obrigatdria —4-1- 52 sem.
Programas analitico/resumido, avaliagdo da aprendizagem e bibliografia.

h) alteracdes diversas (objetivos, programas resumido/analitico, avaliacio da aprendizagem e

bibliografia)

h.1) LANO0127 Introdugdo a Ciéncias dos Alimentos — obrigatdria - 2-1- 12 sem.
Avaliagao da aprendizagem.

h.2) LANO155 Oleos, Gorduras, Grios e Derivados — obrigatdria - 4-1 - 62 sem.
Bibliografia.

h.3) LAN0200 Bioquimica de Alimentos — obrigatéria - 4-0 - 52 sem.
Objetivos, programas analitico e resumido e bibliografia.

h.4) LANO0318 Carnes e Ovos — obrigatdria - 4-1 - 72 sem.
Programas analitico/resumido e bibliografia.

h.5) LAN0400 Nutricdo em Saude Publica — obrigatéria - 4-0 - 42 sem.
Bibliografia.

h.6) LAN0405 Andlise de Alimentos — obrigatéria —4-1 - 52 sem.
Bibliografia.

h.7) LAN0528 Seguranga Alimentar e Nutricional — obrigatéria - 4-0 - 82 sem.
Bibliografia.

h.8) LAN1700 Higiene de Alimentos e Legislagdao - obrigatdria —4-1 - 42 sem.
Bibliografia.

h.9) LAN2670 Produtos Amilaceos — obrigatdria — 4-1 - 62 semestre
Avaliagdo da aprendizagem.

h.10) LCE0151 Fundamentos de Quimica Inorganica e Analitica - obrigatéria —4-0 - 22 sem.
Programas analitico/resumido e bibliografia.

h.11) LCE0166 Calculo e Matematica Aplicados as Ciéncias dos Alimentos - obrigatéria —4-0 - 12
sem.
Bibliografia.

h.12) LCE0190 Quimica Analitica Aplicada - obrigatoria —4-0 - 22 sem.
Avaliagao da aprendizagem.



h.13) LCE0212 Estatistica Aplicada as Ciéncias dos Alimentos - obrigatdria —4-0 - 22 sem.
Programas analitico/resumido e avalia¢do da aprendizagem.

h.14 LCEO615 Estagio Supervisionado em Ciéncias Exatas | — optativa — 1-3 - 72 sem.
Bibliografia.

h.15) LCE0635 Estagio Supervisionado em Ciéncias Exatas Il — optativa — 1-3 - 72 sem.
Bibliografia.

h.16) LEB0140 Fisica — obrigatoria — 4-0 — 12 sem.
Objetivo, programas analitico/resumido e bibliografia.

h.17) LEB244 Recursos Energéticos e Ambiente — optativa — 2-0 — 92 sem.
Bibliografia.

h.18) LES0135 Ecologias do Artificial e do Simbdlico — optativa — 4-1 — 82 sem.
Avaliagao da aprendizagem.

h.19) LES0144 Introdugdo a Economia — obrigatéria — 2-0 — 32 sem.
Programa analitico, avaliacdo da aprendizagem e bibliografia.

h.20) LES0202 Economia e Administracdo dos Sistemas de Produc¢ao Agroindustrial — optativa — 4-
0-92 sem.

Objetivos, programas analitico/resumido, avaliacdo da aprendizagem e bibliografia.

h.21) LES0217 Administragao de Recursos Humanos — optativa — 4-0 — 92 sem.
Programa resumido.

h.22) LES0220 Comunicag¢do nas Organiza¢oes e Marketing — optativa — 4-0 —82 sem.
Bibliografia.

h.23) LES0521 Antropologia da Alimentagdo — obrigatdria — 4-2 — 32 sem.
Avaliacdo da aprendizagem e bibliografia.

h.24) LES0665 Contabilidade e Analise de Demonstrag¢6es Financeiras - optativa — 4-0 - 92 sem.
Objetivos, programas analitico/resumido.

h.25) LFN0325 Principios de Microbiologia — obrigatdria - 4-0 - 22 sem.
Bibliografia.

h.26) LGNO0115 Biologia Celular — obrigatéria — 4-0 - 12 sem.
Objetivos, programa analitico, avaliagdo da aprendizagem e bibliografia.

h.27) LGN0217 Genética Geral — obrigatéria — 4-0 - 42 sem.
Bibliografia.

h.28) LGN0335 Evolugao e Ecologia de PopulagOes — optativa - 4-2 - 82 sem.



Bibliografia.

h.29) LZT0313 Anatomia e Fisiologia Animal — optativa — 4-0 - 82 sem
Avaliacdo da aprendizagem e bibliografia.

i) alteracdo de nome em disciplina requisito

de LAN2660 de Principios de Conservagao de Alimentos

para Operagdes Unitdrias na Industria de Alimentos — obrigatéria — 4-1 - 52 sem.
em:

i.1) LANO152 Desenvolvimento de Produtos | — obrigatéria — 4-1 - 82 sem.

i.2) LANO155 Oleos, Gorduras, Grios e Derivados — obrigatéria —4-1 - 62 sem.
i.3) LANO318 Carnes e Ovos - obrigatdria — 4-1 - 72 sem.

i.4) LAN2670 Produtos Amilaceos - obrigatdria —4-1 - 62 sem.

i.5) LAN2680 Frutas e Hortaligas - obrigatéria — 4-1 - 62 sem.

i.6) LAN2695 Pescado - obrigatéria —4-1 - 72 sem.

i) suspensdo de disciplina optativa

j-1) LAN0690 Microbiologia e Deterioragdo de Alimentos — optativa — 5-0 82 sem.

IMPORTANTE: NO ANO DA MUDANCA DO REQUISITO, O ALUNO PODERA VALER-SE

DO REQUISITO ANTERIOR.




