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SVG-405/11
Circular

Piracicaba, 07 de junho de 2011.

Prezado(a) Académico(a),

Apresento os hordrios referentes ao 2° semestre de 2011 para a
realizacdo da matricula. As instrucoes e informacdes necessdrias d
sua readlizacdo encontram-se neste documento e no site

www.esalg.usp.br/graduacao - “Matricula”.

As  maftriculas deverdo ser feitas pelo  JupiterWeb

(http://sistemas.usp.br/jupiterweb), no periodo de 20 a 27 de

junho (1°. Interacdo de matricula). Para as demais interacoes,

consultar o Calenddrio Escolar USP.

Para acesso ao sistema o aluno deverd ter o e-mail cadastrado no
Sistema Jupiter. Em caso de duvidas, procure o Servico de

Graduacdo.

Atenciosamente

José Vicente Caixeta Filho
Diretor



CONDICOES PARA O CANCELAMENTO DE MATRICULA
(JUBILAMENTO )

E importante que o aluno saiba que para continuar cursando a USP deve manter
um minimo de aproveitamento escolar. Se 0 seu aproveitamento for abaixo do minimo
exigido, podera ter sua matricula cancelada.

O cancelamento de matricula por ato administrativo ocorrera:

[) por motivos disciplinares;
II) se for ultrapassado o prazo de trés anos de trancamento total de matricula;

[Il) se o aluno nédo se matricular por trés semestres consecutivos;
Atencdo: para ingressantes a partir de 2008, inclusive, o prazo é de dois
semestres.

IV) se o aluno nédo obtiver nenhum crédito em quatro semestres consecutivos,
excetuados os periodos de trancamento total;

Atencdo: para ingressantes a partir de 2008, inclusive, o prazo é de dois

semestres.

V) se o aluno for reprovado por freqiiéncia em todas as disciplinas em que se
matriculou em qualquer um dos dois semestres do ano de ingresso;

VI) se verificada a matricula simultanea em cursos de graduacédo da USP e de
outra instituicdo publica de ensino superior (art. 75, Regimento Geral da USP).

Fica condicionada a decisdo da Comissao de Graduacado a matricula do aluno que :

[) ndo obtiver aprovagdo em pelo menos vinte por cento dos créditos em que se
matriculou, nos quatro semestres anteriores;

Atencado: para ingressantes a partir de 2008, inclusive, o prazo é de dois

semestres.

II) ndo integralizar os créditos para a conclusdo de seu curso no prazo maximo
definido pela Congregacéo da Unidade (art. 76, Regimento Geral da USP).
OBSERVACAOQ: OQuanto ao inciso |, a Comissdo de Graduacdo em reunido
realizada em 12/5/03 deliberou e normatizou _que os alunos _nele inseridos, seréo
desligados diretamente, sem_comunicacdo prévia, uma vez que o0s _alunos
dispdem de todos 0S meios para acompanhar a sua situacdo académica.

EM CASO DE DUVIDA, CONTATE O SERVICO DE GRADUACAO.




IMPORTANTE

e Maximo permitido para cursar no semestre: 28 creditos (inclusive trabalho)
ou 7 disciplinas (sem limite de créditos). Estagio Supervisionado nao entra
no cdmputo de créditos ou de disciplinas. Aprovado pela CG em
05/12/2005.

e NUmero méaximo de Estagios Supervisionados durante o curso: dois.

e Liberacdo automatica de disciplinas optativas: Durante a vida escolar,
permite-se a liberacdo de até duas disciplinas optativas, no caso de
reprovacao ou trancamento parcial. Aprovado pela CG em 04/10/1993.

e De acordo com o Calendario Escolar da USP, todas as disciplinas poderédo
ter atividades didaticas aos sabados.

e Tempo minimo de duracdo do Curso: 4,5 anos.

DISCIPLINAS EXTRACURRICULARES

O aluno de curso de graduacéao, regularmente matriculado, interessado em
aperfeicoar sua formacdo cultural e profissional, podera requerer, nos periodos
de matricula, inscricdo em disciplinas oferecidas por outras Unidades da USP,
subordinando-se aos mesmos requisitos a que estao sujeitos os alunos regulares
da Unidade oferente.

A selecéo dos pedidos sera feita ap0s o periodo de matricula, baseando-se
nas seguintes premissas:

1. Privilegiar o mérito académico;

2. Privilegiar os alunos que estdo préximos a formatura;

3. Diminuir o numero de vagas ociosas;

4. Coibir a matricula em um nimero abusivo de disciplinas.

(Resolucdo 3045/86, Resolucdo CoG4599/98; Resolucdo CoG 4749/00;
Resolucédo CoG 5237/05).

Sobre o0 assunto, a Comissdo de Graduacdo da ESALQ em reunido realizada em
12/04/04 aprovou que:

1) disciplinas cursadas nos termos da referida Resolucdo ndo devam ser objetos
de aproveitamento de estudos (equivaléncia) de disciplinas obrigatérias do
curso;

2) o limite de créditos permitido na categoria “optativa livre” seja de 10% do total
de créditos exigidos para a conclusado do curso.



CIENQIAS DOS ALIMENTOS
MATRICULA - 2° SEMESTRE

Disciplinas em Sequéncia Aconselhada Créditos Carga Per.
Obrigatérias Aula  Trab. Tot. Horéaria Ideal
LCEO0151(4) Fundamentos de Quimica Inorgénica e Analitica 4 0 4 60 2
LCEO0161(1) Quimica Orgéanica 4 0 4 60 2
LCEO0212(4) Estatistica Aplicada as Ciéncias dos Alimentos 4 0 4 60 2
LCEO0166(1) — Calculo e Matematica aplicados as Ciéncias dos Alimentos
LFN0325(1)  Principios de Microbiologia 4 0 4 60 2
LGNO0115(5) - Biologia Celular
LGN0217(3) Genética Geral 4 0 4 60 2
LGNO0115(3) - Biologia Celular
Sub-total 20 0 20 300
CENO0260(2) Métodos Instrumentais de Andlise Quimica 4 0 4 60 4
LCE0151(4) - Fundamentos de Quimica Inorganica e Analitica
LANO0216(1)  Fisico-Quimica e sua Aplicag&o em Alimentos (para ingr. a partir de 2009) 4 0 4 60 4
LCE0161(1) — Quimica Organica
LANO0310(5)  Bioquimica Nutricional 4 0 4 60 4
LCB0218(4) - Bioquimica
LAN1700(5) Higiene de Alimentos e Legislacdo (adaptacéo: oferecida aos ingr. 2010) 4 1 5 90 4
LAN1690(5) - Microbiologia de Alimentos
Sub-total 16 1 17 270
LANO155(3)  Oleos, Gorduras, Graos e Derivados (adaptacéo: oferecida aos ingr. 2009 ) 4 1 5 90 6
LAN2660(3) — Principios de Conservacéo de Alimentos
LANO451(4)  Acucar e Bebidas 4 1 5 90 6
LFN0325(1) — Principios de Microbiologia
LAN2670(6)  Produtos Amilaceos 4 1 5 90 6
LAN2660(3) — Principios de Conservacéo de Alimentos
LAN2680(5)  Frutas e Hortalicas 4 1 5 90 6
LAN2660(3) — Principios de Conservagédo de Alimentos
LAN2690(3) Laticinios 4 1 5 90 6
LAN2660(3) — Principios de Conservagao de Alimentos
Sub-total 20 5 25 450
CENO0002(2) Conservagao de Alimentos Por Métodos Nao Convencionais 3 1 4 75 8
LANO152(1)  Desenvolvimento de Produtos | 4 1 5 90 8
LANO155(3)  Oleos, Gorduras, Graos e Derivados (adaptacéo: oferecida aos ingr. 2008 ) 4 1 5 90 8
LAN2660(3) — Principios de Conservagédo de Alimentos
LANO0528(9)  Seguranca Alimentar e Nutricional (adaptacédo: para atrasados ) 4 0 4 60 8
LAN0400(3) — Nutricdo em Saude Publica
LAN2740(5) ggg;r)ole da Qualidade na Agroindustria de Alimentos (para ingr. a partir de 4 1 5 90 8
LCE0212(4) — Estatistica Aplicada as Ciéncias dos Alimentos
LGNO0479(4) Genética e Questdes Socioambientais 4 1 5 90 8
LGNO0217(3) — Genética Geral
Sub-total 23 5 28 405
Trabalho de Conclusdo de Curso em Ciéncias dos Alimentos (oferecida nos
*|
LAN3000(5) dois semestres) 1 5 6 165 10
Sub-total 1 5 6 165

* Requisito: Ter cumprido 2.400 h em disciplinas obrigatdrias.




CIENQIAS DOS ALIMENTOS
MATRICULA - 2° SEMESTRE

Disciplinas Optativas Oferecidas Créditos Carga Per.
Eletivas Aula  Trab. Tot. Horéria Ideal

CENO0470(2) Introdugdo ao Gerenciamento de Residuos Quimicos 4 1 5 90 8

LANO615(5)  Estagio Supervisionado em Agroindustria, Alimentos e Nutri¢&o | 1 3 4 105 7/8

LANO635(5)  Estagio Supervisionado em Agroindustria, Alimentos e Nutrigdo Il 1 3 4 105 8/9
LANO0615(5) — Estagio Supervisionado em Agroind., Alim. e Nutr. |

LANO697(4)  Controle Analitico das Usinas e Destilarias 4 1 5 90 8
LANO0451(4) — Agucar e Bebidas

LCB1555(5)  Seminarios em Biotecnologia Il 2 0 2 30 8
LCB1500(5) — Seminarios em Biotecnologia |

LCEO0602(3)  Estatistica Experimental 4 0 4 60 8
LCE0212(4) — Estatistica Aplicada as Ciéncias dos Alimentos

LES0135(3)  Ecologias do Atrtificial e do Simbdlico 4 1 5 90 8

LES0218(3) Fundamentos de Marketing 4 0 4 60 8
LES0107(1) — Teoria Geral da Administracéo

LES0220(2) Comunicagdo nas OrganizagOes e Marketing 4 0 4 60 8

LES0370(2) Formacédo Empreendedorial: Capacita¢éo pro-ativa 4 0 4 60 8

LES0560(6) Comercializacéo de Produtos Agricolas 4 0 4 60 8/9
LES0144(1) — Introdugdo a Economia

LES0575(3) Elaboragéo e Andlise de Projetos 4 0 4 60 8
LES0144(1) — Introdugdo a Economia

LES0615(5) E)s(:igiscwangervisionado em Economia, Administragdo, Ciéncias Humanas e 1 3 4 105 7/8

LES0635(5) EstégiqSupervisionado em Economia, Administracéo, Ciéncias Humanas e 1 3 4 105 8/9

xtenséao Il
LES0615(5) — Estagio Supervisionado em Economia,
Adminstracéo, Ciéncias Humanas e Extenséo |

LGNO0335(2) Evolucéo e Ecologia de Populacdes 4 2 6 120 8
LGNO0217(3) — Genética Geral

LGN0615(2) Estagio Supervisionado em Genética | 1 3 4 105 8/9
LGNO0217(3) — Genética Geral

LZT0307(5) Anatomia e Fisiologia de Vertebrados 4 1 5 90 8
LCB0218(4) — Bioquimica

LZT0313(5)  Anatomia e Fisiologia Animal 4 0 4 60 8

LZT0580(1)  Analise e Composigao de Alimentos 4 0 4 60 8
LANO0405(7) — Analise de Alimentos

LZT1495(3) Gestao Estratégica de Exploragbes Agropecuarias 4 0 4 60 8
LAN2690(2) — Laticinios

. Estagio Profissionalizante em Ciéncias dos Alimentos (oferecido nos dois

0110606(1) semestres) 2 21 23 660 10
*0110710(1) Estéagio Vivencial em Ciéncias dos Alimentos (oferecido nos dois 5 8 10 270 10

semestres)

*Ver regras no site da graduacéo: www.esalg.usp.br/graduacao - Estagios.

Informacg0des especificas:

Os ingressantes a partir de 2011 deverao cumprir 210 horas em disciplinas de estagios, de livre escolha.

Duracéo Ideal: 10 semestres

Minima: 9 semestres

Maxima: 14 semestres

Ingressantes a partir de 2005: Total de 200 créditos (em disciplinas obrigatorias e eletivas) exigidos

para a conclusao do curso.
Ingressantes a partir de 2011: Total de 210 créditos (em disciplinas obrigatérias e eletivas) para a

concluséo do curso.




CURSO DE CIENCIAS DOS ALIMENTOS

2° SEMESTRE - 2011

NOTURNO
HORARIO 23 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
19h00 - Ani LCE0151 Fundamentos de Quimical LGN0217 Genética Geral
LCE0161 Quimica Organica o - enetica bera LCEQ212 Estatistica Aplicada as LFN0325 Principios de Microbiologia
Inorgénica e Analitica S .
Ciéncias dos Alimentos
22h20

Atualizado: 7/6/2011




CURSO DE CIENCIAS DOS ALIMENTOS

4° SEMESTRE 2011

NOTURNO
HORARIO 22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
19h00 LANO0216 Fisico-Quimica e sua LAN1700 Higiene de Alimentos e
Aplicagao em Alimentos Legislacdo auimi . CEN0260 Métodos Instrumentais de
(pl ingressantes 2010) LAN0310 Bioquimica Nutricional Analise Quimica
22h20

Atualizado: 7/6/2011




CURSO DE CIENCIAS DOS ALIMENTOS 6° SEMESTRE 2011

NOTURNO
HORARIO 22 FEIRA 32 FEIRA 43 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
19h00 ) LANO155 Oleos, Gorduras,
LAN2680 Frutas e Hortalicas Graos e Derivados * LANO0451 Aclcar e Bebidas LAN2690 Laticinios LAN2670 Produtos Amilaceos
(adaptacao p/ ingressantes 2009)
22h20

*LANO155 - Oferecimento da disciplina em julho (intersemestral): de 04 a 14/07/11 das 8h00 as 12h00 e das 14h00 as 18h00 - Prioridade: Ingressantes 2008

Atualizado: 7/6/2011




CURSO DE CIENCIAS DOS ALIMENTOS

8° SEMESTRE 2011

NOTURNO
HORARIO 22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
5 Aqi LES0575 Elaboracéo e Andlise de Al ica
8h00 Eig?g&iggstpa:cﬁzgieg'Ca de Projetos T2 ¢ ;ﬁ;()::t%SAnahse e Composigéo de LCE0602 Estatistica Experimental T 78 |LCE0602 Estatistica Experimental T 12
11h50
14h00 LCB1555 Seminarios em Biotecno-logia
15h50 I
LES0575 Elaboragéo e Analise de LES0220 Comunicagio nas LAN0697 Controle Analitico das Usinas e LCE0602 Estatistica Experimental T56  |LCE0602 Estatl’stii:a Experimental T.34
Projetos T1 Organiza@ﬁes e Marke[ing Destilarias N o LES0560 Comercializagéo de Produtos LE50370 F~ormqgaq Empreendedorlal:
14h00 LES0135 Ecologias do Artificial e do Agricolas Capacitagdo pro-ativa
Simbdlico
17h50
19h00 CEN0002 CONSERVAGAO DE ALIMENTOS
POR METODOS NAO CONVENCIONAIS
21h35

19h00

22h20

CENO0470 Introdug&o ao Gerenciamento
de Residuos Quimicos

LGN0479 GENETICA E QUESTOES
SOCIOAMBIENTAIS

LANO0155 OLEOS, GORDURAS, GRAOS
E DERIVADOS *
(adaptacéo plingressantes 2008)

LAN0528 SEGURANGA ALIMENTAR E
NUTRICIONAL
(adaptacéo p/ atrasados)

LGN0335 Evolucéo e Ecologia de
Populagdes
LZT0307 Anatomia e Fisiologia de
Vertebrados

LAN0152 DESENVOLVIMENTO DE
PRODUTOS |

LES0218 Fundamentos de Marketing

LAN2740 CONTROLE DA QUALIDADE
NA AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS

*LANO155 - Oferecimento da disciplina em julho (intersemestral): de 04 a 14/07/11 das 8h00 as 12h00 e das 14h00 as 18h00
LZT0313 Anatomia e Fisiologia Animal (ver grade horaria Engenharia Agrondmica: 2° semestre)

Atualizado em : 7/6/2011



