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RELATORIO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO REALIZADAS NO ANO DE 2024

1. Nome do Grupo: Grupo de Extensdo em Microbiologia de Agua e Alimentos

Ano de Criagéo: 2016

2. Professor (es) Responsavel (eis): Profa. Dra. Daniele Fernanda Maffei

Departamento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (LCA)

Sigla: Gemaz?

Contato do(s) professor(es) (e-malil institucional e telefone): danielemaffei@usp.br / (19) 3447-8690

3. Contatos do Grupo (e-mail institucional e telefone): gema2.esalq@usp.br / (19) 3447-6006

Contato de dois alunos responsaveis (e-mail e telefone):

Nome

E-mail

Telefone

Carolina Fernandes

carolfernandes@usp.br

(11) 95352-6285

Rafaela Moretti Vieira Ribeiro

rafaela.vieira@usp.br

(19) 99608-8474

4. Area do Conhecimento:

Grande area: 5.00.00.00-4 - Ciéncias Agrarias

Area: 5.07.00.00-6 - Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Subérea: 5.07.01.00-2 - Ciéncia de Alimentos
Especialidade: 5.07.01.03-7 - Microbiologia de Alimentos

Areas Temaéticas:
( ) 1. Comunicagéo
() 2. Cultura

( ) 3. Direitos Humanos e Justica

(X) 4. Educacéo

( ) 5. Meio Ambiente

(X) 6. Saude

(X) 7. Tecnologia e Producgéo
() 8. Trabalho

Linhas de Extenséao:

47.2006 - Seguranca Alimentar e Nutricional

5. O grupo realiza pesquisas?
(X) Sim
( ) Néo
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6. Esta cadastrado no diretério de grupos de Pesquisa do CNPQ?

(Link do diretério: http://dgp.cnpq.br/dgp/faces/consulta/consulta_parametrizada.jsf)
() Sim
(X) Nao

Em caso positivo, inserir link:
7. O Grupo de Extensdo tem site ou paginas nas redes sociais? Se sim, acrescente 0s

enderecos.
) Site:

(

() Instagram: https://www.instagram.com/gema2esala/
() Facebook
(

(

) Linkedin
) Outros

8. Publico-alvo das atividades de extenséo:

As atividades desenvolvidas no ambito do Gema? visam atender a populacdo em geral. O grupo
oferece prestacao de servigcos (analises microbiol6gicas de dgua e alimentos), atendendo a demanda
da PUSP-LQ/ESALQ e de diversos estabelecimentos do municipio de Piracicaba e regido. Ja o
publico-alvo dos treinamentos de boas praticas oferecidos pelo grupo inclui proprietarios e funcionarios
gue atuam em industrias alimenticias e servicos de alimentagéo, além de profissionais e estudantes

interessados em aprimorar o conhecimento nessa area.

9. Contextualizacdo do Grupo (Sobre o que se trata/ Objetivos):

O Gema? tem como objetivo capacitar estudantes de graduacgéo e pos-graduagéo no desenvolvimento
de habilidades e competéncias necessérias para a realizagdo de analises microbiologicas em agua e
alimentos. Além disso, busca fortalecer a interagdo com a comunidade por meio de atividades
extensionistas, como a prestacdo de servicos e a disseminagdo do conhecimento. As atividades
desenvolvidas pelo grupo incluem: realizacdo de analises microbioldgicas para pesquisa e
enumeracdo de microrganismos patogénicos e indicadores de higiene, elaboracdo de laudos das
analises, treinamentos sobre boas praticas na manipulacdo de alimentos, além de auxilio no preparo
de aulas praticas de higiene e microbiologia do curso de Ciéncias dos Alimentos da ESALQ. Todas
estas atividades possibilitam o aprimoramento do conhecimento adquirido em sala de aula, a interagcéo
entre os estudantes e a troca de experiéncias com a comunidade, contribuindo para formagé&o pessoal,

profissional e académica dos alunos.
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10. Atividades de Extenséo que foram desenvolvidas no ano de 2024 (eventos, visitas etc.):

Prestacao de servicos (andalises microbioldgicas)

De janeiro a dezembro de 2024 o grupo foi responsével pela andlise microbiolégica de 608 amostras
de agua e 67 amostras de alimentos, provenientes do campus da ESALQ e de diversos
estabelecimentos do municipio de Piracicaba e regido.

As analises bacteriolégicas para determinacéo da potabilidade da agua (pesquisa de coliformes totais
e Escherichia coli) foram realizadas utilizando o0 método do substrato cromogénico, enquanto para a
enumerac&o de bactérias heterotréficas, quando aplicavel, usou-se semeadura em Agar Padrdo para
Contagem. Os resultados foram comparados aos padrdes bacterioldgicos da Portaria GM/MS n° 888,
de 4 de maio de 2021 (Anexo XX da Portaria de Consolidagdo n° 5 de 28 de setembro de 2017),
classificando as amostras como potavel ou ndo potavel para consumo humano.

Com relacéo as analises microbioldgicas de alimentos, foram recebidas e analisadas amostras de doce
de mocot6, fuba, hamburguer bovino, iogurte com geleia de cambuci, leite fermentado, milho, pipoca
caramelizada, pipoca doce, salgadinho, sorbet de cranberry, entre outras. Estas foram submetidas a
enumeracao de microrganismos indicadores de higiene e pesquisa de patégenos, segundo critérios
estabelecidos para cada produto. Os resultados foram comparados aos padrdes microbiolégicos para
alimentos estabelecidos na legislacédo brasileira: Resolugdo da Diretoria Colegiada - RDC n° 724, de
01 de julho de 2022 e Instrugdo Normativa - IN n° 161, de 01 de julho de 2022.

Participacdo em eventos

As atividades do Gema? foram divulgadas para estudantes de ensino médio e técnico de Piracicaba e
regido por meio de visitas promovidas pelo Grupo de Extensdo em Divulgag¢édo do Curso de Ciéncias
dos Alimentos (GEDCAL), ocorridas de marco a novembro de 2024. Ademais, destaca-se a
participacdo do grupo nos eventos descritos no quadro abaixo, nos quais ocorreu disseminagédo do

conhecimento acerca da seguranca dos alimentos.

Titulo Periodo/Data Publico-alvo | N° participantes Divulgacéao
Feira dos ] e
grupos de 17 de abril de Ingressantes 400 ?;?Ss_'ﬂmzsigtj:ﬁé%ggi 1%/:;?"’&
extensao da 2024 de 2024 (estimativa) 202 49 P
ESALQ
XV
Congresso , Profissionais https://www.instagram.com/p/C6bfOK
Brasileiro de 26 %57282 4abr|| da area de (esti?r?gtiva) QUEHA/?utm_source=ig_web_copy_|
Higienistas de alimentos ink&igsh=MzRIODBINWFIZA==
Alimentos
Semana S _ .
Interna de 06 e 13 de I;unmonarlos 50 — 100 ?_ttps.é//v’;/ww.mstagrair).com/bp/C-
Prevencdo de | agosto de 2024 a empresa (estimativa) pxi !Jns. .utm_source—_lg_we _copy
Acidentes de Bom Peixe _link&igsh=MzRIODBINWFIZA==
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Trabalho e
Meio Ambiente
(SIPATMA)
2° Alimentos | 31 de agosto de | Populacédo em 2300 https.//www.mstagram.cic_)m/p/DAqbb
na ESALQ 2024 geral (estimativa) 2MpXMD/?utm_source=ig_web_cop
y_link&igsh=MzRIODBINWFIZA==
IAFP Latino
2024
(Simpésio 11al4dde Profissionais 500 https://www.instagram.com/p/DCZG
Latinoamerican | novembro de da &rea de (estimativa) WA7Jukg/?utm_source=ig_web_cop
oem 2024 alimentos y_link&igsh=MzRIODBINWFIZA==
Seguranca dos
Alimentos)
Treinamento Manipuladores
de Boas 26 e 27 de de ali https://www.instagram.com/p/DC6pT
. e alimentos e .
Pra’qcas na novembro de demais 16 kL\_qun(?utm_source—|_g_web_copy_l
Manlpulagao 2024 interessados ink&igsh=MzRIODBINWFIZA==
de Alimentos

10.1. llustragdes (fotos etc.).

Foto 1. Membros do Gema? e participantes do Treinamento de Boas Préticas (edicdo 2024).

10.2. Informar uma atividade destague do grupo para 2024, com foto.

Titulo Periodo/Data | N° participantes Divulgacao (link de
midias/site)
3 (0]
MoglazoO/dzeog;rl)laglz (;S n https://www.instagram.com/p/C
Servicos res?[a dos & 8whdI1OVix/?utm_source=ig_w
oS p o eb_copy_link&igsh=MzRIODBI
comunidade e pelo 1 NWEIZA==
lugar na categoria 17 de junho 70 o
“Experiéncias Bem- de 2024 (estimativa) ) o
Sucedidas’ no https://m.camarapiracicaba.sp.g
o ov.br/grupo-de-extensao-da-
Congresso Brasileiro esalg-recebe-mocao-de-
de I—Xlglenlstas de aplausos-65408#lg=1&slide=3
imentos
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Foto 2. Membros do Gema? junto ao vereador Fabricio Polezi durante a entrega da Mogéao de

Aplausos ao grupo.

11. Projetos/Atividades de Extensao criados em 2024 que estdao em andamento (titulo, resumo,

local de atuacaol/instituicdo, periodo).

Bolsa PUB: “Aprimoramento em analises microbiolégicas de 4gua e alimentos por meio da extensdo

universitaria”. Aluna: Carolina Fernandes. Periodo: setembro/2024 — agosto/2025.

12. Estudantes e técnicos participantes do grupo: nome, curso/categoria e contato (e-mail

e/ou telefone)

Graduacdo: (ordem alfabética, marque com * 0 aluno que sera o contato com a SVCEX)

Nome N.USP curso e-mail
Adriano G. Nascimento 11242428 Ciéncias dos Alimentos adriano.gerolamo@usp.br
Carolina Fernandes* 14613500 Ciéncias dos Alimentos carolfernandes@usp.br
Giovanna C. Souza 12529012 Ciéncias dos Alimentos giovannacarvalhosouza_89@usp.br
Joyce Novaes Pereira 12529005 Ciéncias dos Alimentos joycenovaes.01l@usp.br
Leticia Alves Valarini 11931566 Ciéncias dos Alimentos leticiavalarini@usp.br

Nyeli Santos Franca

Ensino Médio (ETEC)

nyeli.franca@etec.sp.gov.br

Pés-Graduacao (ordem alfabética, marque com * o aluno que sera o contato com a SVCEX)

Nome N.USP curso e-mail
Bruno Tirulli Fonseca 10982756 Mestrado (PPG-SIA) bruno_fonseca@usp.br
Julieny A. S. Nascimento 14987081 Mestrado (PPG-SIA) julienynascimento@usp.br
Lyvia Gonzalez Pagotto 10821929 Mestrado (PPG-SIA) lyviagp@usp.br
Marlia Campos e Barros 15380142 Mestrado (PPG-SIA) marliabarros@usp.br
Rafaela M. V. Ribeiro* 801720 Mestrado (PPG-SIA) rafaela.vieira@usp.br
Samuel Ferreira Maciel 10438932 Mestrado (PPG-SIA) samuel.samfer@usp.br

PPG-SIA: Programa de Pds-Graduacéo Interunidades (FCF-ESALQ-FZEA) em Sistemas Integrados em Alimentos
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Demais participantes: (ordem alfabética)

Nome N.USP curso e-mail
Denise A. L. Baptista 2435750 Técnica de Laboratério | dealeme@usp.br
Flavia Sarkis 906017 Colaborador Académico | flavia.sarkiss@gmail.com

13. O Grupo teve parcerias em suas atividades de extensdo? Quais?
(X)Sim () Nao

Bom Peixe Industria e Comércio Ltda, a qual convidou o Gemaz para participar da Semana Interna de
Prevencéo de Acidentes de Trabalho e Meio Ambiente (SIPATMA), com o intuito de divulgar, para seus

colaboradores, informagdes relevantes sobre seguranca dos alimentos.

Se for de 6rgéos publicos, foi celebrado um convénio com a ESALQ?

( )Sim (X) Nado Vigéncia do convénio:

14. O Grupo teve projetos de captacéo de recursos?
(X)Sim () Nao

14.1 Como foi realizada a gestao dos recursos?

O Gema? realiza andlises microbiolégicas (prestacdo de servicos) no ambito do Laboratério de
Microbiologia de Alimentos do LCA/ESALQ (sede do grupo). A gestédo dos recursos provenientes das
andlises, bem como dos treinamentos de boas praticas é realizada com auxilio da Fundacédo de
Estudos Agrérios Luiz de Queiroz (FEALQ), por meio do Projeto #82341, sob coordenacédo da Profa.
Dra. Daniele Fernanda Maffei.

Data: 06/01/2025
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Profa. Dra. Daniele Fernanda Maffei

Coordenadora do Gema?



