ESALQ. ST

Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
Universidade de Sao Paulo

RELATORIO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO REALIZADA NO ANO DE 2024

1. Nome do Grupo: Processamento e Qualidade de Carnes
Sigla: GEPQC
Ano de Criagédo: 2008

2. Professor (es) Responsavel (eis): Proft Dra. Carmen Josefina Contreras Castillo
Departamento: LCA
Contato do(s) professor(es) (e-mail institucional e telefone): ccastill@usp.br | (19)3447-8685

3. Contatos do Grupo (e-mail institucional e telefone):

ccastill@usp.br | (19) 3447-8685

Contato de dois alunos responsaveis (e-malil e telefone):

Giuliana Quirino Uccela - (11) 99147-6958 | giulianaquirino83@usp.br
Chimenes Darlan Leal de Aradjo — (83)99984-1925 chimenesdarlan@usp.br

4. Area do Conhecimento: 5.07.02.01-7 Tecnologia de Produtos de Origem Animal
(Consultar CNPq: http://www.cnpg.br/documents/10157/186158/TabeladeAreasdoConhecimento.pdf,

inserir nimero também.)

Areas Temaéticas:

( ) 1. Comunicagéo

() 2. Cultura

( ) 3. Direitos Humanos e Justica
(x) 4. Educacéo

( ) 5. Meio Ambiente

() 6. Saude

(x) 7. Tecnologia e Producao

() 8. Trabalho

Linhas de Extenséao:

(consultar: https://drive.google.com/file/d/0B4yeaevetdmDUWtDemISYORpcO0/view?usp=sharing,

inserir nimero também)

5. O grupo realiza pesquisas?
(x)Sim
( ) Néo


mailto:ccastill@usp.br
mailto:giulianaquirino83@usp.br
https://drive.google.com/file/d/0B4yeaevetdmDUWtDemlSY0Rpc00/view?usp=sharing
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6. Esta cadastrado no diretério de grupos de Pesquisa do CNPQ?

(Link do diretorio: http://dgp.cnpq.br/dgp/faces/consulta/consulta_parametrizada.jsf)
(x) Sim

() Néao

Em caso positivo, inserir link:
Loicalizei este link: dgp.cnpq.br/dgp/espelhogrupo/1677650025291414

7. O Grupo de Extensdo tem site ou paginas nas redes sociais? Se sim, acrescente 0s

enderecos.

( ) Site:

() Instagram: https://www.instagram.com/lab.carnes?igsh=MTkxamVgemgybWRgbA==

() Facebook

() LinkedIn: https://www.linkedin.com/company/laborat%C3%B3rio-de-qualidade-e-de-carnes/
() Outros

8. Publico-alvo das atividades de extensdo: Comunidade e estudantes

9. Contextualizacdo do Grupo (Sobre o0 que se trata/ Objetivos):

O Grupo de Extensao de Processamento e Qualidade de Carnes (GEPQC) trabalha com a area
de ciéncia e tecnologia de carnes, disseminando a comunidade externa e aos estudantes os
conhecimentos adquiridos pelos integrantes de diversas formas, tanto na comunidade cientifica quanto
na industria. E de nosso conhecimento que a extens&o universitaria tem um papel fundamental nesse
processo, visto que visa a aplicacao pratica do conhecimento gerado na academia, a fim de beneficiar
a sociedade como um todo.

As atividades desenvolvidas no ambito deste grupo, voltadas a comunidade interna e/ou
externa, podem ser feitas de formas como: 1) Publicacéo de artigos cientificos e relatorios técnicos: E
o principal meio de disseminacéo de resultados de pesquisas cientificas, com publicagbes em revistas
cientificas como Meat Science, Food Research International, Foods, Scientia Agricola, FAPESP e
outros; 2) Participacdo em Congressos como ICOMST 2024 em Foz de Iguacu e o SIICUSP; 3)
Organizacéo e participacdo de eventos como as Webinars, realizadas no més de outubro de 2024 e a
participacdo em feiras e eventos dos grupos de extensdo na ESALQ, etc; 4) Desenvolvimento de
parcerias como a realizada com a empresa JBS em Lins, com abertura para a realizacdo da coleta de
amostras e consultoria a Chefia de Controle de Qualidade da empresa; 5) Extensdo universitaria e
acOes com contato direto com a comunidade, como a participacédo da feira “Alimentos na ESALQ".
Além disso, nosso grupo auxilia consultas técnicas realizadas, visita e realiza ajuda técnica a empresas
de pequeno e médio porte; 6) Producédo de posts informativos para as redes sociais: Nosso grupo

produz posts informativos e interativos para o Instagram e o Linkedin que visam disseminar o


http://dgp.cnpq.br/dgp/espelhogrupo/1677650025291414
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conhecimento na area de ciéncia e tecnologia de carnes para a comunidade externa e o0s estudantes,

facilitando o acesso a esse tipo de conteiddo com embasamento cientifico.

10. Atividades de Extenséo que foram desenvolvidas no ano de 2024 (incluir principais resultados

e destaques)

Titulo Periodo Puablico alvo N° participantes | Divulgacéo Resultados Destaques
(link de
midias/site)
Semana de 17/04/2024 | Alunos 150 participantes | Realizado Foram muito Os alunos de Po6s-
Recepcéao aos ingressantes e pela Esalq satisfatorios graduacéo e graduacédo
Ingressantes: familiares pelos temas mostraram satisfacéo
Feira de apresentados pela facilidade de
Extensao aos ingressantes | expressar o conteudo e
dando uma visdo | chamar atencéo dos
global do ingressantes.
LAB.CARNES
(Laboratorio de
Qualidade e
Processamento
de Carnes
Webinars 09/10/2024 | Estudantes de | 200 participantes | https://www. | Este evento As webinars fizeram
"Qualidade de | a graduacéo, instagram.c | possibilitou a parte da apresentacéo
carne em 31/10/2024 | p6s- om/p/DAjVv | disseminacdo de | dos resultados do Projeto
bovinos Bos graduacéo, vDvBxh/?ut | conhecimento Tematico do
indicus — comunidade m_source=i | sobre ciéncia e LAB.CARNES,em
marcadores cientifica e g _web cop | tecnologia de parceria com a FAPESP
biolégicos empresas de y_link carnes baseada | (2017/26667-2) no qual
para atributos carne. https://fealg. | nos resultados uma parte da equipe
do produto org.br/event | obtidos das integra este grupo de
carneo em os/ pesquisas extensdo.
diferentes realizadas pelos
faixas de pH integrantes da
final” equipe do Projeto
Tematico.
Participacéo Comunidade Aproximadamente | https://www. | Troca Disseminacéo de
na feira aberta | 31/08 900 pessoas instagram.c | enriquecedora conhecimento sobre
ao publico om/p/C- entre os alunos e | ciéncia e tecnologia de
“Alimentos na 2xd7n0OsUQ | a comunidade carnes e produtos
Esalg” [?utm_sourc | externa. carneos para a parte
e=ig_web c | Realiza¢édo da leiga da populacgéo.
opy link&ig | disseminagédo de
sh=MzRIOD | conhecimento
BINWFIZA= | para adultos e
= para criangas,
por meio de
jogos educativos.
Producéo de 1/08/2024 | Comunidade e | 263 seguidores https://www. | Facilitacdo do Posts informativos sobre
conteudos até o estudantes no Instagram e instagram.c | acesso a a composicéo de
informativos momento 135 no Linkedin om/lab.carn | informacéo com produtos carneos
em formato de es?igsh=MT | embasamento processados e doencas
posts nas kxamVgem | cientifico para a causadas pelo
redes sociais aybWRgbA | comunidade processamento
== externa na area inadequado e as analises
https://www. | de ciéncia e fisico-quimicas

linkedin.co
m/company/

tecnologia de
carnes.

realizadas em
laboratério.
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10.1. llustragdes (fotos, etc).

O congelamento causa varias mudancas fisico-quimicas, o que pode levar a deterioragio
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Figura 1. Webinars "Qualidade de carne em bovinos Bos indicus — marcadores biolégicos para

atributos do produto carneo em diferentes faixas de pH final”

z Lo

Flgura 2. Participacdo do GEPQC Figura 3. Participacdo do GEPQC no evento
no evento Alimentos na Esalg. Alimentos da Esalqg.

LAB.

Laboratério de Qualidade e Processamento de Carnes
Laboratorio de analises fisico-quimicas de qualidade de cames e produtos carneos pela ESALQ-USP.
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Figura 4. Instagram do grupo LAB.CARNES. Figura 5. Linkedin do grupo LAB.CARNES.

10.2. As informacg0fes sobre as atividades que o grupo realizou em 2024, que estéo inseridas dentro
dos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel — ODS - Agenda 2030, devem ser inseridas na
planilha de Excel, compartilhada no e-mail enviado.

11. Projetos/Atividades de Extensdo criados em 2024 que estdo em andamento (titulo, resumo,
local de atuacaol/instituicéo, periodo).

O projeto de ‘Divulgacao do Laboratério de Qualidade e Processamento de Carnes nas redes
sociais’ teve inicio em agosto de 2024 e esta em andamento até o momento. Esta atividade baseia-se
na producdo de posts informativos e interativos para serem postados nas contas de Instagram e
Linkedin do laboratério. Além disso, sdo postados registros em formato de fotos e videos das analises
fisico-quimicas realizadas no laboratério, com o intuito de aproximar o publico do meio académico e
das pesquisas cientificas realizadas na area de ciéncia da carne e de alimentos carneos. Os posts
contém informag6es com embasamento cientifico sobre carnes e produtos carneos (processo de
fabricagéo, processamento, composi¢cdo. Aumento de vida util dos produtos); doengas causadas pelo
mal processamento ou conservagédo indevida, incluindo seus sintomas e meios de profilaxia; e traz
também informagBes sobre as metodologias das andlises fisico-quimicas e bioquimicas realizadas

pelos alunos de IC (Iniciacao Cientifica) e pés-graduacao.

11.1. llustragBes (fotos, tabelas, etc)

. " o Surto de botulismo na Bahia
LaB.caRNES e por consumo de mortadela?
- LAB.CARNES
An 2 veja
Aﬁnal a tioxidantes Naturais: Bahia registra surto de botulismo com seis
sa ‘sicha Cogumelos em produtos carneos casos e duas mortes; entenda a doenca
: ENTT
¢ feita de (|1|(",’ Surto de botulismo na Bahia:
paralisia facial chamou atencdo de
equipe que atendeu pacientes
MeTropoLes

e a ciéncia por trds dos alimentos
sauddveis!

Bahia registra surto de
botulismo; veja como evitar a
1 doenca
B =
i Botulismo: Ministério da Saude
X fi to da infecgd
"6’ confirma surto da infecgdo
o) bacteriana grave na Bahia

Lo )
LAB.CARNES

12. Estudantes e técnicos participantes do grupo: nome, curso/categoria e contato (e-mail

elou telefone)

Graduacéao: (ordem alfabética, marque com * o aluno que sera o contato com a SVCEX)
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Nome N.USP curso e-mail
Giuliana Quirino 13832548 Ciéncias dos Alimentos | giulianaquirino83@usp
Uccela * br
Joel Takeshi Matsuura | 11356126 Ciéncias dos Alimentos | joelmatsuura@usp.br
Paulo Renan Carvalho | 12690560 Ciéncias dos Alimentos | pauloenanafo@usp.br
Afé Navarro

Pés-Graduacao (ordem alfabética, marque com * o aluno que sera o contato com a SVCEX)

Nome N.USP curso e-mail
Chimenes Darlan de 12907914 Programa Inter chimenesdarlan@usp.
Araujo Sistemas Integrados br

em Alimentos
Monigue Marcondes 12308408 Ciéncia e Tecnologia
Krauskopf de Alimentos mm.krauskopf@usp.br
Maria Patricia Pereira | 15380138 Programa Inter maria_castro@usp.br
Castro Sistemas Integrados
em Alimentos
Sarah Mafeis de Jesus | 14005787 Programa Inter sarahmafeis@usp.br
Sistemas Integrados
em Alimentos

Demais participantes: (ordem alfabética)

Nome N.USP curso e-mail
CristinaTschorny 4949509 Pd6s-doutoranda crismoncau@gmail.co
Moncau FAPESP/CNPqg m

13. O Grupo teve parcerias em suas atividades de extenséo?
( x ) Sim

Se for de 6rgéos publicos, foi celebrado um convénio com a ESALQ?
( )Sim ( X)Nao Vigéncia do convénio:
15. O Grupo teve projetos de captagdo de recursos?
( )Sim (x)Nao

Como foi realizada a gestdo dos recursos?
(Fundacgbes de Apoio para gestdo de recursos e quais as partes envolvidas no convénio).

Data _08/Janeiro/2025

y2/

Carimbo e Assinatura do Professor Coordenador do Grupo

(PADRAO: O relatério deve conter, no minimo 3 paginas e no maximo 7 paginas)



