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RELATORIO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO REALIZADAS NO ANO DE 2022

1. Nome do Grupo: Grupo de Extensdo em Microbiologia de Agua e Alimentos Sigla: Gemaz2
Ano de Criacao: 2016

2. Professor (es) Responsavel (eis): Profa. Dra. Daniele Fernanda Maffei
Departamento: Agroindustria, Alimentos e Nutrigcdo (LAN)

Contato do(s) professor(es) (e-mail institucional e telefone): danielemaffei@usp.br / (19) 3447-8690

3. Contatos do Grupo (e-mail institucional e telefone): gema2.esalg@usp.br / (19) 3447-6006

Nome E-mail Telefone
Giovanna Carvalho de Souza giovannaarvalhosouza_89@usp.br | (14) 999058464
Raquel Victoria Alkimin Monteiro raquel.monteiro@usp.br (11) 97676-3863

4. Area do Conhecimento:

Grande area: 5.00.00.00-4 - Ciéncias Agrarias

Area: 5.07.00.00-6 - Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Subérea: 5.07.01.00-2 - Ciéncia de Alimentos
Especialidade: 5.07.01.03-7 - Microbiologia de Alimentos

Areas Tematicas:

() 1. Comunicagéo

() 2. Cultura

() 3. Direitos Humanos e Justica
( ) 4. Educacéo

() 5. Meio Ambiente

(X) 6. Saude

() 7. Tecnologia e Produgéo

() 8. Trabalho

Linhas de Extenséao:

47.2006 - Seguranga Alimentar e Nutricional

5. O grupo realiza pesquisas?
(X) Sim
( ) Nao
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6. Esta cadastrado no diretdrio de grupos de Pesquisa do CNPQ?
() Sim
(X) Nao

Em caso positivo, inserir link:

7. O Grupo de Extensdo tem site ou paginas nas redes sociais? Se sim, acrescente 0s
enderecos.

) Site:
) Instagram https://www.instagram.com/gemaZ2esalq/
) Facebook
) Linkedin
) Outros

AN AN AN S~

8. Publico-alvo das atividades de extenséo:
As atividades desenvolvidas no ambito do Gema? visam atender a populacdo em geral. O grupo

oferece prestacao de servicos (analises microbiologicas de agua e alimentos), atendendo a demanda
da ESALQ e de diversos estabelecimentos do municipio de Piracicaba e regidao. Ja o publico-alvo dos
treinamentos de boas praticas oferecidos pelo grupo inclui proprietarios e funcionarios que atuam em
industrias alimenticias e servigos de alimentagéo, além de profissionais e estudantes interessados em

aprimorar o conhecimento nessa area.

9. Contextualizag&o do Grupo (Sobre o que se trata/ Objetivos):

O Gema? tem por objetivo permitir que alunos de graduacao e pos-graduacao desenvolvam habilidades
e competéncias para trabalhar com técnicas de analises microbiolégicas de agua e alimentos. As
atividades desenvolvidas pelo grupo incluem: realizacdo de analises microbiolégicas para pesquisa e
enumeracdo de microrganismos patogénicos e indicadores de contaminacéo, elaboracdo de laudos
das andlises, treinamentos sobre boas praticas na manipulacdo de alimentos, além de auxilio no
preparo de aulas praticas em higiene e microbiologia do curso de Ciéncias dos Alimentos da
ESALQ/USP. Todas estas atividades possibilitam o aprimoramento do conhecimento adquirido em
salas de aula, a interacdo entre os estudantes e a troca de experiéncias com a comunidade,

contribuindo para formacéo pessoal, profissional e académica dos alunos.

10. Atividades de Extensédo que foram desenvolvidas no ano de 2022

De janeiro a dezembro de 2022 o grupo foi responsavel pela analise microbiolégica de 525 amostras
de agua e 86 amostras de alimentos, provenientes do campus da ESALQ e de diversos
estabelecimentos do municipio de Piracicaba e regido.

As andlises bacteriolégicas para determinacao da potabilidade da agua (pesquisa de coliformes totais

e Escherichia coli) foram realizadas empregando-se o método do substrato cromogénico, enquanto
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para a enumeracéo de bactérias heterotréficas, quando aplicavel, empregou-se semeadura em Agar

Padrdo. Os resultados das analises foram comparados aos padrdes bacteriolégicos contidos na
Portaria GM/MS n° 888, de 4 de maio de 2021 (Anexo XX da Portaria de Consolidacdo n° 5 de 28 de
setembro de 2017), sendo as amostras classificadas como potavel ou ndo potavel para consumo
humano. Do total de amostras de agua analisadas, a maioria (452 = 82%) obteve resultado satisfatorio
(auséncia de coliformes totais e E. coli em 100 mL de amostra).

Com relagcéo as analises microbioldgicas de alimentos, foram recebidas e analisadas amostras de
carne bovina e ovina, hamburguer misto de carnes, hamburguer de pescado, lingui¢a de porco, lombo
suino, residuo de cacau, doce de geleia e iogurte. Estas foram submetidas a enumeracdo de
microrganismos indicadores de contaminacdo e pesquisa de patdégenos, segundo critérios
estabelecidos para cada produto. Os resultados das andlises foram comparados aos padrdes
microbiologicos para alimentos contidos na legislagéo brasileira: RDC n° 331/2019 e IN n° 60/2019
(revogadas em julho/2022) e RDC n°® 724/2022 e IN n°® 161/2022 (em vigor). Todas apresentaram

resultado satisfatério, atendendo aos padrées microbioldgicos estabelecidos.

Outras atividades do grupo:

Participacdo do grupo no Xlll Encontro de Formacao Inicial e Continuada em Extenséo, com o
tema "Extensao ao vivo: o retorno”, no dia 18/08/2022.

Realizagao do evento “Treinamento de Boas Praticas na Manipulacédo de Alimentos”, nos dias
29 e 30/11/2022, com um total de 08 horas.

Participagao do grupo no evento “Alimentos na ESALQ”, coordenando uma barraca com o tema
“Higiene e seguranga dos alimentos”, no dia 03/12/2022.

Participacdo do grupo no XIV Encontro de Formagéo Inicial e Continuada em Extenséo, com o
tema "Organizacdo, funcionamento e manutencdo dos grupos de extensdao na ESALQ", no dia
06/12/2022.

Na tabela abaixo, informar quais atividades ou eventos oferecidos estao inseridos nos Objetivos da
ONU - Agenda 2030

NO
Titulo Periodo | Publico-alvo : '.\Io Divulgacédo (link de midias/site) do
participantes ODS*
Manipuladores
Treinamento de alimentos,
de Boas 29 e 30 proprietarios,
I\/IP raticas na de gerentes e 13 https://www.instagram.com/gemaZ2esalqg/ 3
anipulacédo | novembro demais
de de 2022 profissionais
Alimentos ligados a area
de alimentos

*ODS: Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel




i

Mais informacdes ODS: https://brasil.un.org/pt-br/sdgs
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11. Projetos/Atividades de Extenséao criados em 2022 que estdo em andamento

Projeto: Aprimoramento em andlises microbiolégicas de agua e alimentos por meio da extensao

universitaria. Aluna: Giovanna Carvalho de Souza. Bolsa: PUB (set/2022 — ago/2023).

12. llustragdes (fotos, tabelas etc.)

13. Estudantes e técnicos participantes do grupo: nome, curso/categoria e contato (e-mail

e/ou telefone)

Graduacédo (ordem alfabética, marque com * 0 aluno que sera o contato com a SVCEX)

Nome N.USP curso e-mail

Bruno Tirulli Fonseca 10982756 Cle_nC|as dos bruno_fonseca@usp.br
Alimentos

Giovanna Carvalho de Souza* 12529012 Cfl?rﬁfr?tggs giovannacarvalhosouza_89@usp.br

Leticia Alves Valarini 11931566 C'enC'aS dos leticiavalarini@usp.br
Alimentos

Raquel Victoria Alckmin Monteiro* | 12528856 Cle_nC|as dos raquel.monteiro@usp.br
Alimentos

Samuel Ferreira Maciel 10438932 C'enC'aS dos samuel.samfer@usp.br
Alimentos

P6s-Graduacao (ordem alfabética, marque com * o aluno que sera o contato com a SVCEX)

Nome N.USP curso e-mail
Isabela Maria dos Santos 12908849 Mestrado em Ciéncia e isabela_santos@usp.br
Tecnologia de Alimentos

. . Doutorado em Ciéncia e . .
Nicolle F. A. Padovani 7023054 Tecnologia de Alimentos nicolle.padovani@usp.br
Demais participantes: (ordem alfabética)

Nome N.USP curso e-mail

Denise A. L. Baptista 2435750 Técnica de Laboratério dealeme@usp.br

14. O Grupo teve parcerias em suas atividades de extenséao?

( )Sim  (X)Nzo

Quais?

Se for de 6rgaos publicos, foi celebrado um convénio com a ESALQ?

( )Sim (

) Nado Vigéncia do convénio:
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15. O Grupo teve projetos de captacdo de recursos?
(X)Sim () Nao

Como foi realizada a gestdo dos recursos?

O Gema? realiza andlises microbiologicas (prestacdo de servigos) realizadas no Laboratério de
Microbiologia de Alimentos do LAN/ESALQ (sede do grupo). A gestéo dos recursos provenientes das
andlises, bem como dos treinamentos de boas préticas (quando oferecidos) é realizada com auxilio da
Fundacdo de Estudos Agrérios Luiz de Queiroz (FEALQ), por meio do Fundo de Apoio ao
desenvolvimento de Pesquisa, Ensino e Extenséo na &rea de Microbiologia dos Alimentos (Projeto
#82341), sob coordenacéo da Profa. Daniele F. Maffei.



