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RELATORIO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO REALIZADAS NO ANO DE 2017

Nome do Grupo: Grupo de Estudo e Extens&o de Inovagdo Tecnolégica e Qualidade do Pescado
Sigla: GETEP

Ano de Criagao: 2007

Pesquisador Responsavel: Dra Juliana Antunes Galvao

Departamento: Agroindustria, Alimentos e Nutricdo — LAN

Contato do professor (e-mail institucional e telefone): jugalvao@usp.br Tel. 3447-8688
Contatos do Grupo (e-mail institucional e telefone): getep@usp.br Tel. 3447-6005

Contato de dois alunos responsaveis (e-mail e telefone): Daniel Vazquez Sanchez, pos
doutorando, danielvs@usp.br Tel. 3447-6005

Elizangela Falcdo do Vale Nepomuceno, mestranda, eliza_fvn@usp.br Tel. 3447-6005

Area do Conhecimento: Aquicultura 5.06.03.00-0
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; Tecnologia de Produtos de Origem Animal; Processamento do Pescado;

Agroindustrias; Rastreabilidade, Sustentabilidade.
Areas Tematicas:

( ) 1. Comunicacgao
( ) 2. Cultura

( ) 3. Direitos Humanos e Justica
( ) 4. Educacéao

(X) 5. Meio Ambiente

( ) 6. Saude

(X) 7. Tecnologia e Produgéao

( ) 8. Trabalho

Linhas de Extensao:

7.2006 — Desenvolvimento de produtos
10.2006 — Desenvolvimento tecnoldgico
42. 2006 — Residuos sélidos

O grupo realiza pesquisas?
(x) Sim
( ) Nao
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Esta cadastrado no diretério de grupos de Pesquisa do CNPQ?

(x) Sim
() Nao

Em caso positivo, inserir link: link ndo se encontra disponivel no momento, segue
informacdes abaixo: Grupo de Pesquisa: Beneficiamento e Industrializagdo do pescado
cultivado

Tempo de duragado: em funcionamento até o presente momento

Objetivos: Transferir tecnologia gerada na universidade ao agricultor, produtor, piscicultor
via inUmeros caminhos através das unidades de fomento das secretarias da agricultura, via
servigos que tratam de pequenas empresas e organizagdes ligadas as empresas familiares.
A qualidade de vida do agricultor devera ser melhorada e havera a possibilidade de fixagédo
de emprego nas regides produtoras

Atividades desenvolvidas: Avaliagéo e levantamento da qualidade do ambiente bem como a
qualidade da matéria-prima, possibilitando agregar de valor a matéria-prima, beneficiando
assim o produtor e o consumidor.

Contextualizagdo do Grupo (Sobre o que se trata/ Objetivos): O grupo trabalha visando a
qualidade em toda a cadeia do pescado, da agua a mesa do consumidor. Trabalhando portanto
desde a qualidade e sustentabilidade ambiental até a minimizagéo e otimizagdo do uso de residuos
organicos gerados pela industria. Visa melhorar a qualidade do pescado oferecido ao consumidor,
tanto na forma in natura, como sugerindo produtos industrializados de conveniéncia e praticidade,
visando o aumento do consumo do pescado. Objetiva melhorar a qualidade do pescado ofertado no
comércio, instruir as pessoas em geral sobre a venda de pescado, prazos de validade, tipos de
produtos, valor nutricional. Instruir produtores e pescadores quanto a rastreabilidade e demais
ferramentas de qualidade que devem fazer parte da cadeia produtiva do pescado. O grupo pretende
transferir tecnologia gerada na universidade ao setor produtivo. Tanto a qualidade quanto a inovacgao,
que sdo as propostas do grupo, dependem da pesquisa, geragado de conhecimento novo,
capacitacdo de pessoas e ambiente propicio a inovagdo. “Somos um grupo de extensao, que baseia
seu trabalho na pesquisa cientifica”

Atividades de Extensao que foram desenvolvidas no ano de 2017 Atividades de
divulgagdo do grupo junto aos ingressantes USP (200 alunos). Participacdo do grupo na disciplina
Introdugédo a Ciéncias dos Alimentos e Introdugéo a Engenharia Agronémica (240 alunos), em
eventos cientificos da area, como o SIICUSP, Workshops internos e abertos & comunidade (30
participantes), visitas e atendimento as industrias processadoras e de distribuicdo de alimentos ( 3
industrias) e estabelecimentos que comercializam o pescado como entrepostos ( 5)

Resultados principais: A) possibilidade da tecnologia gerada na universidade vir a ser absorvida em
curto prazo pela industria. B) obtengéo de dados de consumo e da situagéo dentro do varejo; agdes
para solucionar aspectos higiénicos e de qualidade do pescado exposto a venda- segurancga. C)
melhoria da qualidade da cadeia produtiva do pescado. D) Desenvolvimento de trabalhos visando a
minimizagao de residuos gerados pela industria

Projetos/Atividades de Extenséo criados em 2017 que estdo em andamento
1)Titulo: Eficacia dos procedimentos de limpeza aplicados em plantas de processamento de Tilapia:
avaliagéo de alternativas mais seguras ao ambiente Local: Piscicultura Cristalina e Piscicultura
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Descrigdo: A industria alimenticia tem como objetivo fornecer produtos seguros que respeitem as normas de
qualidade internacionais e as expectativas dos consumidores. No Brasil, na ultima década observou-se um
grande incremento na produgédo de pescado (FAO, 2014), particularmente no cultivo de Tilépia, sendo o estado
de Sdo Paulo um dos principais produtores (MPA, 2013). No entanto, o aumento na producdo pesqueira deixa
a desejar quanto a adogcdo de medidas adequadas quanto a seguranca alimentar, podendo aumentar o risco
de intoxicagbes alimentares e, consequentemente, gerar custos econdmicos consideraveis e impacto negativo
na opinido publica. Além disso, a aquicultura brasileira tem um enorme potencial de expansio, porque é o pais
com as maiores reservas de dgua doce do mundo (12%), tem 8500 km de costa maritima e condi¢bes
climdticas favoraveis. Portanto, é imprescindivel que a industria pesqueira implemente um rigoroso controle
quanto a potencial contaminagdo por bactérias patogénicas. Portanto, o principal objetivo deste projeto é
otimizar e reduzir o impacto ambiental dos procedimentos sanitizantes aplicados atualmente em duas plantas
de processamento de tilapia no estado de Sdo Paulo. O objetivo principal desdobra-se nos seguintes objetivos
especificos: @ Objetivo 1: avaliar a incidéncia das bactérias patogénicas Listeria monocytogenes, Salmonella
spp., Staphylococcus aureus e Escherichia coli termotolerantes nas plantas de processamento de tilapia, bem
como o isolamento e a caracterizagdo bioquimica e genética dos patdgenos bacterianos encontrados.
Objetivo 2: examinar o prevalecimento dos patégenos bacterianos isolados, mediante o estudo da sua
capacidade para formar biofilmes em ago inoxidavel e poliestireno (os materiais mais comumente usados nas
superficies de contato com o alimento) sob condigdes ambientais das plantas de processamento de tilapia, e
determinando a sua resisténcia ao hipoclorito de sddio, o desinfetante usado atualmente. Objetivo 3: avaliar a
eficacia de desinfetantes inovadores e mais seguros ao ambiente no controle da formagdo de biofilmes em

plantas de processamento de pescado, visando a minimizagdo do impacto ambiental.

Professores, estudantes e técnicos participantes do grupo: nome, curso/categoria e contato

(e-mail e/ou telefone)

Nome Curso/Categoria Contato (E-mail)
Thais Maria Vieira Professor tvieira@usp.br
Daniel Vazquez Sanchez P6s Doutorando danielvs@usp.br
Elizangela Falcdo do Vale Nepomuceno Mestranda eliza_fvn@usp.br
Felipe Moraes Del Lama Mestrando felipe.lama@usp.br
Camila Beserra da Silva Brito Graduanda camila.beserra.brito@usp.br
Wanderson Elias dos Santos Graduando wanderson.santos@usp.br
Raquel Torres Silva Graduanda raqueltorres.s@usp.br
Luis Felipe de Freitas Fabricio Técnico Laboratério luisfreitas@usp.br
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