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RESUMO

Título do trabalho
Redigir o resumo em texto corrido em parágrafo único, espaçamento simples entre linhas, não ultrapassando 250 palavras.
Palavras-chave: termo; termo; termo; termo. 


ABSTRACT (Opcional)
Título do trabalho em inglês
Redigir o abstract em texto corrido em parágrafo único, espaçamento simples entre linhas, não ultrapassando 250 palavras.
Keywords: termo; termo; termo; termo.

1 INTRODUÇÃO
1.1 Justificativa

1.2 Objetivos 


2 DESENVOLVIMENTO
2.1 Revisão Bibliográfica

2.2 Metodologia (da pesquisa bibliográfica, neste caso não há pesquisa de campo)
2.2.1 Estratégias de busca e bases de dados consultadas


3 CONSIDERAÇÕES FINAIS

REFERÊNCIAS
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As palavras-chave são digitadas com as iniciais em letra minúscula, com exceção dos nomes próprios e nomes científicos (em itálico), separadas entre si por ponto e vírgula e finalizadas com ponto.
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Keywords: mesmos assuntos das palavras-chave traduzidas para o inglês.
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