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Apesar da pandemia de COVID-19, o ano de 2020 trouxe uma boa noti-
_ciaparaaviniculturabrasileira: o consumo de vinhos no pais registrou
um aumento anual expressivo, ao contrario do que ocorreu com o
consumo global, que teve queda devido as restricdes ao turismo e a
abertura de bares e restaurantes: “O primeiro ano da crise sanitaria
da COVID-19 evidenciou comportamentos assimétricos de consumo
agregado, em diversos paises do mundo. [...] O consumo mundial de
vinho em 2020 foi estimado em 234 hectolitros (mhl), marcando uma
reducdo significativa de 3% em comparacao com 2019; a queda de 7
mhlemrelacao ao ano anterior é analoga a observada durante a crise

financeira global de 2008/09", informou Pau Roca (2021), diretor geral
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da International Organisation of Vine
and Wine (OIV)', em conferéncia sobre a
vitivinicultura mundial em abril de 2021
(Graficos | e 2).2 As maiores quedas de
consumo foram verificadas na Africa do
Sul (-19%) e na China (-17%); as maiores
altas foram no Brasil (+18%), seguido pela
[talia (+8%).

Estatisticas da Unido Brasileira de
Vitivinicultura (Uvibra), com sede em
Bento Gongalves (RS), confirmam um
crescimento ainda maior, de 22,22%,
somadas as vendas de vinhos comuns
e finos e tendo por base apenas dados
do Rio Grande do Sul. Para os vinhos
comuns, o aumento foi de 19,23%, e para
os vinhos finos, foi de 56,56% — segmento
que mais cresceu (Tabela 1). A diferenca
entre os porcentuais de crescimento
indicados pela Uvibra, em relacao ao da
OIV, reflete o fato de o cadastro vitivini-
cola nacional néo estar funcionando no
periodo, como detalharemos a frente.

1 AOrganizagao Internacional da Vinha e do Vi-
nho (OIV) é um organismo intergovernamental
com carater técnico-cientifico; originou-se
de entidade criada em 1924 por seis paises
europeus; em 1958, foi transformada no Office
International de la Vigne et du Vin (OIV) e, em
2001, abriu-se a participagao de paises de fora
da Europa, com a denominagao International
Organisation of Vine and Wine: OIV. E integra-
da hoje por 47 paises-membros (excluso os
EUA), que pagam uma anuidade (o Brasil paga
cerca de 30 mil euros/ano) para ter direito a
voto em resolugdes que sao mandatorias aos
paises da Europa e indicativas aos demais,
todavia, a serem observadas pelos paises que
quiserem exportar a Europa; no conjunto, os
membros respondem por 85% da producao
e 80% do consumo de vinho no mundo. A
Comissao Técnica Brasileira da Vinha e do
Vinho (CTBVV) foi instituida pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa)
em 2010, com o proposito de subsidiar a par-
ticipagdo brasileira junto a OIV; é composta
por quatro subcomissoes (que espelham as
comissoes da OlV) integradas por especialistas
e representantes do setor (O1V, 2021).

2 Verorelatorio State of the world vitivinicul-
tural sector in 2020, da O1V, abr. 2021. Dis-
ponivel em: https://www.oiv.int/js/lib/pdfjs/
web/viewer.html?file=/public/medias/7909/
oiv-state-of-the-world-vitivinicultural-
-sector-in-2020.pdf. Acesso em: 30 abr. 2021.

José Fernando da Silva Protas, pesqui-
sador e chefe geral da Embrapa Uva e
Vinho® — braco da Empresa Brasileira
de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa),
vinculada ao Mapa, atribui a divergéncia
de dados as fontes utilizadas: “Porque
a Uvibra utiliza o Cadastro Vinicola do
Ministério de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Mapa), cuja gestao foi
delegada a Secretaria de Agricultura do
Rio Grande do Sul, base na qual ocorrem
correcOes posteriores, com acréscimos
oureparos. Ja a estatistica utilizada pela
OIV foi repassada pela Embrapa Uva e
Vinho e considera outras estatisticas do
IBGE, estimativas de dados da regiao do
Vale do Sao Francisco etc.; entdo, deve-
mos dizer que sao nimeros estimados.
As estatisticas, principalmente sobre
producao e comercializagao vitivinicola
no Brasil, ainda sao frageis no pais.”
Como observa Juan Saavedra del
Aguila, professor do Bacharelado em
Enologia da Universidade Federal do
Pampa (Unipampa), Campus Dom Pedrito
(RS), também coordenador do grupo de
especialistas da Comissao [ - Viticultura,
da Comissao Técnica Brasileira da Vinha
e do Vinho (CTBVV), criado em julho de
2010 pelo Mapa: “Foi um ano atipico para
o segmento de vinhos, o que tem varias
explicacoes possiveis. Uma € o fato de
as pessoas terem ficado mais em casa,
e um vinho é sempre convidativo para
a convivéncia em familia e com amigos.
A segunda foi o avanco do comércio
eletronico, que cresceu muito no pais;
as vinicolas ja vinham se adaptando e,
rapidamente, aceleraram as vendas pela
internet, impulsionando o comércio de
vinhos. Um terceiro fator de relevancia
foi o cambio alto, que pode ter afetado
avenda de vinhos finos estrangeiros.”
Presidente da Uvibra, Deunir Luis Argen-
taconfirmaasurpresados produtores com
0 aumento do consumo interno no ultimo

3 Oentrevistado ocupou o cargo de chefe geral
da Embrapa Uva e Vinho até a data de 0l de
maio de 2021, quando o cargo passou para
Adeliano Cargnin.

ano: “O dolar alto fez com que o consu-
midor optasse pelo produto nacional, o
e-commerce cresceu rapido e as vendas
diretas das vinicolas foi uma coisa fan-
tastica. Estavamos estagnados ha quatro
anos e chegamos em dezembro com uma
vendagem fora da curva, muito expressiva,
tanto que muitas vinicolas tiveram proble-
mas para atender a demanda, por falta de
vasilhames, que esgotaramno mercado. Foi
um ‘sai da frente' interessante para o setor,
porque algumas vinicolas de vinhos finos
chegaram a crescer quase 60%." O empre-
sario ressalta que houve aumento geral no
consumo, mas o vinho nacional teve maior
porcentual de crescimento que o importa-
do: “Percebemos que os nacionais de maior
valoragregado, acimadeR$ 30,00, tiveram
maior saida; e, entre os importados, os vi-
nhos que estavam abaixo desse valor. Para
nos, oimportante é criar o habito, ja que no
Brasil o mercado de vinhos é relativamente
jovem. Foi o que ocorreu no ano passado,
com o consumo per capita passando de
2,0 para 2,6 litros por pessoa/ano” (Gra-
fico 3). Apesar do aumento per capita, o
consumo de vinhos brasileiro permanece
sendo um dos mais baixos do mundo; os
dados positivos, de todo modo, animaram
principalmente os produtores de vinhos
finos, porque indicam melhora na imagem
do produto brasileiro junto ao publico in-
terno, que tende a valorizar mais produtos
importados em geral do que os nacionais.

Ha de se considerar, todavia, que o fes-
tejado aumento de consumo dos vinhos
finos nacionais ficou, historicamente,
muito aquém do alcangado nos anos de
1980 (Grafico 4), quando empresas mul-
tinacionais consolidavam investimentos
de porte na producao de uvas viniferas
em escala, no Rio Grande do Sul e, pio-
neiramente, no Vale do Sao Francisco
(ver Linha do tempo p. 59), a exemplo
de Almadén, Moét Chandon e Forestier
— com o suporte de fortes campanhas
publicitarias. “Falou-se que as vendas
brasileiras de vinhos finos atingiram o
maior volume da histéria no ano passa-
do, mas esqueceram-se de que, em 1986,


https://www.oiv.int/js/lib/pdfjs/web/viewer.html?file=/public/medias/7909/oiv-state-of-the-world-vitivinicultural-sector-in-2020.pdf
https://www.oiv.int/js/lib/pdfjs/web/viewer.html?file=/public/medias/7909/oiv-state-of-the-world-vitivinicultural-sector-in-2020.pdf
https://www.oiv.int/js/lib/pdfjs/web/viewer.html?file=/public/medias/7909/oiv-state-of-the-world-vitivinicultural-sector-in-2020.pdf
https://www.oiv.int/js/lib/pdfjs/web/viewer.html?file=/public/medias/7909/oiv-state-of-the-world-vitivinicultural-sector-in-2020.pdf
https://www.embrapa.br/equipe/-/empregado/325390/adeliano-cargnin

GRAFICO 1. PRINCIPAIS PAISES PRODUTORES DE VINHO, 2020

Fonte: ROCA, 2021.

GRAFICO 2. PRINCIPAIS PAISES CONSUMIDORES DE VINHO, 2020

Fonte: ROCA, 2021.
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TABELA 1. COMERCIALIZAGAO DEVINHOS E DERIVADOS ELABORADOS NO RIO GRANDE DO SUL; MERCADO INTERNO (EM MILLITROS); BRASIL, 2016-2020

Fonte: Elaborada pela Unido Brasileira de Vitivinicultura (Uvibra) a partir de dados do Sisdevin/SDA-RS (2021).

foram vendidos 50,9 milhoes de litros de
cultivares viniferas produzidos no pais,
mais que o dobro do comercializado em
2020", recorda Protas, da Embrapa Uva e
Vinho. “A diferenca é que, naquela época,
os vinhos finos eram brancos, predomi-
nantemente. Depois, tivemos a questao
do ‘paradoxo francés’, quando nos pri-
meiros anos da década de 1990 houve
divulgacdo massiva de pesquisa que
teria comprovado menor incidéncia de
doencas cardiovasculares decorrente do
consumo regular por franceses de vinhos
tintos, o que impactou consumidores
daqui; antes havia ocorrido a abertura as
importacoes pelo governo Collor e, logo
em seguida, tivemos o Plano Real, com o
FHC, que pareou nossa moeda ao dolar.
Desde entdo, estruturou-se no Brasil
uma rede capilarizada de importadoras
que se mantém ainda com for¢a no nos-
so mercado, concorrendo com o vinho
nacional”, enfatiza. Os bons resultados
dos anos 1980 viabilizaram-se, portanto,
num cenario de inflacao alta e mercado
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interno fechado ao produto importado
por sobretaxas impostas pelo governo
federal, direcao contraria a do livre mer-
cado preconizado atualmente por grande
parte do empresariado e dos politicos
para a economia nacional.

O ESPUMANTE BRASILEIRO

Uma exce¢ao no aumento de consumo
registrado em 2020, pelos dados da OIV,
foi para um tipo de vinho que crescia
em notoriedade, internamente: os espu-
mantes, que registraram -5% nas vendas,
queda de 9,3 milhdes para 8,8 milhoes de
litros no periodo.* A explicacao mais 6bvia
esta no fato de a bebida estar ligada a
festas e celebracgoes, interrompidas pelas
medidas preventivas a disseminacao do

4 Pelos dados da Uvibra (Tabela 1), sempre com
base no cadastro vinicola gaticho apenas, a
queda teria sido de -2,45% no total de vendas
de espumantes, considerando que o tipo
Champagne (uvas finas) concentrou uma que-
da de -6,63%, compensada parcialmente pela
alta de 3,90% registrada para o tipo Moscatel.

virus Sars-CoV-2. “Os nossos espumantes
ja sao reconhecidos mundialmente, con-
correndo em concursos internacionais
com os produzidos na Franca, quando as
degustacdes sao as cegas. Porque quando
odegustador vé osrotulos, aobjetividade
se perde. Nos somos, entao, o diferente, a
novidade; temos uma area pequena, mas
que nao deixa de ser importante”, afirma
Aguila, da Unipampa/OIV. Com maior en-
tusiasmo, Argenta, da Uvibra, assevera: “|a
nao restaduvida: o mundo nos diz que, em
espumantes, se Na0 SOmMos o pais nimero
um, somos o segundo; temos conquistado
prémios no exterior e exportamos para
alguns nichos. Isso significa que houve
conscientizagdo do produtor, uma ava-
liacao constante das uvas que entram na
fabricacao e investimento em tecnologia.
O problema é ainda o nosso custo de
producao, muito alto para competir com
atradicao e escala de producéo dos euro-
peus, mesmo no mercado interno, porque
eles colocam grandes volumes da bebida
no Brasil a US$ 2,00 o litro.”



GRAFICO 3. CONSUMO EM LITROS PER CAPITA EM PAISES CONSUMIDORES, 2020*

Portugal 51.9
Italia 46.6
Franca 46.0
Suica 35.7
Austria 29.9
Australia 27.8
Argentina 27.6
Alemanha 27.5
Suécia 27.0
Bélgica 26.9
Paise Baixos 24.2
Espanha 23.9
Roménia 23.5
Repdiblica Tcheca 23.2
Reino Unido 22.2
Canada 13.9
EUA 12.2
Rissia 8.6
Africa do Sul 7.4
Japao 3.1
Brasil 2.6
China 1.1

Obs.: *Pesquisa considera consumidores acima de 15 anos em paises com consumo superior a 2 milhdes de hectolitros (mhl)/ano. Fonte: ROCA, 2021.

GRAFICO 4. COMERCIALIZAGAO DE VINHOS FINOS NACIONAIS X IMPORTADOS; BRASIL, 1980-2011

Milhdes de litros

Importados Finos Nacionais Polindmio (Importados) Polindmio (Finos Nacionais)

Fonte: IBRAVIN; MDIC, 2011.
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Espumantes® tém sido produzidos
no Brasil desde as décadas pioneiras
no século XX para atender ao mercado
interno, elaborados com uvas comuns
e finas, sendo estes dltimos os que tém
conquistado maior reconhecimento
em exceléncia, procedentes de regides
vinicolas do Rio Grande do Sul, de Santa
Catarina e do Vale do Sao Francisco,
principalmente. Protas, da Embrapa, é
mais cauteloso ao avaliar o propalado
sucesso internacional do espumante
made in Brazil: “De fato, tem uma
relacdo qualidade e custo bem interes-
sante; mas eu questiono esse falado
reconhecimento internacional, porque
averdade é que nao conseguimos ainda
exportar. Reconhecimento em con-
cursos e avaliacoes é uma coisa; mas,
quando se trata de comércio, reconhe-

5 Espumante (sparkling wine em inglés) é o
termo utilizado no Brasil para identificar o
vinho gaseificado, borbulhante, caracteristico
defestas e celebragdes. Surgiu em Champagne,
norte de Bourgogne, Franga, regiao que hoje
tem exclusividade no uso do termo para a be-
bida, feita com uvas Chardonnay e Pinot noir.
Ao longo do tempo, paises produtores criaram
denominagdes proprias, relacionadas a mé-
todos de producao, uvas e ambiente de cul-
tivo — de exclusividade garantida por leis de
Denominagées de Origem (DO). Na Espanha, o
termo utilizado é Cava para bebida espumante
feita com uvas Macabeu, Parellada, Xarello e
algumas outras; na Italia, o Prosecco é DO de
cinco provincias do Véneto e quatro de Friuli
Venezia Giulia. Os métodos de producao dos
espumantes variam: o mais tradicional é o
Champenoise, criado em Champagne (Franga),
pelo qual uma segunda fermentacao da bebida
ocorre dentro da garrafa; é considerado mais
nobre, devido a demora e aos cuidados exi-
gidos. Pelo método Charmat, patenteado em
1907 pelo francés Eugene Charmat, a bebida é
submetida a segunda fermentagao em tanques
de inox (autoclaves), quando se formam o al-
cool e 0 gas carbdnico; retiradas as leveduras,
é engarrafada (espumante jovem, leve). E mais
rapido, mais economico e tem precos mais
acessiveis. Ha, ainda, o método Asti, que surgiu
na regiao de Piemonte (Italia), em meados
do século XVI, que utiliza o gas carbonico da
primeira fermentagao para gerar uma bebida
de menor teor alcoolico (7% a 10%) e alto nivel
de agucar.

cimento é venda expressiva.” Em sua
avaliacao, ha hoje no Brasil espumantes
de alto nivel, mas a maior parte ainda
fica a desejar: “Temos produtos de boa
qualidade, mas continuamos a ser gran-
des importadores de espumantes. No
ultimo ano, o espumante brasileiro que
mais cresceu em vendas foi o Moscatel,
produzido com método diferente [Asti,
da Italial] do espumante tradicional,
cuja referéncia é Champagne, da Fran-
ca. E, dentre os tradicionais, temos o0s
produzidos pelo método Charmat, mais
leves, e pelo Champenoise, que ficam
pelo menos dois anos nas leveduras.
Sao produtos totalmente diversos,
mas que o brasileiro em geral nivela
como uma coisa so. E, pior que isso, ha
produtos de terceira linha que chamam
de espumantes, mas que nem vinhos
sao, com menos de 50% de vinho em sua
composicao. Sdo questoes estruturais
que prejudicam o mercado, porque,
ao permitir esse tipo de espumante
pake, a legislacao induz o consumidor
ao erro." O regramento legal de edicao
mais recente para a industria vitivini-
cola, incluindo espumantes, consta na
Instrucdo Normativa n° 14 do Mapa,
publicada em 8 de fevereiro de 2018,
que estabeleceu complementacdes aos
“padroes de Identidade e qualidade do
vinho e derivados da uva e do vinho
[...] comercializados em todo o terri-
torio nacional, produzidos no Brasil e
importados”®.

6 “DosEspumantes. Art. 41. Champanha (cham-
pagne), espumante ou espumante natural é a
bebida definida no art. 11 da Lei n® 7.678, de
1988.§1° A denominagao do produto definido
no caput deve ser acrescida sua classificacao
quanto ao teor de agucar. § 2° Ao champanhe
(champagne), espumante ou espumante
natural podem ser adicionados, para fim de
adocamento, os mesmos ingredientes admi-
tidos para o vinho de mesa. § 3° O champanhe
(champagne), espumante ou espumante
natural deve ser classificado quanto a cor da
mesma forma que o vinho de mesa. Art. 42.
Vinho moscato espumante ou vinho moscatel
espumante é a bebida definida no art. 12 da
Lei n° 7.678, de 1988. § 1° A denominacéao do

CADASTRO VITIVINICOLA

Uma dificuldade enfrentada pelo setor diz
respeito a auséncia, a nivel nacional, de
estatisticas oficiais que cubram todas as
atividades econdmicas que abrangem o
segmento, como destaca Protas: “Dados
estatisticos sdo um grande problema na
vitiviniculturabrasileira. Ora, cabe ao Mapa
executar politicas setoriais, para o que sao
necessarios levantamentos que informem
dimensoes das areas, cultivares plantados,
porta-enxertos utilizados, épocas de poda,
replantios etc. Sao dados essenciais ao
estabelecimento de politicas, envolvendo
incentivos, linhas de crédito etc.” As es-
tatisticas produzidas pela Embrapa Uva e
Vinho — como as de consumo apresentadas
naTabela 2 — tém por base principalmente
o Cadastro Vinicola do Rio Grande do Sul,
além de dados parciais de outros 6rgaos e
de uma rede de consultores e parceiros:
“Mas ainda nao dispomos infelizmente
de dados oficiais completos; apenas es-
timativos, como é o caso das areas totais
plantadas fora do Rio Grande do Sul. Por
essa razao, comete-se com frequéncia
o equivoco de se divulgar dados do Rio
Grande do Sul como sendo nacionais, sob
o argumento de que 90% da vinicultura

produto definido no caput deve ser acrescida
sua classificacdo quanto ao teor de agticar.
§ 2° O vinho moscato espumante ou vinho
moscatel espumante deve ser classificado
quanto a cor, com a utilizacdo dos termos
branco, rosé ou rosado, de acordo com a cor
da uva utilizada em sua elaboragao. Art. 43.
Os parametros fisico-quimicos do champanhe
(champagne), espumante, espumante natural
e do vinho moscato espumante ou vinho
moscatel espumante devem obedecer, res-
pectivamente, aos limites fixados nas tabelas
8 e 9, constantes do Anexo desta Instrucao
Normativa.” Disponivel em: https://www.
in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Ku-
jrwOTZC2Mb/content/id/5809096/dol-2018-
-03-09-instrucao-normativa-n-14-de-8-de-fe-
vereiro-de-2018-5809092#:~:text=15.,uva%20
s%C3%A3%2C%20fresca%20e%20
madura.&text=%C2%A7%205%C2%BA%20
A%20designa%C3%A7%C3%A30%20
integral, designa%C3%A7%C3%A30%20para%20
0%20suco%20reconstitu%C3%ADdo. Acesso
em: 10 abr. 2021.



TABELA 2. COMERCIALIZAGAO DEVINHOS E DERIVADOS DE UVA EVINHO; MERCADO
INTERNO, PRODUGAO DO RIO GRANDE DO SUL - 2017/2019

PRODUTOS 2017
Vinho de Mesa® 176.059.959
Tinto!® 154.309.442
Rosado 1.097.426
Branco 20.653.091
Vinho Fino© 15.874.354
Tinto 12.021.684
Rosada 182.080
Branco 3.670.590
Vinho Frisante 1.586.985
Espumantes 12.022.102
Espumante Moscatel 5.561.181
Suco de uva integral 107.243.326
Suco Concentrado'® 134.078.225
TOTAL 452.426.132

2018 2019
180.921.036 180.757.375
158.850.262 158.830.104

1.972.944 1.265.435
20.097.830 20.661.836
14.826.173 15.640.486
11.150.517 11.419.871

262,460 484.296

3.413.196 3.736.319

1.638.337 1.823.359
11.692.300 13.350.344

6.526.075 8.905.081

140.472.108 147.545.738
117.861.315 142.724.565
473.937.344 510.746.948

Oba.: (a) Produtos elaborados com uvas americanas e hibridas; (b) joram incluidos
3.734.763 litros em 2018 e 310.886 em 2019 de vinhos sem identificagdo de tipo e cor;
(¢) elaborado com uvas Vitis vinifera L.; (d) valores convertidos em suco integral com

base no °Brix. Fonte: MELLO; MACHADO, 2020.

do pais é produzida nesse estado. Ocorre
que isto ja ndo é verdade, porque outros
estados avancaram, como Santa Catarina,
que cresceumuito, e aregiaodo Vale do Sao
Francisco, que, em relacdo a espumantes,
deu uma guinada grande com produtos
competitivos e producao de alta escala.”
Regulamentado ainda pela Lein®7.678,
editada em 19887, o cadastro vitivinicola
(viticola + vinicola) € uma obrigacéo legal

7 Lein®7.678,de 8 de nov. de 1988, Presidéncia
da Reptiblica. Dispoe sobre a produgéo, circu-
lagao e comercializagdo do vinho e derivados
da uva e do vinho, e da outras providéncias.
Alterada pelo Decreto n® 99.066, de 1990 e
pelo Decreto n° 8.198, de 2014. Obs.: Dispoe
em seu Art. 29 sobre a obrigatoriedade de
viticultores, vitivinicultores e vinicultores
declararem seus dados gerais anualmente, ao
orgao indicado no regulamento, “até o dia 10
(dez) de janeiro do ano subsequente”, como
quantidades, identidades etc.; o Art. 36 trata
dainfragao alei, que vai da adverténcia, multa,
suspengao a cassacao de registro. Disponivel
em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/
leis/1980-1988/17678.htm#:~:text=0s%20
vinhos%20e%200s%20derivados,de%2010%20
(dez)%20anos. Acesso em: 10 abr. 2021.
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do Mapa que, todavia, s6 comegou a ser
efetivado a partir de 1995, ainda assimres-
trito apenas a vinicultura e ao Rio Grande
do Sul, por meio da Embrapa Uva e Vinho,
sendo a coleta de dados realizada com su-
porte de entidades gatichas do segmento,
como federacoes, sindicatos, associacoes
etc.;apos 1997, em parceria com o Instituto
Brasileiro do Vinho (Ibravin), extinto em
20198. Acdes concretas para implantacao

8 0 Ibravin foi criado em 1998 como entidade
representativa do segmento, a partir de um
consenso entre diversas outras entidades
gauchas — sindicatos patronais e trabalhistas,
cooperativas, federagdes, associagoes como
Uvibra, Agave, Fecovinho, Sindivinho —, com
o proposito de gerir os recursos arrecadados
pelo Fundo de Desenvolvimento da Vitivi-
nicultura (Fundovitis), criado pelo artigo 47
da Lei Estadual n°® 10.989, de 13 de agosto de
1997, tendo por finalidade custear e financiar
as acoes, os projetos e programas da Politica
de Desenvolvimento da Vitivinicultura Esta-
dual, com recursos provenientes de fontes
tais como dotagdes, convénios e “cobranga
de taxas, especialmente os oriundos da Taxa
de Servicos Diversos, referente a inspegao,
fiscalizagao, controle e/ou promogao do vinho

de um cadastro nacional de ampla cober-
tura— para viticultura, vinicultura e vitivi-
nicultura —so tiveram inicioem 2018, com
a implantacéo pelo Mapa do Sistema de
Informacao de Vinhos e Bebidas (Sivibe),
base de dados informatizada que absor-
veu o Cadastro Vinicola do Rio Grande do
Sul, instituida oficialmente em outubro
de 2020 pela Instrugao Normativa n® 59°.
Trata-se de umsistema de autodeclaracao
online que abarca dados “[...] sobre areas
cultivadas, quantidade produzida na safra
por variedade e a destinacdo dessa pro-
ducao. Também permite a comprovacao
e analise desses dados por parte da fisca-
lizacdo agropecuaria visando o controle
da producao vinicola nacional”; determi-
nando ainda que “todos os viticultores e
vitivinicultores do pais devem se cadas-
trar em até 180 dias no médulo Viticolado
sistema” (Mapa, 2020). De acordo com a
assessoria de comunicacao do Ministério,
a expectativa é de que, em 2022, as esta-
tisticas sobre 2021 ja estejam disponiveis
no Sivibe (Mapa, 2021). A alimentacéao dos
dados referentes a 2020, conforme Protas,
ficou ainda restrita ao Cadastro Vinicola

edederivados dauva e dovinho". A entidade,
todavia, sofreu interdi¢do do Tribunal de
Contas do Estado do Rio Grande do Sul (TCE-
-RS) devido a inconsisténcias nas prestacoes
de contas de 2012 a 2016. Recursos no valor
de R$ I3 milhoes, de 2018, foram boqueados
e s6 liberados ao final de 2020, apés acordo
envolvendo governo do estado e entidades
do setor (as mesmas que antes compunham
o conselho gestor do Ibravin), sob lideranca
e gestao financeira da Uvibra, entidade esta-
tutariamente representativa do segmento, em
ambitonacional, criada em 1967, com sede em
Bento Gongalves (RS). Foi criado, entao, para
a gestao administrativa das verbas disponi-
veis, o Conselho de Planejamento e Gestao
da Aplicagdo dos Recursos Financeiros para
Desenvolvimento da Vitivinicultura do RS
(Consevitis), em substituicdo ao Ibravin, em
fase de alteragao de estatutos para assumir
também a gestdo financeira do Fundovitis.
(Froés, 2019; entrevista de Deunir Argenta ao
autor, 2021).

9 Disponivel em: https://www.in.gov.br/en/
web/dou/-/instrucao-normativa-n-59-de-23-
-de-outubro-de-2020-284999643. Acesso em:
10 abr. 2021.
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TABELA 3. AREA CULTIVADA COM VIDEIRAS POR ESTADO, EM HECTARES; BRASIL, 2016/2019

Estados 2016*
Rondénia i
Tocantins -
Piaui v
Ceara 38
Paraiba 132
Pemambuco 7.143
Bahia 2.519
Minas Gerais a1
Espirito Santo 180
Rio de Janeiro 74
Saa Paulo 7.939
Parana 4.500
Santa Catarina 4.823
Rio Grande do Sul 50.044
Mate Grosso do Sul 56
Mato Grosso 56
Goigs 106
Distrito Federal 65
Brasil 78.553

2M7 2018 2019+
10 25 30
- il
10 & 1
37 23 29
132 30 130
9.054 8.976 §.256
2.229 2.154 2.069
207 212 1.124
246 250 202
16 22 24
7431 7.233 8.164
41740 3.600 4.000
4.700 4727 3.999
48.830 47.383 47.502
56 & 6
50 53 53
&2 89 84
68 57 57
78.028 75.951 75.731

Obs.: *Dados acessados em 22 jan. 2018; ** dados acessados em 14 jan. 2020. Fonte: IBGE, 2020;

Relatorio Embrapa Uva e Vinho, 2019.

do Rio Grande do Sul: “As duas ultimas
safras gatichas, 2020 e 2021, ja estao sendo
declaradas via Sivibe, que utilizou a estru-
turado cadastro gaucho e ainda apresenta
algumas dificuldades, em fase de ajustes;
estamos na expectativa daimplantacao do
Sivibe nos outros estados, o que depende
de o sistema estar internalizado junto ao
segmento como exigéncia legal”, avalia.
Portanto, o tltimo comunicado técnico
daEmbrapa Uva e Vinho, referente a2019
(Mello; Machado, 2020),'° teve por base
dados de fontes diversas, como o IBGE,

10 A Embrapa Uva e Vinho utiliza em seu rela-
torio, na indisponibilidade de um cadastro
vitivinicola nacional, estatisticas disponi-
veis em 6rgaos como: Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica (IBGE), Instituto
de Economia Agricola (IEA), Companhia de
Entrepostos e Armazéns Gerais de Sao Paulo
(Ceagesp) e Ministério da Economia (ME) —que
absorveu o Ministério da Fazenda; Ministério
do Planejamento, Desenvolvimento e Gestao;
Ministério do Desenvolvimento, Industria, Co-
mércio Exterior e Servigos (MDIC); e Ministério
do Trabalho — entre outros, além de dados
fornecidos por redes de parcerias.

além do Cadastro Vinicola gaticho. Em
relacdo a area ocupada por videiras no
pais, estima um total de 75.731 ha (Tabela
3), muito distante das dimensoes da Espa-
nha, por exemplo, que alcan¢a 966 mil ha,
pais com a maior plantacao de vinhedos
do mundo; ou da Argentina, com 215 mil
ha, em 2019 (Salbanya, 2021, p. 7). Interna-
mente, amaior area plantada, de 73,29%,
fica na regiao Sul, com destaque para o
Rio Grande do Sul, com 62,72%, principal
estado produtor do pais. Em termos de
volume, a producao brasileira foi, em
2019, de 1.445.705 toneladas (53,53% na
regido Sul), das quais 747.660 t destina-
ram-se ao consumo in natura e 698.045
t foram processadas para a producao de
vinhos, sucos e demais derivados (Tabela
4). “A maior parte da producao de uvas
que o pais produz é de uvas americanas
e hibridas [uvas comuns], destinadas
principalmente ao processamento para
elaboracéo de vinhos de mesa e suco de
uva" (Salbanya, 2021, p. 4).

Focando apenas na producéo vinicola,
os dados destacam também o Rio Grande

do Sul, onde, em 2019, foram produzidos
144,63 milhoes de litros de vinhos de mesa
e 37,61 milhoes de litros de vinhos finos
(Tabelas 5 e 6), o que confirma a predomi-
nancia no pais de um plantio estruturado
em cultivares de uvas rusticas americanas,
como Vitis labrusca, Vitis aestivalis, Vitis
bourquina e suas hibridas, mesmo em vista
dos expressivos aportes realizados por
empresas de porte, nas ultimas décadas,
em cultivares europeias, de Vitis viniferas.
Para se ter um parametro comparativo, nos
EUA, origem das variedades ditas comuns
ou rusticas, os investimentos vinicolas se
concentraram, desde o final do século XIX,
principalmente em uvas Vitis viniferas,
que ja predominam ha muito nas cerca de
200 American Viticultural Areas (AVA),
em maior parte situadas na California, mas
expressivas, também, no Oregon, em Wa-
shington e Nova lorque, situando o pais, em
2019, na quarta posi¢ao entre 0s maiores
produtores mundiais de vinhos finos, com
2,43 bilhoes de litros, atras de Franga, Italia
e Espanha (A Vinicultura..., 202I).

A despeito da fragilidade das estatisti-
cas brasileiras atuais, é consensual entre
dirigentes do segmento que o maior inves-
timento que vem sendo feito pelos vinicul-
tores em uvas viniferas esta relacionado
ao maior valor agregado propiciado pelo
vinho fino," que alcanca em média R$
40,00 a unidade de 750 ml, contra R$16,00,
em média, pagos pelo vinho de mesa; ou
seja, mais de 150% para o primeiro tipo,
conforme o Relatorio da Embrapa Uva e
Vinho 2019. De todo modo, para o chefe
geral do 6rgao, no Brasil ndo se pode falar
em vinho sem considerar a importancia

11 Ovolume de 750 ml para as garrafas de vinho
(e nao11) teria origem num ajuste de medidas
ocorrido em razao do comércio entre Franca
e Inglaterra, no século XVII; os franceses
usavam barricas de 225 |, e os ingleses galoes
imperiais, com 4,54609 I; ou seja, as barricas
francesas equivaliam a pouco mais que 50
galoes ingleses ou 300 garrafas de 750 ml.
Dividindo 300 por 50, um galao equivalia a seis
garrafas, razao também para que, ainda hoje,
os vinhos sejam comercializados em caixas de
seis ou 12 garrafas (Escola do Vinho, 2021).



TABELA 4. PRODUGAO DE UVAS PARA PROCESSAMENTO E PARA CONSUMO IN NATURA, BRASIL,
2016/2019

Discriminagao/ano 2016 2017 2018 2019
Processamentot 345623 818.783 818.287 £598.045
Consumo in natura 841.436 861.237 773.955 747.660
Total®™ 987.059 1.680.020 1.592.242 1.445.705

Obs.: (a) Estimado com base em dados do Rio Grande do Sul e de outros estados a partir de entre-
vistas com produtores e associagoes; (b) IBGE, 2020. Fonte: Relatorio Embrapa Uva e Vinho, 2019.

TABELA 5. PRODUGAO DE VINHOS E DERIVADOS EM LITROS, RIO GRANDE DO SUL, 2016/2019

PRODU(}EO 2016 2017 2018 2019
Vinho de Mesa 86.319.015 255.015.187 218.375.636 144.629.737
Tinto 75.279.191 217.527.985 188.270.142 121.045.115
Branco 10.727.099 38.121.245 29,229,970 22.032.828
Rosado 312725 1.365.957 875.524 1.561.794
Vinho Fino 18.070.626 44,537.870 38.707.220 37.615.422
Tinto 8.774.847 21442212 19.118.254 17.389.377
Branco 8.705.066 21.928.400 18.297 257 18.183.055
Rosado 590.713 1.167 258 1.291.709 2.032 9380
Suco de uva integral 31.117.869 46.865.625 34.367.996 50.239.767
Suco concentrado™ 55.462.600 150.296.355 155.499.550 134.305.045
Mosto Simples 49.770.993 101.010.115 88.910.930 135.615.344
Qutros derivados® 4.179.323 8.232.898 6.291.121 6.331.602
TOTAL 244.920.424 605.958.050 542.152.503 508.735.917

Obs.: (a) Transformados em litros de suco integral, com base no °Brix; (b) inclui base para espu-
mantes, licorosos, polpa de uva e outros. Fonte: Relatorios de Comercializagdo Ibravin/Uvibra
2016, 2017, 2018, 2019; Relatorio Embrapa Uva e Vinho, 2019.

TABELA 6. PARTICIPACAO DE VINHOS FINOS NACIONAIS E IMPORTADOS NO MERCADO INTERNO,
EM 1000 LITROS; BRASIL, 2015/2019

VINHOS FINOS 2015 2016 2017 2138 2018
Nacional {Vitis Vinifera L) 22724 21.830 18.024 17.204 17.988
Importado 77.685 §8.381 118.335 109.971 114.175
Total 100.408  410.211  136.358 1271475  132.163
Participacgdo Imp/Total (%) 77,37 80,19 86,78 86,47 86,39

Obs.: (a) Foram estimados 3 milhdes de litros de vinhos finos produzidos nos estados de Per-
nambuco, Bahia, Minas Gerais, Sdo Paulo e Santa Catarina. Fonte: Relatorios de Comercializa¢do
Ibravin/Uvibra 2016, 2017, 2018, 2019; Comexstat.mdic/MDIC, 2020; Relatorio Embrapa Uva e
Vinho, 2019.
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das cultivares americanas, em particular a
hibrida Isabel, “que ainda reina em termos
de areaplantada, até porque, a vitivinicul-
tura trabalha com uma planta perene, o
que faz toda a diferenca; mesmo havendo
hoje mais de nove cultivares da Embrapa
com qualidade e protagonismo expressivo
no segmento, o produtor ndo opta por eli-
minar um parreiral que produz bem para
substituir por outro, porque do plantio a
producao ha um tempo médio que demora
cercade trés anos. Entao, vivemos de fato
uma fase de transicao dos parreirais mais
antigos por novos, e um maior interesse
dos produtores pela quantidade do que
pelaqualidade.” A vida titil de um parreiral
depende do meio ambiente e do manejo.
Temos no Brasil regides vitivinicolas com
caracteristicas de clima e solo bastante
distintas, que vao do Rio Grande Sul, onde
vigora clima subtropical imido, asregides
semiaridas do Vale do Sao Francisco, onde
a “videira produz o ano inteiro e, por isso,
vai durar menos, entre oito e 10 anos, com
boa produtividade e até mais que isso; ja
nas regioes de clima temperado do Sul, a
média é de 30 anos, mas ha plantas que
alcancam 50 anos produzindo”, reforca
Protas.

PERSPECTIVA HISTORICA

Variam, também, as vocacdes de cada
regido: as tradicionais do Rio Grande
do Sul consolidaram-se na vinicultura
nacional e, até os anos 1980, tiveram
como mercado importante a venda a
granel: “Isso se consolidou de forma tal
que, até meados dos anos 2000, mais de
60% de todo o vinho produzido pela Ser-
ra Gaticha era vendido em caminhdes-
-tanque, para ser envasado e rotulado
com marcas de empresas de outros
estados, principalmente Sao Paulo,
modelo antagonico ao que se apregoa
para vinhos, porque desse modo o pro-
dutor nao tinha sua marca no produto
final. Assim, o valor agregado de marca
néo chegava ao produtor, estimulando
neste mais o interesse pela quantidade
obtida por hectare que pela qualidade
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ou especificidade da uva, porque estas
nao eram compensadas financeiramen-
te. Sao entrelinhas de um passado pelo
qual pagamos ainda um tributo caro,
porque desse sistema ficou associada
aovinho do Sul aimagem de um produto
de baixa qualidade, batizado ou mesmo
falsificado; e disso resultava também
a dificuldade de melhoria tecnolégica,
dado que o produtor do vinho era re-
munerado pela quantidade e ndo pela
qualidade do que produzia”, recorda o
chefe da Embrapa Uva e Vinho.

Avenda a granel predominou na vini-
cultura sulista ao longo de quase todo o
século XX, a despeito de iniciativas de
vendas diretas bem-sucedidas, como
as da Sociedade Vinicola Riogranden-
se Ltda (marca Granja Unidao) ou da
Cooperativa Vinicola Aurora, até que
esse modelo de negocio sofresse forte
revés na virada para os anos 1990, com
retiradas das restricoes as importacoes
pelo Plano Brasil Novo, do governo
Collor, em janeiro de 1991,2 e com a
edicao do Decreton®99.066, em 19905,
pelo Mapa, que liberou a comercializa-
cao do chamado “coquetel” de vinho:
“Algumas marcas desse chamado co-
quetel se tornaram famosas, produtos
voltados as camadas de menor poder

12 Naprimeira fase da Ditadura Militar (1964-67)
foi criado o Programa de A¢ao Economica do
Governo (Paeg), que dificultou as importagdes
pelaimposi¢ao de tarifas e pela criacdo de de-
posito prévio para importagdes, medidas que
foram preservadas por governos posteriores
como forma de incentivo ao mercado interno,
o que também redundou em defasagem tecno-
logica (Cysne, 1993).

13 ODecreto99.066/90 do Mapa definiua bebida
“sangria” em seus artigos 94, 95 e 96: “Sangria
€ a bebida com graduagéo alcodlica de 7° a
12° GL, obtida pela mistura de vinho de mesa,
sucos de uma ou mais frutas, agua potavel,
podendo ser adicionada de agticares. A San-
gria devera conter, no minimo, 50% de vinho,
podendo ser adicionada de outras bebidas
alcoolicas em quantidade nao superior a 10%
(dez por cento) do volume total do produto. A
Sangria podera conter extratos ou esséncias
aromaticas naturais e particulas ou pedagos
solidos da polpa de frutas.”

aquisitivo, que impactaram fortemen-
te os produtores da Serra Gaticha no
periodo, porque reduziram em muito a
demanda a granel, além de competirem
com o produto genuino, porque eram
vendidos como vinho a um pre¢o mais
baixo, confundindo o consumidor”,
acrescenta Protas.

Aos poucos, contudo, o mercado foi
sereajustando e direcionando parte da
produgao de uvas para processamento
de sucos, cuja demanda cresceu, a
partir do ano 2000, permitindo ao pro-
dutor da Serra Gaticha se capitalizar e
investir em tecnologia para gerar seus
proprios rotulos: “As vinicolas passa-
ram a engarrafar seus vinhos de mesa,
apresentados como produtos com
caracteristicas sensoriais especificas,
uma guinada que viabilizou um novo
momento para os negocios da regiao e
projetou uma imagem de maior credi-
bilidade para o mercado. Houve, entao,
um aumento da renda do produtor, que
antes recebia na venda a granel em tor-
nodeR$ 1,000 litro e, hoje, uma garrafa
de 750 ml do vinho de mesa custa entre
R$ 12,00 e R$ 16,00, despertando maior
investimento em qualidade. O percen-
tual de vinho de mesa vendido a granel
é atualmente infimo, geralmente ainda
para esses coquetéis. Cresceu também
0 enoturismo nas regides produtoras”,
afirma Protas.

14 A Uvibra considera, para fins estatisticos,
as seguintes modalidades de bebidas e
subprodutos derivados da uva, legalmente
comercializados no Brasil: agrin, aguar-
dente de vinho, alcool vinico, bagaceira
(graspa), base champenoise champanha,
base charmat champanha, base espumante
moscatel, bebida de uva, borra liquida, borra
seca, brandy (conhaque), cooler, coquetel
com vinho, destilado de vinho, espumante
(champanha), espumante moscatel (Asti),
filtrado, frisante, jeropiga, mistela, mosto de
uva, néctar de uva e outros produtos, polpa
de uva, preparado liquido para refresco, re-
frigerante com mais de 50% de suco, sangria,
suco de uva (Uvibra, 2019).

IMPORTADOS X NACIONAIS

A vinicultura do Brasil destina-se em
sua quase totalidade ao mercado inter-
no, com predominancia, portanto, dos
vinhos comuns que, somados aos finos,
perfizeram em 2019 uma comercializacao
de 196.396 litros — sendo apenas 17.988 li-
tros de vinhos finos (Tabela 2). Para se ter
umaideia daimportancia da participacao
dos vinhos finos importados em nosso
mercado, basta dizer que alcangaram,
no mesmo ano, 132.163 litros comercia-
lizados. O fato de o produto estrangeiro
ter tamanha expressao interna ndo tem
mais relacdo com qualidade, de acordo
com Deunir Argenta, da Uvibra: “Ocorre
que as grandes redes de varejo que atuam
no pais compram vinhos estrangeiros em
grandes quantidades a precos baixos e
expdem esses vinhos baratos nos ‘cor-
redores dos importados’, com os rétulos
mais acessiveis a frente, entre RS 20,00
e R$ 40,00 a garrafa; ao fundo, ficam os
‘especiais’, entre R$ 100,00 e R$ 200,00
a garrafa, quando tudo isso é apenas
estratégia de venda, porque sao no geral
vinhos baratos, de €1,00 na origem. Eisso
acontece porque o brasileiro é leigo em
vinhos, compra pelo rétulo e pelo prego.
Entende que importado é melhor; mas é
apenas marketing. Isso machucabastan-
te o produtor brasileiro, porque temos
vinhos na faixa de R$ 30,00 a RS 40,00
bem melhor elaborados, que enfrentam
a concorréncia de ‘raspas’ inferiores,
rotulos nem sempre confiaveis. Esta é a
triste realidade...", argumenta.

Protas concorda e acrescenta que o
vinho nacional se depara, ainda, com uma
legislacdo “permissiva, que favorece e es-
timula grandes redes varejistas a fazerem
por si mesmas suas importacoes, e sem
necessidade de aduana® ou de intermedi-

15 Aduana ou alfandega: 6rgao governamental
responsavel pelo controle de mercadorias que
entram no pais, provenientes do exterior, e
das que saem, destinadas a outros paises, e
pela cobranga dos tributos incidentes sobre
tais produtos, de acordo com o determinado
por leis e normas nacionais.
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arios; inclusive, alguns portos dao trata-
mento tributario especial a essas redes”.
Colocando-se contrario a aumentos de
tributos para importacao, ele defende
condi¢des de competicao igualitarias:
“Néao é o que ocorre, por exemplo, no caso
do vinho que vem do Chile, que tem 0% de
imposto de importacao devido ao acordo
de livre comércio firmado entre os paises
desde 1996, sem que tenha havido qual-
quer politica compensatoria, por parte
do governo federal, para o setor vinicola
nacional, que sofre com a concorréncia

16 O comércio de bens entre Brasil e Chile é
amparado pelo Acordo de Complementagao
Economica (ACE-35), firmado entre o Mercosul
e o Chile em 1996 e referendado em 2018, na
esfera da Associacdo Latino-Americana de
Integracao (Aladi). O ACE-35 removeu total-
mente tarifas no comércio de bens entre os
dois paises desde 2014. O Chile é o 3° maior
importador sul-americano e 0 2° maior parcei-
ro comercial do Brasil na América do Sul; em
2018, até outubro, as exportagoes brasileiras
para o Chile somaram US$ 4,2 bilhoes, contra
importacoes de US$ 2,9 bilhdes — portanto,
com saldo vantajoso ao Brasil.
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desleal. E preciso considerar que o Chile,
nesse segmento, tem condicdes ambien-
tais de producao diferenciadas, além dos
altos investimentos feitos com capital
estrangeiro naquele pais, que permitem
uma producao competitiva em quantida-
de e qualidade.”

O professor Aguila, da Unipampa/
OlV, destaca o alto custo dos impostos
como sério embaraco ao crescimento da
industria nacional de vinhos: “O preco
de uma garrafa nossa, a depender do
estado, embute mais de 60% de impostos,
enquanto o vinho uruguaio, por exemplo,
carrega impostos na faixa de 22%; nao
ha equidade, somos atropelados pelos
vinhos finos importados com precos com
0s quais o produtor brasileiro nao tem
como competir; e ndo se trata mais de
dizer que nao produzimos bons vinhos
ou que nao sabemos vender nossos
produtos, porque nao € verdade. O que
ha, de fato, é uma concorréncia desleal
do vinho importado.” O professor é a
favor de medidas tributarias em defesa
do vinho nacional: “Temos dois cami-

nhos possiveis: ou os governos abaixam
os impostos sobre o vinho nacional, ou
sobretaxam os importados. Fala-se muito
em livre mercado, mas sabemos que 0s
paises da Europa e os EUA protegem sua
industria, colocada em primeiro lugar.
O fato € que os vinhos finos importados
acabam sendo mais acessiveis ao bolso
do brasileiro do que o produto nacional.”

Tanto a Uvibra como a chefia da Em-
brapa Uva e Vinho apoiam politicas
compensatorias, como financiamento a
pequenos e médios empreendedores ou
reducdes de impostos para a comerciali-
zacao, a exemplo das concedidas no ano
passado pelo governo de Sao Paulo, que
excluiu o vinho do ICMS-ST, com a edicao
das Portarias CAT 68/2019 e 85/2019, em
1° de fevereiro de 2020.7 “E impraticavel

17 Imposto sobre Circulagdo de Mercadorias e
Servigos (ICMS) é o principal imposto recolhido
emnivel estadual, no Brasil, sobre mercadorias;
seu porcentual varia de estado para estado;
ICMS-ST (Substitui¢do Tarifaria) refere-se a
forma diferenciada de recolhimento pela qual
pode ser feito no inicio da cadeia de vendas.
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Linha de produgdo de espumante em vinicola da Serra Gaticha; 8/d.

0 ICMS-ST que colocaram sobre o vinho,
porque dobra o valor. Sdo Paulo, Minas
Gerais e Rio de Janeiro sdo, nessa ordem,
os estados que mais consomem vinhos no
Brasil; em todos, as taxas sao muito altas,
entre 55% e 60% do valor final, em média,
porque os tributos variam tanto que fica-
mos perdidos com a quantidade e diversi-
dade. Isso quer dizer que uma garrafa que
poderia ser vendida a R$ 10,00 sobe para
R$ 16,00. E no Distrito Federal existe o
chamado ‘regime especial’, em que deter-
minado segmento do comércio consegue
um beneficio diferenciado, de modo que
se pode encontrar ali o mesmo vinho com
precos diferentes, a depender da empre-
sa que o comercializa. Conseguimos, em
2020, negociar essa retirada do ICMS-ST
para o vinho [pelo Estado de Sao Paulo]
e foi uma diferenca da noite para o dia,
triplicando as vendas. Os demais estados,
no entanto, resistem em adotar a medida
e, por esse motivo, temos defendido na
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Uvibra o imposto tnico, que colocaria a
todos em condicoes de igualdade”, argu-
menta o dirigente.

CULTIVO ORGANICO X DEFENSIVOS
Menos por empecilhos legais que por
questoes de mercado, as uvas de mesa
organicas e os vinhos organicos, assim
como os biodinamicos (ver p. 95) pros-
peram com lentidao no Brasil. Em grande
parte, isso se deve aos custos maiores
do cultivo organico, que se refletem nos
precos finais dos produtos. A producao
em regime organico € mais dispendiosa
na agricultura em geral, mas torna-se
ainda mais complexa na vitivinicultura
tropical, onde mesmo as cultivares mais
resistentes apresentam maior vulnera-
bilidade ao ataque de doencas e pragas
(ver p. 71), em consequéncia do regime
hidrico. Nao existem dados estatisticos
especificos sobre a performance desse
segmento no Brasil, mas ha consenso

entre os especialistas de que tem cres-
cido menos no Brasil do que na Europa
ou nos EUA, ficando restrito em nosso
territério a cultivos em pequena escala
para atender a uma demanda elitizada.
O prof. Sergio Ruffo Roberto, espe-
cialista em uvas de mesa e professor da
Universidade Estadual de Londrina (UEL),
afirma: “O mercado de uvas de mesa tem
sido crescente nas dltimas décadas, inclu-
sive o de uvas organicas, em que o uso de
agrotoxicos é restrito; mas, também, a pro-
dutividade desse sistema é menor que ado
convencional, e existe um limite em volume
de producéo. Em relagao a exportacao de
uvas de mesa, as exigéncias sao grandes,
porque os paises europeus demandam
cada vez mais alimentos produzidos com
menos defensivos agricolas e somente
com os permitidos 14." E acrescenta: “Por
outro lado, avangamos muito nas técnicas
de uso de defensivos agricolas. A cultura
da videira em condicdes normais, a céu



aberto, demanda em nosso meio ambiente
o uso de fungicidas em diversas fases. E ja
existe a possibilidade do cultivo protegido,
que é bem comum em outras culturas em
nosso pais, por meio das estufas. Em viti-
cultura, esta ainda comecando, feito por
coberturas plasticas que reduzem o tempo
de molhamento das folhas das videiras
nos periodos chuvosos. Esse molhamento
favorece o desenvolvimento de fungos, que
acarretam a podridao dos cachos; a técnica
diminui em até 90% o controle fitossanita-
rio para videiras. No Chile, principal pais
exportador de uvas de mesa no mundo,
o cultivo protegido ja é uma realidade na
viticultura. E muito usado tambémna Italia,
segundo maior exportador.”

Deunir Argenta, da Uvibra, alega
que o uso de defensivos agricolas na
vinicultura nao é prejudicial “[...] porque
usamos o que € permitido por lei, justa-
mente porque emnada afetam a satide do
consumidor. Os defensivos que usamos
aqui, a Italia também usa, nas mesmas
quantidades. Nosso territorio € diferente
para a vinicultura em relacdo a algumas
doencgas, que temos aqui e la eles ndo
tém. Mas os defensivos sao avalizados
pelo Mapa e ha respeito aos prazos de
caréncia. Para o organico, vejo muitas
dificuldades, por questoes climaticas;
porque para produzir em cultivo coberto,
quanto custa? O brasileiro esta prepa-
rado para pagar entre 30% e 40% a mais
pelo vinho organico? Vai acreditar que é
organico mesmo? Pode ser que amanha
0 organico se valorize para determinado
publico com nivel cultural mais alto.
Hoje, economicamente, ndo vejo espaco
no Brasil; e os que se arriscam precisam
avaliar bem, porque é um investimento
alto e de longo prazo.”

No ambito da OIV, a reducéo do uso de
defensivos na vitivinicultura é um tema
que ganha relevancia cada vez maior,
ao lado das mudancas climaticas e da
sustentabilidade ambiental — enfatiza o
professor Juan Aguila, coordenador da
Comissao de Viticultura da entidade no
Brasil: “Observa-se, no contexto atual,

que o Brasil ocupa uma posicao de anta-
gonismo nesse debate. Mas procuramos
avangar, seja na direcao de reduzir os
impactos no plantio convencional, ou em
direcao ao organico. Entende-se que, se
o plantio convencional for tecnicamente
conduzido, o produto nacional nao vai
enfrentar problemas com as normas de
sustentabilidade internacionais. Temos
um sistema desenvolvido para atender
as condi¢oes do pais, com uma malha
de protecado de defensivos para videiras
cadastrada no Mapa, que abrange mais
de 50 produtos comerciais, alguns com
maior, outros com menor toxicidade.”
Para o professor, deve haver racionalida-
de na escolha dos produtores pelos que
causam menos danos ao meio ambiente,
assim como podem também ser adotadas
praticas organicas mesmo no cultivo con-
vencional: “Por exemplo, o uso de matéria
organica, humus, rotacao de cultura, adu-
bacéo verde, cultivo protegido, controle
biolo6gico etc., tudo o que for adequado.
Entdo, € possivel alcancar um sistema de
producao razoavel, mesmo no cultivo con-
vencional”, pondera. No caso do organico,
contudo, ndo ha meio-termo: “Defensivos
e fertilizantes de alta solubilidade, prin-
cipalmente os derivados de petréleo, sao
proibidos; o produtor de organicos deve
optar pelo sistema agroecolégico, seja or-
ganico, biologico ou biodinamico, o que na
Europa esta muito forte, em decorréncia
de uma maior maturidade da sociedade e
de seus governos. Na Franga, o Ministério
da Agricultura e Alimentagao criou, por
exemplo, uma secretaria especifica deno-
minada Transition agroécologique, com
um programa avangado e bem distante do
que podemos vislumbrar por aqui. Além
disso, nos supermercados de l14 observa-
-se facilmente que ha vérias opcoes de
produtos organicos com praticamente
0s mesmos precos dos convencionais,
melhores na qualidade e aparéncia. No
Brasil, ainda falta interesse do consumidor
pelo organico e confianca nos selos de
certificacéo, porque desconhece-se como
funcionam. Mas, ja podemos observar

um crescimento das op¢oes em produtos
vitivinicolas com selos organicos nas gon-
dolas dos nossos supermercados, como
frutas, sucos, vinhos de mesa e finos, tudo
produzido aqui mesmo."®

Se o Brasil é um agente novo no pro-
prio mundo vitivinicola, o é ainda mais
na especificidade dos organicos. O lado
ruim de ser novo no segmento, para o
professor Aguila, é que “ndo temos um
lastro de historia, de habito de consumo,
de pesquisas desenvolvidas durante
séculos, como ocorre com os paises
tradicionais no segmento”. O lado bom?
“E que ser uma novidade, especialmente
no mundo do vinho, € positivo, porque o
enofilo gosta de novidades; e nao deixa
de ser relevante o fato de o Brasil, tendo
condigoes tropicais e subtropicais, estar
superando as adversidades e produzindo
uvas, sucos e vinho de 6tima qualidade.
Ainda temos entraves a superar, em
particular aspectos da legislacao na-
cional, que precisam ser corrigidos. Por
exemplo, na Europa e mesmo na América
Latina, como nos casos do Uruguai e da
Argentina, o vinho em consumo diario
moderado ja é considerado alimento que
faz bem a saude; ou seja, é nutracéutico.
Equivale a dizer que compde a cesta ba-
sica familiar e, portanto, nao pode sofrer
alta incidéncia de impostos; alcangar
essa condicdo no Brasil seria de grande
relevancia para o segmento”, acrescenta.

18 A certificacao de produtos organicos é feita
por instituicdes independentes, seguindo
normas e leis internacionais e brasileiras
— neste caso, estabelecidas pelo Mapa. O
Instituto de Economia Agricola (IEA), emis-
sor de certificacoes, explicita em seu site: “A
certificagao € o procedimento pelo qual uma
3aparte, independente, assegura, por escrito,
que um produto, processo ou servico obedece
a determinados requisitos [...]. As agéncias
certificadoras precisam ser credenciadas por
umorgdo autorizado ... No caso de produtos
organicos, o 6rgao que credencia internacio-
nalmente as certificadoras é a International
Federation of Organic Agriculture Movements
(IFOAM)." (Souza, M. 2001).
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Vitivinicultura tropical brasileira desenvolveu

caracteristicas proprias

0 termo “vitivinicultura” designa o vasto campo do cultivo
e do estudo da videira, abrangendo a viticultura — ou seja, o
cultivo da uva para o consumo de frutos in natura, fabricacdo
de sucos, doces, uva-passa etc. — e a vinicultura — focada na
producédo de bebidas, como vinhos e destilados. E possivel
haver produtores dedicados aos dois ou a apenas um dos
ramos do segmento. Originaria da Asia Menor,' onde predomi-
nam os solos areno-argilosos e o clima de seco a ameno com
alta insolacao, a videira é um arbusto sarmentoso trepador
e perene que enfrentou dificuldades severas para se adaptar
ao ambiente tropical e subtropical brasileiro, onde as tem-
peraturas médias giram entre 25 °C e 32 °C e as estacoes sao
reguladas pela densidade pluvial: seca (abr./ago.) e umida
(set./mar.). Desde os primoérdios de sua introducédo no pais,
aindaem 1535 (ver Linha do Tempo, p. 59), as adversidades para
cultivo local dessa planta venerada pela humanidade desde a
antiguidade, quando ganhou o epiteto de “planta dos deuses”,
foram vencidas por séculos de persisténcia dos agricultores e
pelaciéncia. No longo processo adaptativo pelo qual passou,
em terras tropicais, a videira adquiriu caracteristicas peculia-
res, COmo veremos a seguir.

Videira é o substantivo usado para designar as espécies
botanicas do género Vitis (familia das vitaceas) que produzem
frutos (uvas), dentre as quais duas ganharam maior expressao
econdmica no mundo: Vitis vinifjera — de origem europeia,
cujos frutos sao classificados como “uvas finas” por apresen-
tarem maiores teores de agticares, utilizados para consumo in
natura, vinhos e outros subprodutos — e Vitis labrusca — de
origem norte-americana, cujos frutos sao classificados como
“comuns” ou “rusticos”, por apresentarem menores teores de
acucares, todavia de manejo mais facil e mais resistentes ao
cultivo em clima tropical (ver p. 12). Outras variedades rusticas
norte-americanas comimportancia no Brasil sao Vitis bourqui-
nae Vitis aestivalis, utilizadas principalmente na producao de
cultivares hibridas.

1 O género Vitis é parte da familia Vitaceae, que abrange mais de 90
espécies, muitas selvagens e/ou inférteis. O cultivo da videira teve
inicio na Asia Menor (atual Turquia), sua regido de origem, sendo duas
as variedades de maior expressao economica: Vitis vinifera, de origem
europeia e usada na produgao dos chamados vinhos finos, e Vitis la-
brusca, norte-americana usada in natura, para sucos e vinhos. Temos,
ainda, de menor expressao: Vitis riparia, tipo bravio norte-americano
usado para vinho; Vitis rotundipolia, também chamada muscadinea,
usada para doces e, por vezes, vinho; Vitis aestivalis, da qual a cultivar
Norton é usada para vinho (Teixeira, 2002).
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As primeiras cultivares de uvas foram trazidas da Europa
pelos portugueses ao territorio brasileiro, ainda nos pri-
mordios da colonizacao, mas seu plantio em maior escala
foi dificultado pela inadaptabilidade da espécie ao meio
ambiente. Além disso, como observa o professor Sergio
Ruffo Roberto, da UEL, houve outros fatores historicos: “A
economia agricola do Brasil era, entao, diferente, e nao se
pensava em produzir uvas aqui economicamente, apenas
culturas adaptadas ao cultivo extensivo em clima tropical,
como algodao, cana-de-actcar ou café; e foi assim até o
periodo imperial. A viticultura s6 ganhou importancia apés
o fim da escravidao, com a abertura a imigracao estrangeira
para substituicao da mao de obra escrava, com a vinda dos
italianos, por volta de 1870, quando a viticultura comecou
realmente a vingar por aqui. Muitos desses italianos vinham
da regidao do Véneto e ja tinham experiéncia com a vinha;
vieram para trabalhar em sistema de colonato, de modo que
podiam ter pequenas propriedades e investiam no que sa-
biam fazer, que era produzir uvas. Isso quer dizer que temos
cercade 150 anos desde o inicio de fato da viticultura no Bra-
sil. Ao longo desse tempo, as diversas regides do pais foram
se especializando. O Rio Grande do Sul ficou mais voltado
as uvas para vinhos e sucos, e outras regides, como Parana,
Sao Paulo, Minas Gerais, Bahia e Pernambuco, focaram mais
na producao de uvas de mesa.”

Vale salientar que as iniciativas de cultivo de uva ocorridas
no periodo colonial e imperial recorreram sempre a cultivares
de Vitis viniperas, trazidas de Portugal, [talia e outros paises,
dificultando o plantio extensivo, devido a vulnerabilidade
em clima tropical especialmente as doengas flingicas (mil-
dio e oidio). Melhores resultados s6 foram obtidos apos a
introducao, na primeira metade do século XIX, da cultivar
Isabel, uma hibrida que pode ser considerada a “redentora”
da viticultura brasileira, dado o sucesso de sua adaptacéao,
especialmente no Sul do pais. Seu nome, todavia, nada tem
a ver com sua contemporanea Princesa Isabel, também
cognominada “redentora” por ter assinado a lei que aboliu
a escravidao negra no Brasil, num tardio 1888. O nome da
cultivar decorre da plantadora Isabella Gibbs, responsavel
por sua dissemina¢do no Norte dos EUA, de onde a planta se
difundiu pela Costa Leste, chegando a Europa e ao Brasil por
volta 1830. A cultivar surgira aleatoriamente da polinizagdo
cruzada entre Vitis labrusca e Vitis viniferas levadas por
produtores aos Estados Unidos; trata-se, portanto, de um


https://pt.wikipedia.org/wiki/Vitis_vinifera
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https://pt.wikipedia.org/wiki/Vitis_aestivalis
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hibrido? natural, ainda que seja normalmente descrita como
uva americana Vitis labrusca.

Desde sua chegada ao Brasil e, fortemente, apos a consolida-
cao das colonias italianas no Sul do pais, entre os anos 1910 e
1950, o plantio da cultivar ganhou extensao, levando ao surgi-
mento de cooperativas e industrias vinicolas naregiao da Serra
Gaticha — cidades de Caxias do Sul, Garibaldi, Farroupilha, entre
outras. As cultivares de Vitis labrusca Isabel, Bordo e Concord
compoem o que se pode considerar o trio mais importante,
ainda hoje, da vitivinicultura dessa regidao, onde predominam

2 Plantas hibridas sdo geradas ou criadas a partir de sementes produzidas
pelapolinizagao cruzada entre individuos de espécies distintas e podem
diferir das espécies parentais em cor, formato, tamanho, entre outras
caracteristicas. Ocorrem de forma natural ou manipulada pelo homem
nabusca por combinagoes atrativas para fins cientificos e/ou comerciais.
Estudos da fertilizacao, polinizagdo e criacao de hibridos vegetais datam
de 1760, tendo como referéncia o botanico alemao Joseph Gottlieb
Kolreuter (Souza, |. [entre 2006 e 2021]).

Em relacdo ao consumo de sucos em geral, 2020 apresentou
queda anual, ao contrario do que ocorreu com a producao de vi-
nhos — segundo dados da Uvibra, referentes a producao do Rio
Grande do Sul —, com -21,96% para suco concentrado e -1,99%
para suco integral (Tabela 1). Em perspectiva, observa-se que
o suco integral vinha avancando em volumes comercializados
desde 2016, ao passo que o suco concentrado alternou quedas
e crescimentos. Uma comparacao entre dados da Embrapa Uva
e Vinho e da Uvibra indica pequenas variagcoes, pelos motivos
ja apontados (ver p. 46, subitem Cadastro vitivinicola). Assim,
pela Embrapa Uva e Vinho (Tabela 2), em 2019 foram comerciali-
zados 290,27 milhoes de litros de suco de uva pelos produtores

em area plantada e volume produzido, gerando um paradoxo
para caracterizar a vinicultura nacional: a producéo de vinhos
com uvas comuns (consideradas nao-viniferas), os chamados
vinhos comuns, diferenciados dos vinhos finos produzidos com
Vitis Vinifieras. “Temos em média 75 mil hectares de vinhedos
plantados no Brasil, com variacdes para mais e para menos,
ao longo dos anos; mais da metade esta no Rio Grande do Sul,
e, em termos de cultivares, também cerca de metade da area
plantada gaticha continua sendo de Isabel. Fala-se muito de
vinho fino, em Cabernet, Merlot etc.; mas a cultivar que banca a
viticultura no Brasil é a americana Isabel, base da producao de
vinhos, sucos e derivados”, afirma o professor Juan Aguila, da
Unipampa/OIV. Neste aspecto, a vinicultura brasileira é similar
ados EUA — pais que também produz vinhos com as cultivares
rusticas nativas, mas em menor escala que no passado. No
Brasil, cultivares rusticas norte-americanas (além das citadas,
Niagara branca e rosada, Concord etc.) predominam tanto para
produgao de uvas in natura quanto para sucos e os chamados
“vinhos comuns”.

Cultivarescomunse
hibridas predominam
tambémnaproducao
dossucosdeuva

Taga com suco da cultivar BRS Magna,
de cor violdcea intensa; s.d.

rio-grandenses, volume 12,36% superior a 2018, dos quais o tipo
integral apresentou crescimento de 5,04% e o tipo concentrado
queda de -21,10% (Mello; Machado, 2020).!

As caracteristicas normatizadas para os sucos de uva, em suas
diversas apresentacdes, constam na Instrucdo Normativa n° 14
do Mapa, publicada em 8 de fevereiro de 2018, “Capitulo Il - Do
padrao de identidade e qualidade de vinhos e derivados da uva e

1 Naohadados nacionais disponiveis no ambito do Mapa sobre consumo,
area plantada e faturamento especificamente para o segmento sucos
de uva; os existentes restringem-se aos limites do Rio Grande do Sul,
conforme informado pela Embrapa Uva e Vinho.
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do vinho - Secao I", onde o suco integral é definido nos seguintes
termos: “A designacao integral € privativa do suco sem adicao de
aglcares, corantes ou aromas, € na sua concentragao natural,
sendo vedado o uso de tal designacdo para o suco reconstituido.”

2 “CAPITULO II — Do padrao de identidade e qualidade de vinhos e deri-
vados da uva e do vinho — Se¢ao [ — Do suco de uva: Art. I5. O suco de
uva é a bebida definida no art. 5° da Lei n® 7.678, de 1988, obtida a partir
de uva sa, fresca e madura. § 1° A denominacéo do produto definido no
caput podem ser acrescidas as expressoes branco, rosé ou rosado, ou
tinto, de acordo com seu método de elaboragéo. § 2° O suco de uva nao
pode conter substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua
origem, excetuadas as previstas na legislagao especifica. § 3° E proibida
a adigao, ao suco de uva, de aromas sintéticos e corantes. § 4° Ao suco
de uva ou suco de uva reconstituido pode ser adicionado agticar na
quantidade maxima de um décimo em peso, dos agticares do mosto,
tendo sua denominagdo acrescida pela designacdo adogcado, desde
que o agucar natural esteja dentro dos limites estabelecidos na tabela
I do Anexo. § 5° A designacao integral é privativa do suco sem adi¢cao
de agticares, corantes ou aromas, e na sua concentracao natural, sendo
vedado o uso de tal designacao para o suco reconstituido. § 6° Deve
ser denominado suco de uva gaseificado, o suco de uva adicionado de
dioxido de carbono, de um inteiro e um décimo até 3 (trés) atmosferas,
a vinte graus Celsius. § 7° O suco de uva pode ser parcialmente desi-
dratado ou concentrado. § 8° O suco de uva desidratado é o suco no
estado solido, obtido pela desidratagao do suco integral, devendo ser
denominado suco de uva desidratado. § 9° O suco de uva submetido a
processo fisico para a retirada de agua suficiente para elevar em, no
minimo 50% (cinquenta por cento) o teor de so6lidos soltiveis presentes
no respectivo suco integral é denominado suco de uva concentrado. §
10. Os sucos de uva concentrado e desidratado, quando reconstituidos,
devem conservar os teores de solidos soluveis originais do suco de
uva integral. § 11. Deve ser denominado suco de uva reconstituido, o
suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou desidratado, até a
concentracao original do suco integral ou ao teor de solidos soltveis
minimo estabelecido no padrao de identidade e qualidade do suco de uva
integral, sendo obrigatdrio constar na sua rotulagem a origem do suco
utilizado para sua elaboragéao, se concentrado ou desidratado, sendo
opcional o uso da expressao reconstituido. Art. 16. E proibida a adigao
de acticares ao suco de uva concentrado e ao suco de uva desidratado.
Art. 17. O suco de uva deve apresentar as caracteristicas proprias da uva
e nao pode conter substancias estranhas a fruta, com exce¢ao daquelas
previstas nesta Instru¢ado Normativa durante o processamento. Art. 18.
Podem ser imediatamente reincorporados ao suco de uva concentrado
os componentes naturais aromaticos perdidos durante o processamen-
to. Art. 19. E expressamente proibido o armazenamento, o transporte,
a movimentagdo e a comercializagao da agua vegetal resultante da
concentracao, desidratacao e dessulfitacao de suco de uva, devendo
ser descartada imediatamente apos a condensagao e destinada ao
tratamento junto aos efluentes da indtstria. Paragrafo tinico. E permi-
tida a utilizagao da agua descrita no caput deste artigo, imediatamente
apos sua obtencado, na higienizagdo das instalacoes e equipamentos
em procedimento previsto no manual de boas praticas de fabricagao
do estabelecimento. Art. 20. Os parametros fisico-quimicos do suco
de uva integral, adogado, reconstituido e gaseificado devem obedecer
aos limites fixados na tabela I, constante do Anexo desta Instrugao
Normativa." Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-/asset_pu-
blisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/5809096/dol-2018-03-09-instrucao-
-normativa-n-14-de-8-de-fevereiro-de-2018-5809092#:~:text=15., uva%20
s%C3%A3%2C%20fresca%20e%20madura.&text=%C2%A7%205%C2%BA%20
A%20designa%C3%A7%C3%A30%20integral,designa%C3%A7%C3%A30%20

GRAFICO 5. DESTINAGAO DE UVAS PARA PROCESSAMENTO, RIO GRAN-
DEDO SUL, 2004 E 2011
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Fonte: Embrapa Uva e Vinho/Ibravin, 2011.

Em relatorio sobre 2019, a Embrapa Uva e Vinho detalha: “Os su-
cos de uva produzidos no Rio Grande do Sul sdo comercializados
de diversas formas, entretanto, as estatisticas apresentadas se
referem a dois agrupamentos de produtos comercializados pelas
empresas: o suco concentrado e o suco integral. O primeiro, que
é comercializado para empresas que elaboram diversos produtos
que tém o suco de uva em sua composicao ou o transformam em
suco reconstituido, foi transformado em suco simples para fins
de comparacéo.

José Fernando Protas, da Embrapa Uva e Vinho, ressalta que
néao é possivel falar em sucos de uva no Brasil sem falar em
vinhos de mesa — ambos subprodutos da uva processada, cujas
producdes, especialmente no Rio Grande do Sul, caminham
juntas, com o produtor optando por uma ou outra, a depender
da demanda e do retorno obtido a cada periodo. Em termos de
cultivares, a area plantada continua sendo, majoritariamen-
te, de uvas comuns ou hibridas, com destaque para Isabel, e
concentradamente em territorio gaticho, estado com a maior
producéo de sucos de uva do pais. Apos a virada para o século
XXI, houve uma forte mudancga das vinicolas rio-grandenses,
que antes focavam em vinhos comuns a granel, para os sucos de
uva, atendendo a crescimento da demanda interna (Grafico 5).

No mesmo periodo, os investimentos na producao de sucos
ampliaram-se também no submédio do Vale do Sao Francisco,
sedimentando-se ali nas duas tltimas décadas: “A Embrapa UV
iniciou nos anos 2000 um trabalho de manejo fitotécnico para
despertar o interesse de empresarios tradicionais em investirem
naquelaregiao para producao de uvas para sucos e vinhos de mesa
com clones da Embrapa?, que ja estavam bem adaptados aquele
ambiente, alcangando concentracoes de acticar superiores as ob-
tidas no Sul.” Um exemplo bem-sucedido foi a Fazenda Timbatiba,

para%200%20suco%20reconstitu%C3%ADdo. Acesso em: 10 abr. 2021.
3 Refere-se a BRS Magna, BRS Ruibia, BRS Cora, BRS Carmem, BRS Violeta,
Isabel Precoce, Isabel Clone 30.



daQueiroz Galvao Alimentos S.A., em Petrolina (PE), hoje com um
total de 2.100 ha em plantios de frutas, dos quais 460 ha voltados
a uvas de mesa e para sucos, a maior do Vale no segmento: “No
primeiro ano, deu 2,3 safras e médias em torno de 100 t/ano por
hectare; uvas com concentracao de agticares de 18 a 21 °Babo. Com
esse teor, tornou-se possivel, com menos de 5 kg de uva, concen-
trar | kg de suco a 68 °Bx; ja no Sul, a média alcancada é de 7 kg
paral kg de suco concentrado. Basta projetar esse resultado para
milhdes de quilos para se avaliar a vantagem econoémica, o que
certamente tambémimpoe desafios as outras regioes produtoras
de sucos mais tradicionais”, acrescenta Protas.

0 fato de o Brasil produzir sucos a partir de cultivares de Vitis
labruscahibridas é fator que afeta as exportacoes para a Europa,
tema de debate recente no ambito da Organizacgao Internacional
da Vinha e do Vinho (OIV), como realga o professor Juan Aguila,
coordenador de viticultura da Comissao Técnica Brasileira da
Vinha e do Vinho (CTBVV) junto a organizacao: “O suco de uva é
um produto importantissimo para o Brasil, mas nossas cultivares
nao sao aceitas na Europa, onde fazem suco de uva apenas com
Vitis viniferas; ou seja, comuvas finas. Tivemos um certo estres-
se quanto a definicao de uma resolucao da OIV que fixa normas

Regides vinicolas brasileirasavancamna
obtencao de Indicacao de Procedénciae
Denominacao de Origem, o terroirdos vinhos

As principais regioes de produc¢do de uvas do Brasil estdao
localizadas em estados situados ao longo da costa atlanti-
ca, do Sul ao Nordeste (Figura 1), em maior parte utilizando
cultivares comuns ou hibridas, mas com crescente interesse
pelas cepas finas. As areas mais tradicionais ficam na regiao
Sul, que deteve 53,53% da producédo nacional em 2019. A
segunda regido em importancia econémica é o Nordeste,
com 34,46% dos plantios, estando a maior area no Vale do
Sao Francisco; em seguida, vem aregido Sudeste, com 11,70%
da producéo nacional de uvas (Mello; Machado, 2020). De
acordo com o professor Juan Aguila, da Unipampa/OlV,
os estados de “Goias e Mato Grosso também tém areas se
abrindo a viticultura, mas sdo ainda de pouca expressao
como regioes produtoras”.

As regides com maior importancia econémica em vinicul-
tura, especificamente, situam-se nos seguintes estados: Rio
Grande do Sul (Serra Gatcha, Campanha, Serra do Sudeste,
Campos de Cima), Santa Catarina (Sao Joaquim, Campos Novos

sobre teores de agticar para sucos reconstituidos, um assunto
que esta superado, porque o Brasil solicitou e foi atendido quanto
aexigéncia de um minimo de 14 °Brix,* porque os paises europeus
defendiam um minimo entre 15 e 16 *Brix em agticares. Ocorre que
as cultivares europeias atingem estes graus facilmente; para o
produtor brasileiro, que trabalha com cultivares comuns, ndo
seria possivel cumprir essa regra, descaracterizando o produto
brasileiro como suco reconstituido. E delicado porque, uma vez
aprovadas, essas resolugdes serviriam de orientacdo para o
mercado europeu como um todo. Quer dizer que no ambito da
01V nosso suco nao seria reconhecido como reconstituido. Mas a
comissao brasileira argumentou que o nivel mais baixo de agticar
néao cria restricdo ao produto europeu; além do mais, nossos
sucos se destinam principalmente para o mercado interno. Mas
€ preciso precaver, porque no futuro ndo sabemos como sera,
temos que manter as portas abertas.”

4 Brix — Escala numérica utilizada para medir a quantidade de sélidos
solaveis totais na amostra (%/volume de mosto), 90% dos quais sdo
acucares. Babo (simbolo °Babo) — O grau glucométrico da uva é medido
em escala de graus Babo, que representam a quantidade de agticar, em
peso, existente em 100 g de mosto (caldo da uva). (Guerra; Zanus, 2003).

e Cacador), Parana (Toledo), Pernambuco/Bahia (Vale do Sdo
Francisco), Sdo Paulo (Sao Roque), Minas Gerais (Serra da
Mantiqueira) e Espirito Santo (Serra Capixaba). Nas ultimas
décadas, produtores de varias dessas regioes tém se mobili-
zado para obter, junto ao Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (Inpi), certificagoes de indicacdes geograficas
que lhes conferem direito ao uso de selos que garantem ao
consumidor de seus produtos que eles sao possuidores de
caracteristicas e qualidades proprias, tais como cor, textura,
aroma, sabor, etc.

“0 conceito que hoje entendemos como Denominacao de
Origem (DO) surgiu ainda no século XVIII, quando regides de
producao de vinhos na Europa — Franca, Portugal, Italia, entre
outras — passaram a reivindicar reconhecimento as suas espe-
cificidades”, relata o professor Aguila. No Brasil, a Indicacdo
Geografica (IG) foi regulamentada em periodo recente, com a
Lein®9.279/1996, da Presidéncia da Republica, que estabeleceu
direitos e obrigacdes sobre propriedade industrial e fixou duas
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modalidades de IG: a Indicagdo de Procedéncia (IP) e a Deno-
minagao de Origem (DO); além de definir o Instituto Nacional
de Patentes Industriais (Inpi) como érgao responsavel pela
analise e emissao das certificacoes.' Posteriormente, essa lei foi
normatizada por instrucdes normativas e portarias. O Inpi dis-
ponibiliza, em seu site, um detalhado manual com orientacoes
sobre a documentacdo necessaria as concessoes (Inpi, 2021):
“No mundo do vinho, seguimos estas normas de certificacao;
a [P é mais simplificada e pode, posteriormente, tornar-se DO,
que representa alcangar um degrau acima. Ambas se referem
ao nome geografico de regido, localidade ou territorio, cujo
produto ou servico tem qualidades exclusivas”, detalha o pro-
fessor da Unipampa.

O processo de analise de uma IP remete, em linhas gerais, ao
nome geografico ou gentilico de pais, cidade, regiao ou locali-
dade reconhecida pela extracao, fabricacao ou elaboracao de
determinado produto e/ou prestacao de servico, sendo rele-
vante considerar a notoriedade ou fama por ela ja alcancada
na maior abrangéncia possivel. O registro tem validade por
tempo indeterminado. A requisicao deve ser feita por organi-
zacao ou entidade (associacao, sindicato etc.) representativa
dos requisitantes — produtores, trabalhadores, populagoes
etc. —ou por seu procurador constituido por mandato; envolve

1 Lein®9.279, de 14 de maio de 1996, da Presidéncia da Reptiblica. Regula
direitos e obrigagoes relativos a propriedade industrial — Titulo [V - Das
indicagoes geograficas: “Art. 176. Constitui indicagao geografica a indica-
¢ao de procedéncia ou a denominagao de origem. Art. 177. Considera-se
indicacao de procedéncia o nome geografico de pais, cidade, regidao ou
localidade de seu territorio, que se tenha tornado conhecido como centro
de extracao, producgao ou fabricagdo de determinado produto ou de
prestacao de determinado servico. Art. 178. Considera-se denominagao
de origem o nome geografico de pais, cidade, regiao ou localidade de
seu territorio, que designe produto ou servico cujas qualidades ou ca-
racteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico,
incluidos fatores naturais e humanos. Art. 179. A protecao estender-se-a
arepresentacao grafica ou figurativa da indicagao geografica, bem como
arepresentacao geografica de pais, cidade, regiao ou localidade de seu
territorio cujo nome seja indicacao geografica. Art. 180. Quando o nome
geografico se houver tornado de uso comum, designando produto ou
servigo, nao sera considerado indicagao geografica. Art. 181. O nome
geografico que nao constitua indicacao de procedéncia ou denomina-
¢ao de origem podera servir de elemento caracteristico de marca para
produto ou servico, desde que nédo induza falsa procedéncia. Art. 182.
0 uso da indicagao geografica € restrito aos produtores e prestadores
de servigo estabelecidos no local, exigindo-se, ainda, em relacao as
denominagoes de origem, o atendimento de requisitos de qualidade.
Paragrafo unico. O Inpi estabeleceréd as condigcoes de registro das
indicacoes geograficas. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/
ccivil_03/leis/19279.htm#:~:text=LEI%20N%C2%BA%209.279%2C%20DE%20
14,0briga%C3%A7%C3%B5es%20relativos%20%C3%A0%20propriedade%20
industrial.&text=Art.&text=11%20%2D%20aos%20nacionais%200u%20
pessoas,de%20direitos%20iguais%20ou%20equivalentes. Acesso em: 12
abr. 2021.
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FIGURA 1. REGIOES VINICOLAS DO BRASIL

Fonte: ACADEMIA DO VINHO [s.d.].

apresentacao de extensa documentacao e o pagamento de
taxas. A Embrapa Uva e Vinho oferece apoio técnico as entida-
des requisitantes do segmento, como detalha José Fernando
Protas: “Fala-se em terroir dos vinhos, mas poucos sabem
exatamente o que significa; é exatamente o que a IP garante ao
consumidor, um conjunto de caracteristicas determinadas que
sao adquiridas devido justamente as condi¢des de cultivo, ma-
nejo, ambiente, mais a cultura local. Para se chegar a isso, sao
necessarias pesquisas em pedologia, edafologia,? climatologia,
fisiologia e outras; o desenvolvimento de estudos e pesquisas
para concessao de [Ps e DOs em vitivinicultura € feito pela Em-
brapa Uva e Vinho, incluindo a delimitacao das areas, trabalho
realizado por equipes de georreferenciamento.”

0 Inpi néo delimita prazos para as concessoes, mas em média
tem sido de até trés anos para uma IP, da requisicao a aprovacao:
“Para os vinhos, as uvas utilizadas devem ser as cultivadas na re-
gido, onde também a bebida deve ser processada, engarrafada e

2 Pedologia— do grego pedon (solo, terra) — € o estudo dos solos no seu
ambiente natural, sua morfologia e sua classificagao; considera o solo
como um corpo natural submetido a acao de intemperismos. Edafolo-
gia—do grego edafos = solo + logia — trata da influéncia dos solos em se-
res vivos, particularmente plantas, e seu uso pelo ser humano com a
finalidade de cultivar plantas; trata, portanto, o solo como viveiro natural
para os vegetais. Também sao disciplinas dos cursos de Ciéncias Agrarias.


https://pt.wikipedia.org/wiki/L%C3%ADngua_grega
https://pt.wikipedia.org/wiki/Solo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Solo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Planta
https://pt.wikipedia.org/wiki/Ser_humano
https://pt.wikipedia.org/wiki/Disciplina

FIGURA 2. REGIOES VINICOLAS BRASILEIRAS CERTIFICADAS OU EM PROCESSO DE CERTIFICAGAO COM INDICAGCOES DE PROCEDENCIA (IP) OU

DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), BRASIL, 2019

EQUADOR

VALE DO SUBMEDIO SAO FRANCISCO
(Vinhovasf) em desenvolvimento

- Indicacao de Procedéncia em desenvolvimento
. Indicagao de Procedéncia
. Denominacédo de Origem

TROPICO DE CAPRICORNIO

VINHOS DE ALTITUDE?
em desenvolvimento

FARROUPILHA (Aprobelo)
(Afavin) ‘
CAMPANHAg VALE DOS VINHEDOS
(Vinhos da Campanha)

(Aprovale)
ALTOS MONTES* PINTO BANDEIRA

(Apromontes) (Asprovinho)

‘ VALE DA UVA GOETHE

-

MONTE BELO

Fonte: Embrapa Uva e Vinho, 2019.

TABELA 7. RELACAO DE CERTIFICACOES PARA INDICAGOES GEOGRAFICAS (IG) EM VINICULTURA, BRASIL, 2021

Regido Estado Tipo Entidade Status Produtos
Altos de Pinto Bandeira RS IP Asprovinho ~ Em
estruturacao
Altos Montes RS IP Apromontes  Concedida 2012 Espumantes finos bcos e rosados/moscatel;
vinhos finos bcos, rosados e tintos secos.
Farroupilha RS IP Afavin Concedida 2016 Vinhos Moscatel nas variedades: espumante,
fino bco, frisante, licoroso, mistela e brandy.
Monte Belo RS IP Aprobelo Concedida 2013 Espumantes finos e Moscatel; vinhos finos
brancos e tintos secos.
Pinto Bandeira RS IP Asprovinho  Concedida 2010 Moscatel espumante e os vinhos finos
tranquilos brancos, rosados e tintos secos.
Vale do Submédio S. Francisco BA/PE IP Vinhovasf Em anélise
Vale dos Vinhedos RS IP+DO  Aprovale Concedida 2002/12 Vinhos finos bcos e tintos; espumantes finos.
Vales da Uva Goethe SC IP Progoethe Concedida 2012 Vinho bco (seco, suave ou demi-sec);
espumante (brut ou demi-sec); vinho licoroso.
Vinhos da Campanha RS IP Vinhos da Concedida 2020 Vinhos finos brancos, rosados e tintos;
Campanha espumantes naturais.
Vinhos de Altitude SC IP Vinhos de Em - -
Altitude estruturagao

Fonte: Adaptada de Embrapa Uva e Vinho, 2021.
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http://www.asprovinho.com.br/
http://www.asprovinho.com.br/
http://www.vinhovasf.com.br/site/principal/

Estoque de produgdo vinicola; 8.d.

envelhecida, havendo especificacdes para as cultivares, sistemas
de conducéo, valores volateis etc. Uma vez aprovada a certificacéo,
o consumidor ganha certeza, ao adquirir o produto selado, de que
foi produzido naquelaregiao certificada”, afirma Aguila. Existem,
atualmente, sete regioes brasileiras com IPs certificadas e trés em
processo de estruturacao (Tabela 7 e Figura 2): “A requisicdo da
IP para aregiao de Campanha (RS), por exemplo, foi protocolada
no Inpi em 2017 e demorou trés anos para ser aprovada. Abrange
36 cultivares diferentes. Fica mais evidente a importancia da I[P
quando se observa, por exemplo, que a uva Tannat ali produzida é
muito semelhante a uruguaia, mas temsuas particularidades, o que
na certificacdo ficou confirmado por testes sensoriais, que devem
ser sempre realizados antes da comercializacdo. Ganha o consu-
midor a certeza de estar comprando um produto diferenciado, e o
produtor de que, com o selo, valoriza seu produto. Isso ocorre ha
décadas com produtos de regides europeias, onde as certificacoes
ja estao muito fortalecidas”, acrescenta.

0 processo para obtencdo de DO vai além da IP, apesar de se
referir também ao nome geografico ou gentilico de pais, cidade,
regido ou localidade onde ocorre determinada extragao, produto
e/ou servico, com a diferenca de que as referidas qualidades e
caracteristicas devem ser comprovadamente exclusivas daquele

PIXABAY

meio. Porisso, aobtencao de uma DO envolve ainda maiores deta-
lhamentos, que passam por caracteristicas de solos, de cultivares,
técnicas usadas, cultura, historia local, estilo, qualidade, sabor
etc. Uma IP, portanto, pode ser considerada um estagio inicial
para se alcancar a DO, que exige demonstracoes comprobatorias
de longo prazo, assim como controles posteriores dos processos
de elaboracéo e quantidades da produgédo. E, portanto, uma
construcao delongada que pode chegar a 10 anos, implicando
exaustivo embasamento técnico. Apenas uma DO foi concedida
no Brasil até 2021, justamente a do Vale dos Vinhedos, localizado
em Bento Gongalves (RS), uma das regides mais tradicionais em
vinicultura do pais e pioneira em receber sua IP, em 2002. Estao
em curso, no momento, tratativas via Mapa/Embrapa/OIV para
que as certificacoes de Indicacédo Geografica (IG) emitidas pelo
Inpi sejam reconhecidas pela Comunidade Europeia. Segundo
Protas, isso “permitira que os paises integrantes do bloco passem
aaceitar selos certificadores brasileiros, que poderdo constar em
rétulos dos vinhos nacionais exportados aquele mercado. Temos
trabalhado fortemente na criacao de IGs para vinhos finos com
tecnologias customizadas para diferentes territorios do Brasil,
caso dos vinhos tropicais do Vale do Sao Francisco, cujo processo
jaestaem cursono Inpi".



6000 a 8000 a.C. — Periodo provavel dos primeiros
cultivos de vinhas por grupos humanos no Oriente
Médio, regiao de clima arido e semiarido.

4000 a.C. — Datagao estimada para a adega mais antiga,
cujos vestigios foram localizados na Arménia antiga;
a levedura, um dos primeiros micro-organismos co-
nhecidos pelo homem, ocorre naturalmente na casca
da uva, propiciando a producao de bebida alcodlica
fermentada, o vinho.

3100 a 1085 a.C. — Prestigiado pelas primeiras dinas-
tias do Antigo Egito, dos Tinitas (3100-2700 a.C.) ao
Reino Novo (1550-1085 a.C.), referéncias ao vinho
(irep) aparecem em hierdglifos e decoragoes em
sepulturas encontradas em Tebas; era usado na
medicina, em celebragdes e rituais.

2000 a.C. - Periodo provavel de producdo dos pri-
meiros vinhos no territério de Portugal, com uvas
cultivadas ao longo dos rios Sado e Tejo.

800 a.C. a 300 a.C. — Periodos arcaico e classico da
civilizacao grega, para a qual o vinho era bebida
divina; tinham um “deus do vinho”, Dionisio, filho
de Zeus com a mortal Sémele, que aprendera ainda
jovem o cultivo da vinha e o fabrico da bebida, pelo
que se tornou o deus hedonistico das celebragoes.

753 a.C. a509 a.C. — Periodo aureo do Império Romano,
que subjugou os gregos, mas absorveu sua cultura,
incluindo o culto a Dionisio, que chamavam de Baco,
e ao vinho, cujo consumo disseminaram por seus
vastos dominios na Europa.

Século IX - Cidade de Xiraz, na Pérsia, ganha fama
de produzir os melhores vinhos do Oriente Médio,
origem suposta da denominacao da cultivar de uva
Syrah, usada para fazer vinho Shirazi.

Século XII - Portugal ja exporta vinhos em barris para
a Inglaterra.

Baco (c.1595), pintura de Michelangelo Caravagsio (1571-1610)

1500 — Com a descoberta da América, colonizadores
europeus tomam conhecimento da existéncia de
variedades risticas de plantas do género Vitis que
proliferam naturalmente, ao norte do novo continen-
te, compondo a dieta de tribos nativas, e que foram
consideradas impréprias para vinho.

1532 — Primeiras mudas de Vitis vinifera sao trazidas a
colonia portuguesa pela expedi¢ao de Martim Afonso
de Souza a Terra Nova, para cultivo na Capitania de
Sao Vicente; o fidalgo Bras Cubas, nascido no Porto,
apo6s fundar a Vila de Santos, planta cepas nas en-
costas da Serra do Mar e, nao sendo bem-sucedido,
sobe a serra, aconselhado porJodao Ramalho, e planta
vinhedo “pelos lados de Tatuapé”, iniciativa descrita
pelo padre Simao de Vasconcelos como “as fecundas
vinhas paulistanas”; nativos da terra ja dominavam
afermentacao, utilizada no preparo de 32 tipos dife-
rentes de bebidas de raizes de frutas, como o cauim
(kaiii), comparavel a uma cerveja de mandioca.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Oriente_Pr%C3%B3ximo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Oriente_Pr%C3%B3ximo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Hist%C3%B3ria_da_Arm%C3%AAnia
https://pt.wikipedia.org/wiki/Levedura
https://pt.wikipedia.org/wiki/Vinho
https://loja.famigliavalduga.com.br/Buscar/portugal?utm_source=post-a-historia-do-vinho-no-brasil-conheca-a-trajetoria-da-bebida-em-territorio-nacional&utm_medium=link
http://blog.famigliavalduga.com.br/tudo-o-que-voce-precisa-saber-sobre-a-uva-merlot/
https://pt.wikipedia.org/wiki/S%C3%A9culo_IX
https://pt.wikipedia.org/wiki/Xiraz
https://pt.wikipedia.org/wiki/Oriente_M%C3%A9dio
https://pt.wikipedia.org/wiki/Am%C3%A9rica_do_Norte
https://pt.wikipedia.org/wiki/1535
https://pt.wikipedia.org/wiki/Capitania_de_S%C3%A3o_Vicente
https://pt.wikipedia.org/wiki/Capitania_de_S%C3%A3o_Vicente

Brasdo da Ilha
de Itamaracd,
em que se
destaca a
representagdo
de cachos de
uva; pintura
do holandés
Frans Post,
1640.

https://bityli.com/dXvYO

1626 - Jesuita Roque Gonzales planta videiras euro-

peias em Sao Nicolau, niicleo ou redu¢ao dos Sete
Povos das Missdes — regiao atual de Sao Miguel das
Missoes, Noroeste do RS -, objetivando suprir a de-
manda de vinhos para missas; mas dificuldades de
adaptacao impedem a viticultura na coldnia.

1630 a 1654 — Com a invasdo holandesa a Capitania de

Pernambuco, a vitivinicultura é introduzida na Ilha de
Itamaraca sob comando de Mauricio de Nassau, que
registra: “Sao as melhores uvas desta terra”. A seu
pedido, o pintor Frans Post coloca no brasao da ilha
trés cachos de uvas. O empreendimento declina com
o retorno de Nassau a Europa, em 1644.

1640 — Primeira Ata da Sessao de implantacdo da Camara

de Sao Paulo padroniza a qualidade e os precos de
vinhos comuns rudes produzidos na cidade e seu en-
torno, que alcangcavam maiorvolume emvinhedos que
se estendiam do rio Tamanduatei a Mogi das Cruzes.

1742 - Vitivinicultura retomada no Rio Grande do Sul

com a chegada de 60 casais agorianos e madeirenses
radicados nas cidades de Rio Grande e Porto Alegre.

1756 — Para compensar “eventuais prejuizos” com a im-

portacao devinhos da Inglaterra, a coroa portuguesa
institui norma de que uma cota do vinho consumido
no Brasil devia ser de porto lusitano.

1785 — Alvara de D. Maria | proibe atividades manufatu-

reiras na colonia e, desse modo, pde um fim a jovem
vinicultura que surgia na colonia.

1808 - Corte portuguesa de Dom Joao VI transfere-se para
o Brasil, em fuga da invasao das tropas de Napoleao ao
territorio de Portugal; novo decreto libera as atividades
manufatureiras na colonia, impulsionando a producao
vinifera, assim como toda a economia colonial.

1813 @ 1824 - D. Jodo VI reconhece primazia de Manoel
de Macedo Brum da Silveira no plantio de videiras e
producao de vinhos, no Rio Grande do Sul.

1824 — Chegam ao Brasilimigrantes que vao formar a pri-
meira colonia alema do Rio Grande do Sul, origem da
cidade de Sao Leopoldo, dando inicio a atividades de
plantio de uvas nos vales dos rios Cai, Taquari e Jacui.

1830 a 1840 - Periodo estimado da introducdo no
Brasil da cultivar norte-americana Isabel, hibrida
de Vitis labrusca, por meio do viticultor Thomas
Master, que a planta na Ilha dos Marinheiros — ilha
lagunar em Rio Grande (RS) —, empreendimento
bem-sucedido devido a resisténcia e rusticidade da
cultivar, disseminada em seguida para areas viticolas
de colonizagdo alema.

1875 a 1883 - Periodo inicial da imigracao italiana ao
Brasil, em particular a regido da Serra Gadcha (RS),
loteada e vendida as familias para pagamento em
12 anos; inicia-se ali o cultivo de cepas de vinhas
trazidas do Véneto, da Lombardia e de Trento, esti-
mulando a vitivinicultura gadcha.

Familia de colonos italianos viticultores; inicio século XX.

1881 - Realizada a 12 Exposicao Agroindustrial da Co-
lonia Caxias (RS), com exposi¢ao de vinhos tintos,
brancos e grapas (aguardente de vinho); o vinho
ja se colocava como um dos principais produtos da
economia da regiao.

https://bityli.com/vPYdE



1892 - Estacao Agrondmica de Campinas, criada

em 1887 pelo imperador D. Pedro I, passa a
administra¢ao do estado de Sao Paulo com a
denominagao Instituto Agrondomico de Campi-
nas (IAC), 6rgao ainda ativo com importantes
pesquisas em viticultura. Sediado no Centro
Experimental de Campinas, com 1.279 hecta-
res de terras, é hoje integrado por 12 centros
de pesquisa.

1910 — Criada a vinicola Paulo Salton & Irmaos, em Bento

Gongalves (RS), por filhos do imigrante italiano viticul-
tor Antonio Domenico Salton, dedicada a produgao de
uvas comuns e de vinhos e vermutes; empresa ganha
fama e torna-se marca referencial no pais.

1911 a 1915 - Fase heroica do cooperativismo vitivi-

nicola nas colonias italianas do Rio Grande do Sul,
na base do “todos por um e um por todos”, com im-
plantacao de vinicolas artesanais, tendo como figura
central o italiano Giuseppe D’Stefano Paterno; em
1912 é fundada a Federa¢ao das Cooperativas do Rio
Grande do Sul, abrangendo mais de 30 cooperativas.

1912 - Escola de Engenharia de Porto Alegre contrata na

Italia grupo de professores experientes em vitivini-
cultura, liderado pelo enélogo e engenheiro Celeste
Gobbato, que lidera uma revolugao técnica na Serra
Galcha, aprimorando os vinhos de mesa elaborados
principalmente com as cultivares Isabel e Bonarda.

1914 a 1936 - Profissionaliza¢do das col6nias italia-

nas no RS: surgem o sindicato vitivinicola (1927) e a
Sociedade Vinicola Riograndense Ltda (1929), com
implantacao de laboratério de analises e estacao
experimental; maior organizacao de produtores e
comerciantes: vitivinicultura sulista ganha expressao
na economia estadual.

1915 —= Manuel Peterlongo Filho, imigrante italiano

radicado no Brasil desde 1899, funda em Garibaldi
(RS) a vinicola Peterlongo, que lanca o primeiro
espumante brasileiro pelo método champenoise, o
champanhe Perterlongo, dona dos rétulos Elegance
e do popular Espuma de Prata; pela antiguidade, é a
tinica vinicola brasileira com direito de usar o termo
“champanhe”, hoje marca exclusiva apenas a pro-
dutores da regiao francesa de origem.

Estande da Sociedade Vinicola Riograndense;
Festa da Uva, Bento Gongalves, RS, 1934.

1931 - Criadas na Serra Galcha duas cooperativas
vinicolas com trajetorias importantes — Aurora e Gari-
baldi —, ambas em atividade, com diversos rotulos no
mercado. O rotulo Sangue de Boi, da Aurora, reinou
por décadas nos lares brasileiros, em garrafoes de
5 litros.

1937 - Lei n° 549, de 20 de outubro (modificada pelo
Decreto-Lei n® 826 de 28 de out. 1938), cria o Labora-
torio Central de Enologia, com sede no Rio de Janeiro,
trés Estacoes de Enologia (RS, SP e MG), além de 13
subestagoes e 12 postos de analise e controle, que
se originaram da Embrapa Uva e Vinho.

1941 - Instalada em 21 de julho a Estacao de Enologia
de Bento Gongalves (RS), com o langamento da pedra
fundamental e inicio das atividades em maio de 1942.

1940 - Editora Globo, de Porto Alegre, lan¢a em dois
volumes o “Manual do Viti-vinicultor Brasileiro”, de
Celeste Gobbato. * No periodo, o professor ). S. Inglez
de Sousa, da Escola de Agronomia Luiz de Queiroz
(Esalq/USP), conduz estudos importantes e pionei-
ros sobre a vitivinicultura brasileira.

Capa do

“Manual do
Viti-vinicultor
Brasileiro”, de
Celeste Gobbato.
1940.

https://bityli.com/xXles

https://bityli.com/xNkQj
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1962 - Cooperativa Vinicola Aurora lanca o vinho de
mesa Bernard Tailland, que alcanc¢a expressivo su-
cesso comercial.

https://bit.ly/3gyVwOP

1964 — Companhia Vinicola Rio-Grandense torna-se

S.A. e investe em cultivares viniferas em Flores da

Cunha e na Serra do Sudeste, periodo em que foram

lancados rétulos que ganharam expressao no pais,

como Granja Unido, Grand Rouge e Quinta do Monte,

que se juntaram a rétulos de mesa também afama-

dos, como Castelo, Parreira, Campeiro e Vencedor;

Vinho vendido em caminhdes-tanque; Serra Gaticha, c.d. 1940. chega a alcancar na década participacao de até 12%
no mercado vinicola interno.

1951 — Martini & Rossi, multinacional italiana, instala 1969 - Estacdo de Enologia de Bento Gongcalves é

duas unidades produtoras de vermutes no Brasil, transformada pela Portaria n°® 58 ministerial em Es-
uma em Sao Paulo e outra em Recife, firmando acor- tacdo Experimental de Bento Goncalves, passando
dos de compra de grandes volumes de vinho-base a integrar a rede do Instituto de Pesquisa e Experi-
com a Sociedade Vinicola Rio-Grandense. mentacdo Agropecuaria do Sul (Ipeas), localizado em

Pelotas (RS). * Professor ). S. Inglez de Sousa lanca o
livro “Uvas para o Brasil”, pela Editora Melhoramen-
tos, classico sobre o tema.

1956 — Cinzano S/A, multinacional italiana, inicia

plantio de 100 mil mudas de hibridos de uvas em Pe-

trolandia (PE), objetivando produzirvinhos e vermu-

tes em sua unidade fabril instalada em Floresta (PE). 1973 - Duas multinacionais vinicolas instalam-se no Rio
Grande do Sul: a norte-americana National Distillers
implanta a Almadén (hoje selo da Miolo) em Santana
do Livramento, Campanha (RS); e a Moét Chandon
(hoje Chandon do Brasil), associada a Martini & Rossi
e Cinzano (italianas), instala unidade de producao
de vinhos em Garibaldi (RS). Ambos os investimen-
tos apostaram em cultivo extensivo por sistema em
espaldeira de cepas viniferas e hibridas, com alta
tecnologia de producao.

https://bit.ly/3pFxx3Z

1974 - Constituida pela Lei n? 6.310 de Minas Gerais a
Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
(Epamig), com atribui¢do de desenvolver pesquisas
agropecuarias no ambito do estado, inclusive o
Programa Estadual de Pesquisa em Vitivinicultura.

1975 — Em 26 de agosto, a Delibera¢do n° 037/75/Mapa
cria a Unidade de Execucdo de Pesquisa de Ambito
Estadual (Uepae) de Bento Gongalves; dois anos de-
pois, em sequéncia a iniciativas da antiga Estacao Ex-
perimental de Caxias do Sul, sao estabelecidas acoes
que resultam no Programa de Melhoramento Genético
de Uvas no Brasil, desencadeando campanhas de
Capa do Album Comemorativo da Festa da Uva, 1950. promoc¢ao do vinho nacional focadas na qua[idade.
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Vinhedo Sao Felicio em extensao (chega a 4 hectares)
e em parceria com a Martini & Rossi (engarrafamento
e rotulagdo); dispoe entdo do rotulo Chateau Duva-
lier, marca propria da multinacional, que alcanca
sucesso.

1977 — Forestier — multinacional francesa, surgida em

1750 — instala-se em Garibaldi (RS), com programa-
¢ao de viniferas em grande escala.

1980 - Fazenda Ouro Verde é implantada pelo empresa-

rio Mamoru Yamamoto em Santana do Sobrado, Casa
Nova (BA), com projeto de extensdo pioneiro em Vitis
viniferas no Vale do Sao Francisco. * No Rio Grande do
Sul, inicio da revitalizagao das antigas vinicolas origi-
narias das colonias italianas: surgem novas, ou antigas
solidificam-se investindo em tecnologia e vinhas finas,
a exemplo de Casa Valduga, Dal Pizzol, Dom Candido,
Don Giovanni, Don Laurindo, Lidio Carraro, Lovara,
Marson, Miolo, Pedrucci, Pizzato, Valmarino e outras.

1984 - Em parceria com a Forestier, a Vinicola Vale do Sao

Francisco/ Botticelli investe no plantio de castas vinife-
ras tipicas da California (EUA) e langa o rotulo Botticelli.

1985 — Embrapa Uva e Vinho é criada por Deliberagao

008/85/Mapa, de 4 de mar¢o; antiga unidade esta-
dual de pesquisa (Uepae), em Bento Gongalves (RS),
é convertida em Centro Nacional de Pesquisa de Uva
eVinho (CNPUV) e sede da Embrapa Uva e Vinho, inte-
grada hoje também pela Estacao Experimental de Fru-
ticultura de Clima Temperado (EFCT), em Vacaria (RS),
e Estagdo de Viticultura Tropical (EVT), em Jales (SP).

1989 - Criada a Vinicola Miolo, em Bento Gong¢alves

(RS), por netos do vinicultor imigrante Giuseppe
Miolo, com apenas 30 hectares de vinhedos e proje-
to de enoturismo; quatro anos depois, surgiria seu
primeiro rétulo de vinho fino, Reserva Merlot Miolo,
seguido pelo Miolo Selecao.

1991 - Fundada a Vinicola Don Laurindo pela quinta

geracao de vinicultores da familia Brandelli, no Vale
dos Vinhedos, Bento Gongalves (RS).

MARCO 2021

1992 - Vinicola Casa Valduga inicia expansao, em Bento

Gongalves (RS), que avanca na década seguinte para
a producao de vinhos finos na Serra do Sudeste,
em Leopoldina (selo Identidade) e na Campanha
Galicha (selo Raizes). * Embrapa Uva e Vinho inicia
acoes para estruturar Indicagdes Geograficas (IG) na
vinicultura brasileira.

1996 — Sancionada em 14 de maio Lei n? 9.279, que

“Regula direitos e obrigacoes relativos a propriedade
industrial”, primeira a normatizar, em seu “Titulo IV -
Das indicacoes geograficas”, um conjunto de artigos
(176 a 182) que dispoem sobre o tema.

1999 - Vinicola Salton S/A volta-se a producao de

vinhos finos, ampliando estrutura industrial com
instalacdes no distrito de Tuiuty, Bento Gongalves
(RS), agao que vai se desdobrar 13 anos depois no
projeto Gera¢des, em Santana do Livramento (RS),
com 120 ha de vinhedos proprios.

2000 - Miolo inicia Projeto Seival - Fazenda Fortaleza

do Seival — em Candiota (RS), com 200 ha de vinhas
viniferas em terrenos planos; adquire, no ano se-
guinte (sociedade com Benedette), a Fazenda Ouro
Verde do Vale no Sao Francisco (Projeto Terranova) e
incorpora, nove anos depois, a Vinicola Almadén, na
Campanha Galcha, entao da Pernod Ricard.

2002 - Implantada a Vinicola Rio Sol de parceria entre

D3o Sul (Global Wines/Portugal) e Expand, com mais
de 200 hectares de vinhas finas, em manejo duas sa-
fras e meia/ano, em Lagoa Grande (PE). * Inpi concede
a primeira certificacao de Indicagao de Procedéncia
(IP) do Brasil a regiao do Vale dos Vinhedos (RS).

2012 - Inpi concede a primeira certificacao de Denomi-

nacao de Origem (DO) do Brasil a regido do Vale dos
Vinhedos (RS) - Ginica emitida até a data de edi¢ao
desta Visao Agricola.
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1976 — CompanbhiaVinicola Rio-Grandense inicia projeto

https://bit.ly/3wa7aFO



Producaobrasileiradeuvas
de mesatemmercado interno
como principal destino

Em 2019, o Brasil produziu 747.660 toneladas de uvas de mesa
(Tabela4), que corresponderam a 4% da producao mundial, de 27
milhoes de toneladas, situando o pais em nona posicao dentre
os maiores produtores mundiais no segmento, préximo dos EUA
(também 4%) e da Italia (5%). Distante, porém, da produgéo alcan-
cada pelo Chile, que concentrou 41% da produgdo mundial (Grafi-
co 6), segundo dados da Organizacgao Internacional da Uva e do
Vinho (OIV). Como ocorre navinicultura, a produgdo nacional de
uvas para consumo in natura volta-se, em maior parte, para a
comercializacao no mercado interno; o volume exportado perfez
cerca de 1% apenas do total das exportacoes mundiais, segundo
dados de 2016 da OIV (Roberto et al., 2021), volume destinado
concentradamente a Europa e que tem aumentado desde entéao.
Historicamente, o maior volume exportado pelo Brasil em uvas
de mesa foi alcancado em 2008, com mais de 80 mil t, a partir de
entao em trajetoria descendente, mas estabilizada em torno das
40 mil t nos ultimos trés anos (Grafico 7).

Dados de producao e consumo do segmento em 2020 nao
estavam disponiveis até o fechamento desta edigcao; mas as
previsdes eram otimistas: “Com a pandemia da COVID-19
e as pessoas ficando mais em casa, houve um aumento do
consumo de frutas em geral, e apostamos que de uvas de
mesa também, ja que o mercado se manteve aquecido, com
precos em bons niveis, porque o dolar alto dos ultimos dois
anos promoveu uma valorizacdo da fruta nacional em geral.
Nas regioes Sul e Sudeste, nao sentimos tanto o0 aumento nos
precos da uva; ja no Nordeste, as exportac¢des do Vale do Sao
Francisco deixaram a alta mais evidente, porque as empresas
dali atuam ha mais tempo no mercado externo, que a alta do
cambio tornou ainda mais atrativo. E uma regido que opera
as vendas ja antes de a uva brotar; os importadores compram

com muita antecedéncia e de varios paises produtores para
garantir abastecimento do mercado europeu”, avalia Sergio
Ruffo Roberto, professor de fruticultura do Departamento de
Agronomia da UEL e coeditor do livro recém-lancado “Viticul-
tura tropical” (Roberto et al., 2021).

Mesmo com os volumes crescentes em exportacao de uva de
mesa que vém sendo registrados no Vale do Sao Francisco, o
Brasil esta longe de alcancar o Chile, maior produtor e, também,
exportador mundial, ocupando 26% do mercado internacional
(O1V, 2016): “Isto ocorre porque temos um consumo nacional
grande também; além do mais, quando se fala em exportacao,
implica atender a uma série de protocolos da Uniao Europeia,
que faz restricoes a lista de defensivos agricolas ndo aceitos,
além de exigir cumprimento de diversas normas e protocolos
sanitarios, alguns de carater social, como a restricao ao traba-
lho infantil na producéao, etc. Os fiscais desses compradores
vém de fato verificar, periodicamente, os fornecedores, e,
se constatam algum descumprimento, o contrato pode ser
cancelado. Entao, para o produtor obter certificacdo e creden-
ciamento junto a Unido Europeia, precisa atender com rigor a
todos os requisitos impostos”, detalha Ruffo.

As empresas exportadoras de uvas de mesa instaladas no
Vale do Séao Francisco operam focadas no mercado europeu,
onde os precos sao bons e o consumo € alto. Isso implica, se-
gundo o professor da UEL, “também a necessidade de ter bem
estabelecida uma cadeia de frio, que permite manter o fruto
refrigerado desde a packing house do produtor até o porto de
recepcao do produto, na Europa; ou seja, usando caminhoes ou
containers refrigerados entre 0 e | °C, tendo em vista as enor-
mes distancias rodoviarias no Brasil, ineficiéncias no despacho
aduaneiro etc. Com tudo isso, o tramite até que o produto esteja

TABELA 4. PRODUCAO DE UVAS PARA PROCESSAMENTO E PARA CONSUMO /N NATURA, BRASIL, 2016/2019

Discriminagdo/ano 2016 2017 2018 2019
Processamento'® 345623 818.783 818.287 £698.045
Consumo in natura 641.436 861.237 773.855 747.660
Total™ 987.059 1.680.020 1.592.242 1.445.705

Obs.: (a) Estimado com base em dados do Rio Grande do Sul e de outros estados a partir de entrevistas com
produtores e associagoes; (b) IBGE, 2020. Fonte: Relatorio Embrapa Uva e Vinho, 2019.



disponivel na gobndola de um supermercado europeu € de, no
minimo, 21 dias, tendo em vista que a uva, depois de colhida,
nao mais amadurece. Ao contrario de outras frutas, ela pode
se deteriorar, mas nao amadurecer. Entdo, é colhida em ponto
de consumo, pelo que requer as camaras frias até o ponto de
venda, de modo a preservar o fruto o mais turgido possivel."

MERCADO E REGIOES DE CULTIVO
Segundo informe da Embrapa Uva e Vinho (Correia; Aradjo,
2010), o consumo de uvas de mesa no Brasil esta, historicamente,
concentrado na regido Sudeste, que absorve perto de 50% da
oferta, sendo Sao Paulo o principal mercado. A regido Nordeste
responde por pouco mais que 20% do consumo nacional, que em
2008 teve média per capita de 3,56 kg/hab./ano, bem abaixo da
média europeia, de 5,67 kg/hab./ano. De todo modo, o consumo
interno de uvas vem crescendo no pais, desde os anos 1990,
seguido pela produgéo (Grafico 8): “Nas ultimas duas décadas,
o consumo de uvas mais que dobrou no pais, devido a uma série
de fatores, como adiversificacdo das variedades e amelhoriana
qualidade e na apresentacao. Hoje qualquer supermercado tem
emsuagondola uvas de mesa vendidas ndo mais a granel, mas em
cumbucas plasticas, em diferentes formatos — com bagas alon-
gadas, arredondadas etc. — e cores — azul, preta, rosa, vermelha
etc.; semsemente, com semente. Enfim, uma diversidade enorme
de opg¢oes para cativar o consumidor”, observa o professor Ruffo.
O cultivo das uvas de mesa ocorre em diferentes regides do
pais; as mais tradicionais sao as que ficaram como heranca da
colonizacdo portuguesa e da imigracao italiana. Alcangam im-

GRAFICO 6. PARTICIPACAO PORCENTUAL DOS PRINCIPAIS PAISES
PRODUTORES DE UVAS DE MESA SOBRE VOLUME TOTAL NO MUNDO
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Fonte: ROBERTO; 01V, 2019.

portancia economica aregido Sul — Rio Grande do Sul e Parana,
com cerca de I5% da area plantada para uvas de mesa —, seguida
pela Sudeste — Sao Paulo e Minas Gerais, com 30% dos vinhedos
do segmento — e destacadamente a Nordeste — semiarido do
Vale do Sao Francisco, com 55% das areas, apesar de ser o terri-
torio mais recente em plantio de uvas para consumo in natura
do pais. “Devido a dimensao de nosso territério, encontramos
em cada regido condicoes climaticas diferentes, que implicam
diversidade também nas caracteristicas da producao e forma
de se manter o mercado, que é dinamico. Em Sao Paulo, por
exemplo, as regides de Jundiai, Vinhedo, Sao Miguel Arcan-
jo, Sdo Roque, muito tradicionais, que circundam a Capital,
caracterizam-se pelo turismo viticola, com visitacoes as areas
de producéo, colheita e degustacao de frutas e sucos etc. Ja a
regiao de Jales [Noroeste de SP], sem apelo turistico, encontrou
forma de produzir numa época em que nenhuma outra regiao
do Brasil produz, ocupando uma ‘janela’ de mercado”, informa
Ruffo. Em Jales (SP) ha uma Estacao Experimental de Viticultura
Tropical (EVT) da Embrapa UV voltada ao melhoramento genéti-
co, que — segundo o chefe geral do 6rgao — propiciou, por meio
de novas cultivares e técnicas de manejo, “uma aceleracao no
ciclo produtivo para duas safras ou mais, maior comparativa-
mente ao Sul, onde temos um ciclo apenas”.

0 Vale do Sao Francisco é, hoje, o principal polo produtor de
uvas de mesa do pais, o que se explica, ainda seguindo Protas, “[...]
pelas caracteristicas de clima tropical, que viabilizam a obtencéo
de safra a qualquer época do ano; e, tambhém, por ser uma viti-
cultura mais capitalizada, com alta escala de producéo e padrao
tecnologico em todas as etapas, com irrigacao, packing houses
bem estruturadas, gestao empresarial organizada e orientada por
consultores. Esta num padrao de competitividade internacional,
igual ou superior a concorréncia, porque tem a possibilidade
de manejar a colheita para qualquer época do ano, alcancando
as chamadas ‘janelas’; ou seja, os periodos em que ha menor
oferta do produto no mercado internacional, um importante
diferencial competitivo. O Vale esta a frente, no segmento, com
um peso financeiro robusto que facilita suas reivindicagoes junto
ao governo federal. Sao propriedades com médias entre 100 e
500 hectares, voltadas a exportacdo; ao passo que no Parana,
Rio Grande do Sul, Minas Gerais e Sao Paulo as propriedades
sdo em média de | a5 hectares, de um tinico proprietario; entao,
fica mais dificil organizar esses produtores, porque ha disputas
regionais, ja que ao final toda a produgédo para mercado interno
acaba caindo na Ceagesp, na capital paulista, onde todos querem
ter espaco para expor, complicando as relagoes.”

Na Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais de Sao
Paulo (Ceagesp) — uma das principais empresas estatais de
abastecimento do pais e terceiro maior centro atacadista do
mundo —, predominam as uvas originarias do estado de Sao
Paulo, regides de Botucatu, Campinas, Itapetininga e Sorocaba,



GRAFICO 7. BALANCA COMERCIAL DE UVAS DE MESA: EXPORTAGAO, IMPORTAGCAO. BRASIL, 1998 A 2019.
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Obs.: A linha “balango” indica a diferenca entre importagdo e exportacdo. Fonte: Mello et al. (2019).

entre novembro e marco; e de Dracena e Jales, entre julho e
novembro. O estado do Parana é o maior fornecedor nacional
de julho a novembro, uma “janela” de mercado pela qual en-
tram poucos fornecedores; o Vale do Sao Francisco (Nordeste)
concentra sua oferta de agosto a dezembro (Rissi, 2019, p. 139).

PRINCIPAIS CULTIVARES DE MESA

Nas principais areas de cultivo de uvas de mesa do Brasil,
ha plantios tanto de variedades das espécies Vitis labrusca
quanto de Vitis vinifera, em diferentes proporc¢oes (Figura
3). E comum no pais a produgdo da uva Niagara Rosada, com
semente, pequena e com cacho compacto, pesando por volta
de 200 g, “variedade bastante antiga, plantada no estado de
Sao Paulo desde os anos 1910, que persiste sendo seu maior
produtor, com plantios nas regides de Jundiai, Vinhedo e Jales,

esta ultima especializada na variedade; é muito comum nos
finais de ano, presente nas mesas de Natal”, comenta Ruffo.
Um segundo grupo em importancia economica, de uvas euro-
peias, abrange as cultivares Italia, Rubi, Benitaka e Brasil, com
cerca de 40% do cultivo nacional; o terceiro grupo, que registrou
maior crescimento nos tltimos anos, € o das uvas sem sementes,
que ja alcanca cerca de 30% do cultivo nacional (ha 10 anos ndo
chegavam a 7%) e cuja produgédo se concentra no Vale do Sao
Francisco, parte expressiva destinada a exportacado. O professor
Ruffo acrescenta: “Ha outras variedades antigas que continuam
a ser muito produzidas, como Italia, Rubi, Benitaka, Thompson
Seedless, Superior Seedless, Crimson Seedless, além de outras
licenciadas; em 2012, aEmbrapa langou a cultivar BRS Vitoria, uma
uva de baga preta sem sementes e sabor tinico. S6 no Vale do Sao
Francisco, hoje, sao cerca de 4 mil hectares cultivados apenas com

GRAFICO 8. PRODUCAO E CONSUMO DE UVAS DE MESA, BRASIL, 1998 A 2018
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Obs.: Populagdo do pais, cerca de 212 milhdes de habitantes. Fonte: Mello et al. (2019).
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FIGURA 3. PRINCIPAIS AREAS DE PRODUGAO DE UVAS DE MESA, BRASIL
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Fonte: lapar, 2017; Cepea, 2019; elaboragdo Sérgio R. Roberto, UEL.

esta cultivar, que se tornou uma das principais para exportacao e
mercado interno; também tem sido produzida no Parana."

Programas de melhoramento desenvolvidos em ambito
académico ou por empresas ou autarquias estatais (federal ou
estaduais) tiveram importancia determinante no desenvolvi-
mento de toda a agricultura brasileira, mas especialmente para
a vitivinicultura tropical. Ruffo destaca algumas tendéncias da
pesquisa atual para o segmento: “Por exemplo, estao em curso
pesquisas por cultivares que demandem menor uso de mao de
obra; ou seja, que necessitem do minimo possivel de manipula-
cao, porque a construcao civil esta tirando mao de obra do setor
agricola. O cacho de uva que o consumidor encontra bonito
no supermercado precisou, antes, ser trabalhado até chegar
aquela conformacao. Na producao, ha diversas tarefas manuais,
algumas cacho-a-cacho, como colocar uma espécie de chapéu
para que ndo acumule agua e ocorra podridao, também o raleio
para retirar excesso de bagas, entre outras. Novas variedades
que eliminem ou reduzam opera¢oes manuais sao bem-vindas.
Também é tendéncia a busca de variedades que reduzam uso de
agrotoxicos e seu impacto ambiental, por exemplo, com o uso
de produtos biol6gicos ou predadores naturais, que nao causem
mal a satide do consumidor. Também ha pesquisas por cultivares
que produzam uvas mais doces e apresentem mais cor, portanto,
mais atrativas ao consumidor.”

1 Acultivar BRS Vitoria (uva de mesa sem sementes) foi lancada conjunta-
mente com a BRS Magna (para suco) pela Embrapa Uva e Vinho durante
a Festa da Uva, em Marialva (PR), principal regido produtora de uvas
de mesa do estado, em novembro de 2012, resultados do Programa de
Melhoramento Genético da Videira estabelecido pelo 6rgao em 1977
(Febre, 2012).
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